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Veiligheid van de koffiemolen

Uw veiligheid en die van anderen is zeer belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw apparaat tal van belangrijke
veiligheidswaarschuwingen aangebracht. Lees deze
veiligheidswaarschuwingen steeds, en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of

anderen gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen staan na het
veiligheidsalarmsymbool en na de woorden “GEVAAR” of
“WAARSCHUWING” afgedrukt. Deze woorden betekenen dat:

dood of i d k
AGEVAAR [REESSttishmiis
onmiddellijk opvolgt.
dood of ti d
AWAARSCHUWING iyt
instructies niet opvolgt.

De veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over
hoe u het risico op verwondingen kunt verminderen, en wat er kan gebeuren,
als u de instructies niet opvolgt.
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BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds basisvoorzorgen worden

getroffen, waaronder:
1. Alle instructies lezen.

2. Het risico op elektrische schokken uitsluiten: plaats de koffiemolen niet in water

of andere vloeistoffen.

3. Trek de netstekker van de koffiemolen uit de contactdoos, wanneer de
koffiemolen niet wordt gebruikt, voér het wegnemen van onderdelen en véor het

reinigen.

4. Vermijd contact met bewegende delen.

5. Gebruik nooit apparaten met een beschadigd netsnoer of een beschadigde
netstekker, na een defect of nadat het apparaat gevallen of op gelijk welke
andere manier beschadigd is. Om risico's te voorkomen, dient u het toestel in de
dichtsbijzijnde erkende dienst na-verkoop te laten nakijken, herstellen of
mechanisch of elektrisch te laten bijregelen.

6. Het gebruik van accessoires die niet door KitchenAid worden aanbevolen of
verkocht, kan brand, elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.

7. Het apparaat niet buiten gebruiken.

8. Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of het werkblad of tegen hete

oppervlakken hangen.

9. Controleer véor het gebruik van de koffiemolen of er zich geen vreemde
voorwerpen in de bonentrechter bevinden.

10. Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoelde

huishoudelijke gebruik.

11. Dit toestel mag niet worden gebruikt door jonge kinderen noch door

mindervalide zonder toezicht.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Dit apparaat is voorzien van het
merkteken volgens de Europese richtlijn
2002/96/EG inzake Afgedankte elektrische
en elektronische apparaten (AEEA).

Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve consequenties
voor het milieu en de menselijke
gezondheid te voorkomen die anders
zouden kunnen worden veroorzaakt door
onjuiste verwerking van dit product als
afval.

Het symbool === op het product of op
de bijbehorende documentatie geeft aan
dat dit product niet als huishoudelijk
afval mag worden behandeld. In plaats

daarvan moet het worden afgegeven bij
een verzamelpunt voor recycling van
elektrische en elektronische apparaten.

Afdanking moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwerking.

Voor nadere informatie over de behandeling,
terugwinning en recycling van dit product
wordt u verzocht contact op te nemen met
het stadskantoor in uw woonplaats, uw
afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product heeft aangeschaft.



Elektrische vereisten

Volt: 220-240 volt AC (wisselstroom)
Hertz: 50/60 Hz

OPMERKING: Deze koffiemolen heeft een
geaarde stekker. Om het risico op
elektrische schokken te verminderen, past
deze stekker slechts in één richting in de
contactdoos. Als de stekker niet in de
contactdoos past, neem dan contact op
met een gekwalificeerde elektricien. Wijzig
de stekker niet.

Om het risico om verstrikt te raken of te
struikelen over een lang netsnoer te
vermijden, is het apparaat voorzien van
een kort netsnoer. Verlengsnoeren zijn
verkrijgbaar, en mogen mits de nodige
voorzichtigheid gebruikt worden.

Als er een langer verlengsnoer

wordt gebruikt:

* moeten de elektrische specificaties die
erop staan aangeduid minstens even
groot zijn als die van het apparaat.

* moet dit verlengsnoer geaard zijn.

* moet dit snoer zo worden gelegd dat
het niet over de rand van het
werkblad of de tafel hangt, waar
kinderen eraan kunnen trekken of
erover kunnen struikelen.

o

Gevaar voor elektrische
schokken.

Stekker in een contactdoos met
randaarde steken.

Randaarde niet verwijderen.
Geen adapter gebruiken.

Het niet opvolgen van deze
instructies kan de dood, brand
of elektrische schokken tot
gevolg hebben.
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Eigenschappen van de koffiemolen

Motorbehuizing

De behuizing uit gegoten metaal is stabiel,
duurzaam en gemakkelijk te reinigen.

Bonentrechter

De bonentrechter heeft een inhoud van
198 g, en kan van de motorbehuizing
losgeschroefd worden, wat een
gemakkelijke reiniging mogelijk maakt.
Dankzij het opdrukdeksel kan het vullen
snel en gemakkelijk gebeuren. De
vultrechter en het deksel mogen
afgewassen worden in de vaatwasmachine
(alleen bovenste lade).

Koffiebokaal

De koffiebokaal is van glas om het
vastkleven van de gemalen koffie tot een
minimum te beperken. De bokaal mag
afgewassen worden in de vaatwasmachine
(alleen bovenste lade).

Bokaalsteun

De bokaalsteun houdt de koffiebokaal
onder het uitloopstuk voor de
gemalen koffie.

Bokaalafdichtplaat

De bokaalafdichtplaat helpt de
koffiebokaal onder het uitloopstuk te
houden, en voorkomt dat er gemalen
koffie ontsnapt.

Malinginstelknop

Grote, gebruiksvriendelijke draaiknop
voor het instellen van 1 van de 15
mogelijke malingen in halve stappen van
1 tot 8.

Malingaanduidingsring
De metalen ring heeft aanduidingen voor
de maling van 1 (grof) tot en met 8 (fijn).

Aan/Uit-schakelaar

ulu

Schakel op “I” om te malen, op "O” om

te stoppen.

Frontplaatgeheel & schroeven

Het geheel omvat de malinginstelknop en
de malingaanduidingsring. Het
frontplaatgeheel is met twee
frontplaatschroeven bevestigd aan de
motorbehuizing. Draai de schroeven los,
en verwijder het frontplaatgeheel om bij
de maalschijven te geraken.
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Roestvrijstalen precisiemaalschijven

De vlakke maalschijven met een diameter
van 5,72 cm garanderen een lange
levensduur en een superieure maling. De
maalschijven kunnen bijgeregeld worden
ter compensatie van slijtage of afgesteld
worden voor strikte malingspecificaties
voor espresso en French Press.

Werkt op laag toerental

Een speciale DC-motor en een vertrager
verminderen het toerental van de
maalschijven, waardoor de
wrijvingsopwarming van de gemalen
koffie minimaal wordt gehouden, en de
smaak en het aroma van de koffie
bewaard blijven.Het lage toerental
vermindert ook de statische ladingen en
het vastkleven van de gemalen koffie.

Netsnoer met binder

Het ronde snoer heeft geen naden waarin
gemalen koffie kan blijven vastzitten; de
binder kan gebruikt worden om het
overtollige snoer te bundelen.

Metalen voet uit één stuk met
rubberen antislipvoetjes

De metalen voet fungeert als stabiel
platform voor de koffiemolen. De
rubberen voetjes dempen het geluid en
de trillingen, en beschermen het
werkbladoppervlak.

Maalschijfreinigingsborstel

De dicht bij elkaar geplaatste haren vegen
de gemalen koffie snel en gemakkelijk uit
de maalschijven.

Koffieschep (maatschepje)

Eén afgestreken koffieschep bevat 7 g
koffie, de juiste hoeveelheid voor één kop
(30 ml) espresso.
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Gebruik van de Artisan™-koffiemolen

V66r het eerste gebruik

Véor het eerste gebruik de
motorbehuizing en het snoer met een
vochtige doek afvegen. De bonentrechter,
het trechterdeksel en de koffiebokaal
wassen in een warm sopje, daarna
spoelen met schoon water en afdrogen.
De bonentrechter, het trechterdeksel en
de koffiebokaal mogen ook afgewassen
worden in de bovenste lade van de
vaatwasmachine.

Bediening van de koffiemolen

1. Zorg dat de stekker van de koffiemolen
niet in de contactdoos steekt. Bevestig
de bonentrechter bovenop de
motorbehuizing door de trechter in
wijzerzin te draaien tot hij vastzit.

e

|

2. Schuif de koffiebokaal op de
bokaalsteun; de afdichtplaat op de
motorbehuizing zal hierbij licht
ingedrukt worden, zodat de bokaal
eronder kan.Zorg dat de bokaal in het
midden van de bokaalsteun staat.

3. Vul de bonentrechter tot aan het
gewenste peil. Er kan maximaal 198 g
bonen in de trechter.

OPMERKING: Dit product is alleen

bedoeld om hele koffiebonen te malen.

AWAARSCHUWING
%

Gevaar voor elektrische
schokken.

Stekker in een contactdoos met
randaarde steken.

Randaarde niet verwijderen.
Geen adapter gebruiken.

Het niet opvolgen van deze
instructies kan de dood, brand
of elektrische schokken tot
gevolg hebben.

4. Plaats het deksel op de trechter.

5. Steek de stekker in een contactdoos
met randaarde. De binder aan het
netsnoer kan gebruikt worden om het
overtollige snoer te bundelen.



Gebruik van de Artisan™-koffiemolen

6. Kies de maling door de

7. Om koffie te malen zet u de
schakelaar “O/I"” in de stand “1".

malinginstelknop in de gewenste

stand te draaien op de

malingaanduidingsring. Raadpleeg de
onderstaande tabel om eventueel uw
maling aan te passen aan het soort
koffie dat u zet. Mettertijd zult u de
instelling kunnen verfijnen, en aan uw
eigen smaak kunnen aanpassen.

! L

OPMERKING: Omdat gedeeltelijk
gemalen koffiebonen tussen de

maalschijven kunnen achterblijven,

8.

als de

koffiemolen uitgeschakeld is, zal het
gemakkelijker zijn om een fijnere maling
te kiezen, als de koffiemolen al draait.
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Als de gewenste hoeveelheid koffie
gemalen is, zet u de schakelaar “O/I”
weer in de stand “O”, neem de
koffiebokaal, en schep de gemalen
koffie eruit.

Tabel voor de malingsgraad

. . Gemiddelde korrelgrootte
Instelllng Mallng Voor gfeprTIduceerd door de koﬁiemogn voor de
afstelling

8 Fijn Espresso 250 micron

5 Medium Koffiezetter 750 micron
(automatische
percolator)

1 Grof French Press 1250 micron
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De maalschijven bijregelen

De Artisan™-koffiemolen is in de fabriek
afgesteld voor bijna alle manieren van
koffiezetten. Als u echter een liefhebber
bent van espresso of French Press, dan is
het mogelijk dat u de maalschijven ideaal
wilt afstellen op uw manier van
koffiezetten.

Als hij afgeregeld wordt, zal de Artisan™ -
koffiemolen gemakkelijk beantwoorden
aan de strikte malingspecificaties voor
espresso (korrelgrootte 250 micron) of
French Press (korrelgrootte 1500 micron).

Afstellen op grovere malingen

Als de koffiemolen afgesteld wordt voor
grovere malingen, zal de korrelgrootte in
het hele malingenbereik groter worden,
en kan de fijnste maling te grof worden
voor espresso. (Om de koffiemolen
opnieuw af te stellen op maximaal fijne
maling zie pagina 11.)

1. Draai de malinginstelknop op “1".

2. Verwijder de schroef vooraan op de
malinginstelknop met een sleutel
van 4 mm, en draai in tegen de
wijzers van de klok in. Als de schroef
los is, verwijder dan de
malinginstelknop. Het witte
malingregeltandwiel moet zichtbaar
zijn, als de knop verwijderd is.

10

3. Draai het malingregeltandwiel telkens
1 klik of stop in met draaien tegen de
wijzers van de klok in, totdat het
klikkende geluid afneemt en het
tandwiel bij het ronddraaien weinig
weerstand biedt.

4. Plaats de malinginstelknop
terug, en zorg dat de
malingaanduidingsring maling
“1" aangeeft.



De maalschijven bijregelen

Afstellen op maximaal fijne maling

Als de koffiemolen wordt afgesteld op
maximaal fijne maling, zullen de malingen
in het hele bereik een beetje fijner
worden. (Om het apparaat af te stellen op
grovere malingen, zie pagina 10).

1. Maak de bonentrechter leeg, en laat
de koffiemolen daarna een paar
seconden draaien om resterende
bonen uit het apparaat te
verwijderen.

Draai de malinginstelknop op “8".
Verwijder de schroef vooraan op de
malinginstelknop met een sleutel van
4 mm, en draai in tegen de wijzers
van de klok in. Houd de
malingaanduidingsring zo dat hij niet
ronddraait, terwijl de schroef wordt
verwijderd. Als de schroef los is,
verwijder dan de malinginstelknop.
Het witte malingregeltandwiel moet
zichtbaar zijn, als de malinginstelknop
verwijderd is.

v~

w N

4. Zet het apparaat
aan door de
schakelaar “O/I" in
de stand “1” te zetten.

5. Draai het malingregeltandwiel telkens
één klik of stop in wijzerzin, totdat u
hoort dat de maalschijven elkaar
raken. Als ze elkaar raken, zullen ze
een opvallend wrijvend of raspend
geluid maken.

6. Als de maalschijven elkaar raken, draai
dan het malingregeltandwiel 1 klik of
stop met het draaien tegen de wijzer
van de klok in. Het raspende of
wrijvende geluid moet dan ophouden.
Zet de koffiemolen uit door de "O/I"-
schakelaar in de stand "O"” te
zetten.De koffiemolen is nu
afgeregeld op maximaal
fijne maling.

7. Plaats de malinginstelknop terug, en
zorg dat de malingaanduidingsring
maling “8" aangeeft.

OPMERKING: Als de koffiemolen een

raspend of wrijvend geluid maakt, zijn de

maalschijven niet goed afgesteld. De
maalschijven zullen beschadigd raken.

Stel ze onmiddellijk opnieuw af.
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Tips voor het malen van koffie

1.

Kies de juiste -
maling voor uw ‘
mogelijk in halve F

stappen van 1 tot

voor percolators, en 1 is een grove
maling geschikt voor French Press.

manier van
koffiezetten. Er zijn
15 malingen

8. Maling 8 is een

zeer fijne maling voor espresso, 47:
tot 6 zijn medium malingen geschikt
Probeer ze uit: een lichtjes fijnere of
grovere maling valt misschien beter bij
u in de smaak.

. Voor standaard percolatorkoffie is

28 g koffie per halve liter water
gemeten met de
maatkan een
goed
uitgangspunt
(een "kop” van
een maatkan is
ongeveer

127 ml). Bij
fijnere malingen is er doorgaans
minder koffie nodig, maar bij een te
fijne maling zal de koffie bitter
smaken: zie “Invioed van de maling
op de smaak” op pagina 13. Als u
beduidend slappere koffie dan
gemiddeld verkiest, is het best om een
normale hoeveelheid gemalen koffie
te gebruiken, en daarna het resultaat
aan te lengen met heet water. Zo zal
de smaak maximaal zijn en de
bitterheid minimaal.

3. Gemalen koffie verliest zijn smaak en
aroma zeer snel. Maal voor een
optimaal resultaat slechts de
hoeveelheid die u onmiddellijk
nodig hebt.

4. Om vers te blijven, moeten
koffiebonen bewaard worden in een
luchtdichte verpakking op een koele
en donkere plaats. Het wordt niet
aanbevolen om koffiebonen lange tijd
te bewaren in de vultrechter van de
koffiemolen.

5. Reinig de koffiebokaal en
maalschijven vaak.

6. Het malen van koffiebonen met
toegevoegde smaak zal een smaak
afgeven aan andere koffie die in de
molen wordt gemalen. Als u van
koffie houdt met toegevoegde
smaken, dan is het best smaaksiropen
of koffiemelk toe te voegen, nadat de
koffie is gezet, of een andere
koffiemolen te reserveren voor
koffiebonen met toegevoegde smaak.

OPMERKING: De maalschijven moeten

vaker worden gereinigd, wanneer

koffiebonen met toegevoegde smaak
worden gebruikt. De koffiemolen is alleen
bedoeld voor het malen van hele
koffiebonen. Maal er geen andere
levensmiddelen mee.

12



Invloed van de maling op de smaak 3

0]

De smaak van de koffie is afhankelijk van onttrokken kunnen worden. Als de =
tal van factoren zoals de kwaliteit, korrels verschillend van grootte zijn, zal %
versheid, het branden van de bonen, de uit sommige te veel en uit andere te (%}
zuiverheid van het gebruikte water, de weinig smaak worden onttrokken, met =

netheid van het koffiezetapparaat, en de een uiterst lage kwaliteit tot gevolg. Het
temperatuur van het water. De fijnheid en  is niet verwonderlijk dat een precieze

consistentie van de maling is ook van maling essentieel is voor een goede

essentieel belang. espresso die gemaakt wordt met bijna
Koffie die bijvoorbeeld te fijn gemalen  kokend water bij een druk van 9 bar.

is voor een bepaalde De kwaliteit van gemalen koffie is

koffiezetmethode — het gebruik rechtstreeks afhankelijk van het
van een espressomaling in een soort koffiemolen dat wordt
percolator bijvoorbeeld — zal "-ﬂ gebruikt. Koffiemolens met hoge

als gevolg hebben dat het toerentallen en kleine maalschijven
water te veel olién en kunnen doorgaans de fijnheid en

aromastoffen aan de koffie gelijkmatige samenstelling die
onttrekt, wat koffie oplevert ~ nodig zijn voor een

die uiterst scherp en bitter uitstekende espresso, niet

is. Anderzijds zal koffie die produceren. Ze verhitten de
te grof gemalen is voor een bonen ook overmatig, terwijl

bepaalde koffiezetmethode als gevolg ze gemalen worden, met een verlies aan
hebben dat te weinig olién en smaak en aroma tot gevolg.
smaakstoffen aan de koffie worden De Artisan™-koffiemolen werkt met
onttrokken, wat koffie oplevert met een twee grote, professionele maalschijven
zeer flauwe en zwakke smaak. Bij de om de koffie met grote precisie te
juiste maling maakt meer gemalen koffie  malen. De wrijvingshitte wordt minimaal
het resultaat gewoon sterker, en niet gehouden door een vertrager die het
overdreven bitter. toerental van de maalschijven vermindert
De gelijkmatigheid van de maling is en de uniformiteit van de korrels wordt
ook een belangrijke factor voor de vergroot door een schroef die de bonen
smaak van de koffie — en absoluut tegen een gecontroleerde snelheid naar
essentieel voor het maken van een de maalschijven transporteert. Het
goede espresso. Als de korrels allemaal resultaat is een superieure maling die de
even groot zijn, zullen er gelijke best mogelijke koffie en espresso
hoeveelheden oplosbare stoffen aan oplevert.

13
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Reiniging en onderhoud

De motorbehuizing en
trechter reinigen

e Zorg véor het reinigen dat de aan/uit-
schakelaar van de koffiemolen in stand
"0" staat, en dat de netstekker is
uitgetrokken.

De motorbehuizing niet
onderdompelen in water.

De maalschijven, maalschijfas of het
frontplaatgeheel nooit onderdompelen in
water. Steeds droog houden.

* Gebruik geen schurende
reinigingsmiddelen of schuursponsen.
Veeg de motorbehuizing en het netsnoer
schoon met een schone vochtige doek.

Droog af met een zachte doek.

Was de koffiebokaal, de bonentrechter en
het trechterdeksel af in een warm sopje,
spoel daarna met zuiver water, en droog
af. De bonentrechter, het trechterdeksel en
de koffiebokaal mogen ook afgewassen
worden in de bovenste lade van de
vaatwasmachine.

Het reinigen van de maalschijven

Als de koffiemolen vaak gebruikt wordt,
moeten de maalschijven om de paar
weken gereinigd worden, zodat de
prestaties optimaal blijven. Als ze
gereinigd zijn, kunnen de maalschijven
de fijnste en meest gelijkmatige korrels
produceren, wat vooral van belang is bij
het malen van koffie voor espresso.
Soms kunnen er vreemde voorwerpen
zoals steentjes of takjes tussen de
koffiebonen zitten. Die voorwerpen kunnen
de koffiemolen doen vastlopen. Als dat
gebeurt, volg dan de procedure voor het
reinigen van de maalschijven om het
vreemde materiaal te verwijderen.

1. Zorg dat de schakelaar van de
koffiemolen in stand “O" staat, en dat
de netstekker is uitgetrokken.
Verwijder de koffiebokaal en de
bonentrechter van de koffiemolen.

2. Draai de twee frontplaatschroeven met
een schroevendraaier met een platte
kop in tegen de wijzers van de klok in,
totdat het frontplaatgeheel los is. (De
frontplaatschroeven hebben clips,
zodat ze niet kunnen loskomen van
het frontplaatgeheel.)

g, |

@ -

3.

Schuif het frontplaatgeheel voorzichtig
weg van de motorbehuizing. Normaal
zal er samen met het frontplaatgeheel
een apart maalschijfgeheel binnenin
de motorbehuizing naar buiten
schuiven. Plaats een hand onder het
maalschijfasgeheel, zodat het niet valt,
terwijl het frontplaatgeheel wordt
verwijderd. Als het maalschijfasgeheel
niet samen met het frontplaatgeheel
naar buiten schuift, neem dan de
centrale as van het maalschijfgeheel
vast, en trek ze uit de behuizing.

Maalschijfasgeheel

14 B

Frontplaatgeheel
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Reiniging en onderhoud 3

0]

4. Reinig de maalschijf die gemonteerd zit 5. Na het reinigen de koffiemolen =
op het maalschijfasgeheel en de achterover kantelen, zodat de %
maalschijf die gemonteerd zit in de voorzijde van de motorbehuizing ()
motorbehuizing met de naar boven wijst. 2

maalschijfborstel.

6. Steek het maalschijfgeheel in de
koffiemolen met de
kurkentrekkervormige wormas in de
richting van de motorbehuizing. Houd
het maalschijfasgeheel waterpas,
zodat de punt van de wormas recht
voor de kleine bus in de
motorbehuizing komt te liggen.

[

OPMERKING: Was de maalschijven of
het maalschijfasgeheel nooit in water.
Houd deze onderdelen steeds droog.

/i
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z Reiniging en onderhoud

% 7. Als het maalschijfasgeheel in de 9. Nadat de frontplaatschroeven met de

g motorbehuizing zit, het geheel hand zijn aangedraaid, een

o ronddraaien tot het op zijn plaats zit. schroevendraaier met een platte kop

@ Als het maalschijfasgeheel juist gebruiken om ze vast te zetten.
geplaatst is, kan het niet 10. Plaats de koffiemolen rechtop.
rondgedraaid worden. Hij is nu klaar voor gebruik.

De maalschijven bijregelen ter
compensatie van slijtage

De maalschijven zijn gemaakt van
hoogwaardig roestvrij staal voor een
uitzonderlijk lange levensduur. Na
langdurig gebruik is het echter mogelijk
dat de maalschijven opnieuw afgesteld
moeten worden ter compensatie van
slijtage. Als uw malingen, en vooral voor
espresso, niet meer zo fijn zijn als u
gewend bent, dan is de kans groot dat
de maalschijven bijgeregeld moeten
worden. Zie “De maalschijven bijregelen’
op pagina 11 voor informatie over het
8. Plaats het frontplaatgeheel op bijregelen van de maalschijven om een

de motorbehuizing. Let erop maximaal fijne maling te verkrijgen.
dat de nummers op de

malingaanduidingsring over de

bovenzijde van het geheel staan. Draai

de frontplaatschroeven met uw

handen in wijzerzin aan. Draai de

schroeven beurtelings aan, zodat de

spanning gelijkmatig blijft. Draai de

ene schroef niet volledig aan, voordat

de andere is aangedraaid.

4
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Reiniging en onderhoud

De maalschijven vervangen

Als de maalschijven beschadigd zijn, of het
einde van hun levensduur hebben bereikt
(doorgaans na het malen van 270-360 kg
koffie), kunnen ze gemakkelijk worden
vervangen. Zie “Dienst na-verkoop/service”
op pagina 19 om een stel
vervangmaalschijven te bestellen.

De maalschijven vervangen:

1. Verwijder het frontplaat- en
maalschijfasgeheel. Voor de instructies
zie "Het reinigen van de maalschijven”,
stappen 1, 2, en 3 op pagina 14.

2. Verwijder de maalschijf uit het
maalschijfasgeheel door de twee
maalschijfmontageschroeven met een
schroevendraaier tegende wijzers van
de klok in te draaien, totdat ze los zijn.

3. Verwijder de maalschijf uit de

17

motorbehuizing door de twee
maalschijfmontageschroeven in
tegenwijzerzin te draaien, totdat ze
los zijn.
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Bevestig de vervangmaalschijven op het
maalschijfasgeheel met de
maalschijfmontageschroeven. Zorg
ervoor dat de malende oppervlakken
van de maalschijven naar buiten
wijzen, en dat de
maalschijfmontageschroeven goed
vastzitten.

. Voer het maalschijfasgeheel in de

motorbehuizing, en bevestig het

frontplaatgeheel. Voor de instructies
zie “Reinigen van de maalschijven”,
stappen 5-10 op pagina's 15 en 16.
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Storingen

opheffen

Als de koffiemolen niet draait, als hij
ingeschakeld is:

Controleer of de netstekker van de
koffiemolen aangesloten is op een
contactdoos met randaarde. Als dat zo
is, de netstekker uittrekken en opnieuw
insteken. Als de koffiemolen nog steeds
niet werkt, controleer dan de
(automatische) zekering van de
spanning waarop de koffiemolen is
aangesloten, en zorg ervoor dat de
zekering ingeschakeld is. Als de
koffiemolen na deze controles nog
steeds niet werkt, dan is het mogelijk
dat een vreemd voorwerp de
maalschijven blokkeert. Zie “Het reinigen
van de maalschijven” op pagina 14 voor
meer informatie.

Als de koffiemolen draait, als hij
ingeschakeld is, maar er geen koffie
wordt gemalen:

De maalschijven moeten gereinigd
worden of zijn versleten. Zie “Het
reinigen van de maalschijven” op pagina
14 of “De maalschijven vervangen” op
pagina 17 voor meer informatie.

18

Als de koffiemolen normaal werkt,
maar plotseling stopt:

Schakel de koffiemolen onmiddellijk uit.
Wellicht heeft een vreemd voorwerp
zoals een steentje of een takje de
maalschijven geblokkeerd. Zie "Het
reinigen van de maalschijven” op pagina
14 voor meer informatie.

Als de maling te grof is, of de
koffiemolen levert geen
aanvaardbaar bereik van malingen:
Zie "De maalschijven bijregelen” op
pagina 11 of “De maalschijven
vervangen” op pagina 17 voor meer
informatie.

Als de storing niet kan verholpen
worden met de bovenstaande stappen,
zie de Garantie op de KitchenAid® -
koffiemolen op pagina 19.



Garantie op de KitchenAid®-Koffiemolen [
. . . c
(huishoudelijk gebruik) s
3
Duur van KitchenAid draagt de KitchenAid draagt geen g
de garantie: kosten van: kosten in geval van:
Europa, Australié en Onderdelen en A. Reparaties wanneer
Nieuw-Zeeland: arbeidsloon voor bij de koffiemolen
Volledige garantie van herstel van materiaal- of gebruikt werd voor
twee jaar vanaf de datum | constructiefouten. De andere doeleinden
van aankoop. service moet gebeuren dan het normaal
door een erkende verwerken van
Andere landen: KitchenAid dienst na- koffiebonen.
Eén jaar volledige verkoop.
garantie vanaf de datum B. Schade als gevolg van
van aankoop. een ongeval,

wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd
gebruik, misbruik, of
schade als gevolg van
een installatie/
werking die niet in
overeenstemming is
met de lokale
elektrische vereisten.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Dienst na-verkoop/service

Alle service moet plaatselijk gebeuren In Nederland:
door een erkende KitchenAid dienst na- Micave BV
verkoop. Neem contact op met uw Schimminck 10 a

verkooppunt, die u mogelijk verwijst naar  \ 5301 KR ZALTBOMMEL
de dichtsbijzijnde erkende KitchenAid
dienst na-verkoop. Tel.: +31 (0) 418 54 05 05

In Belgié:

Gebroeders Nijs
Mechelsesteenweg 56
B-2840 RUMST

Tel.: +32 1530 67 60
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Klantencontact
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In Nederland:

Micave B.V.
Schimminck 10 a
NL-5301 KR ZALTBOMMEL

Tel.: +31 (0) 418 54 05 05

www.KitchenAid.com

In Belgié:
Gratis oproepnummer: 00800 38104026

Adres: KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19
B-2018 ANTWERPEN 11

www.KitchenAid.com

)

;

]

]
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Burr Grinder Safety

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on
your appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt
you and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and
either the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

be killed i I
A DANG ER i\:}ﬂrzznif )(/eouI deon’c;ririirrll:;izgély

follow instructions.

You can be killed or seriously
AWARNING injured if you don’t follow
instructions.
All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to

reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions
are not followed.




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be

followed, including the following:
1. Read all instructions.

2. To protect against the risk of electric shock, do not put the Burr Grinder

in water or other liquids.

3. Unplug the Burr Grinder from the outlet when not in use, before
putting on or taking off parts, and before cleaning.

4. Avoid contacting moving parts.

5. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions or is dropped or damaged in any manner. To
prevent hazards, return the appliance to the nearest authorized service
facility for examination, repair, or electrical or mechanical adjustment.

6. The use of attachments not recommended or sold by KitchenAid may

cause fire, electric shock, or injury.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
9. Check the bean hopper for the presence of foreign objects before using.
10. Do not use appliance for other than intended household use.
11. The appliance is not intended for use by young children or infirm

persons without supervision.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is marked according to
the European directive 2002/96/EC
on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human

health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product.

The symbol == on the product, or
on the documents accompanying the
product, indicates that this appliance
may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over

to the applicable collection point for
the recycling of electrical and
electronic equipment.

Disposal must be carried out in
accordance with local environmental
regulations for waste disposal.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of
this product, please contact your
local city office, your household
waste disposal service or the shop
where you purchased the product.



Electrical Requirements

Volts: 220-240 Volts A.C.
Hertz: 50/60 Hz

NOTE: This Burr Grinder has a
grounded plug. To reduce the risk of
electrical shock, this plug will fit in
an outlet only one way. If the plug
does not fit in the outlet, contact a
qualified electrician. Do not modify
the plug in any way.

A short power-supply cord is
provided to reduce the risk resulting
from becoming entangled in or
tripping over a longer cord.
Extension cords are available and
may be used if care is exercised in
their use.

If a longer extension cord is used:

* The marked electrical rating of

the extension cord should be at
least as great as the electrical
rating of the appliance.

* The extension cord should be a

grounding-type cord.

%

Electrical Shock Hazard

Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.

Do not use an adapter.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire or electrical shock.

* The cord should be arranged so
it will not drape over the
countertop or tabletop where it
can be pulled on by children or
tripped over.
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Burr Grinder Features

Motor Housing

Die-cast metal housing is stable,
durable, and easy to clean.

Bean Hopper

198 g capacity bean hopper
unscrews from the motor housing for
simple cleaning. Press-fit hopper lid
makes for quick and easy filling.
Hopper and lid are dishwasher-safe
(top rack only).

Coffee Bin

Coffee bin is glass to minimize the
static “cling” of coffee grinds. Bin is
dishwasher-safe (top rack only).

Bin Platform

Platform pad seats the coffee bin
under the grinding spout.

Bin Seal Plate

Plate helps position the coffee bin
under the grinding spout and
prevents coffee grinds from escaping.

Grind Control Dial

Large, easy-to-use dial selects one of
15 grind levels in half-step
increments from 1 to 8.

Grind Level Ring

Metal ring displays grind levels 1
(coarse) through 8 (fine).

On/Off Switch
Switch “I” to grind, “O" to stop.
Faceplate Assembly & Screws

Assembly includes the grind control
dial and grind level ring. Two
faceplate screws attach the
faceplate assembly to the motor
housing. Loosen the screws and
remove the faceplate assembly to
access the burrs.

Precision Stainless Steel
Cutting Burrs

Large 5.72 cm diameter flat cutting
burrs provide long life and superb
grind consistency. Burrs can be
adjusted to compensate for wear, or
calibrated to meet stringent grind-
size specifications for espresso and
French Press grinds.

Low-RPM Operation

A special DC motor and gear
reduction system slows the rotation
of the cutting burrs, minimizing the
frictional heating of the grinds and
preserving coffee flavor and aroma.
The low rpm operation also reduces
the static charge — and “cling” — of
coffee grinds.

Power Cord with Tie

Round cord has no grind-trapping
seams; the tie can be used to bundle
any excess.

One-Piece Metal Base with
No-Slip Rubber Feet

Metal base provides a stable platform
for the grinder. Rubber feet dampen
noise and vibration, and help protect
the countertop.

Burr Cleaning Brush

Dense bristles sweep grinds from the
cutting burrs quickly and easily.

Coffee Scoop

One level scoop holds 7 g of coffee,
just the right amount for a single cup
(30 ml) of espresso.




Using the Artisan™ Burr Grinder

Before First Use

Before using the burr grinder, wipe
the motor housing and cord with a
clean damp cloth. Wash the bean
hopper, hopper lid, and coffee bin in
hot soapy water, then rinse and dry.
The bean hopper, hopper lid, and
coffee bin can also be washed in the
top rack of a dishwasher.

Operating the Burr Grinder

1. Make certain the burr grinder is
unplugged. Attach the bean
hopper to the top of the motor
housing by turning the hopper
clockwise until snug.

S

|

2. Slide the coffee bin onto the bin
platform; the bin seal plate on the
motor housing will compress
slightly to accommodate the bin.
Make certain the bin is centered in
the middle of the bin platform.

3

. Fill the bean hopper to the level

desired. At maximum, the hopper
holds 198 g of beans.

NOTE: This product is intended to
grind whole coffee beans only.

AWARNING
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Electrical Shock Hazard
Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire or electrical shock.

4. Place the hopper lid onto

5.

the hopper.

Plug into a grounded outlet. The
tie provided on the power cord
can be used to bundle any
excess cord.




Using the Artisan™ Burr Grinder

6. Select the grind by turning the 7. To grind coffee, flip the “O/I"
grind control dial to the desired Switch to the “I" position.
setting on the grind level ring. See
the grind setting table below to
match the grind level to your
brewing process. With use, you'll
be able to refine the settings to
match your own tastes.

8. When the desired amount of
coffee has been ground, flip
the "O/I"” Switch to the “O”
position, remove the coffee
container, and scoop out the

NOTE: Because partially ground ground coffee.

coffee beans may remain between

the burrs after the burr grinder is

turned off, selecting a finer grind

may be easier when the burr grinder

is running.
Grind Setting Table
Setting = Grind For Average Grind Size
produced by the burr grinder before adjustment
8 Fine Espresso 250 microns
5 Medium Automatic Drip | 750 microns
1 Coarse French Press 1250 microns




Adjusting the Cutting Burrs

From the factory, the Artisan™ Burr
Grinder will provide grinds suitable
for almost all types of brewing. If
you're an espresso or French Press
aficionado, however, you may wish to
adjust the cutting burrs to provide
optimum performance for your style
of brewing. With adjustment, the
Artisan™ Burr Grinder will easily meet
stringent grind-size specifications for
espresso (250 micron grind size) or
French Press brewing (1500 micron
grind size).

Adjusting to Provide
Coarser Grinds

When the grinder is adjusted to
provide coarser grinds, grind sizes will
increase throughout the grinding
range and the finest level may become
too coarse for espresso. (To re-calibrate
the grinder for maximum fineness, see
page 11.)

1. Turn the grind control dial to
level “1".

2. Using a 4 mm wrench, remove
the screw located in the front of
the grind control dial by turning
it counter-clockwise. Once the
screw is free, remove the grind
control dial. The white grind
control gear should be visible
once the dial is removed.

10

3. Rotate the grind control gear
counter-clockwise 1 “click” or
detent at a time until the
“clicking” sound diminishes and
the gear offers little resistance to
being turned.

4. Re-attach the grind control dial,
making certain the dial indicator
points to level “1".



Adjusting the Cutting Burrs

Adjusting for Maximum 5. Rotate the grind control gear
Grind Fineness clockwise 1 “click” or detent at a
time until you hear the burrs
touching one another — when they
touch, the burrs will make a distinct
“rubbing” or grating sound.

Adjusting the grinder to provide

maximum fineness will slightly decrease

the grind sizes throughout the grinding
range. (To adjust the unit to provide

coarser grinds, see page 10.)

1. Empty the bean hopper, then
run the grinder a few seconds to
clear any remaining beans from
the machine.

2. Turn the grind control dial to
level "8".

3. Using a 4 mm wrench, remove
the screw located in the front of
the grind control dial by turning it
counter-clockwise. Hold the grind
control dial so that it does not
rotate as the screw is removed.
Once the screw is free, remove the
grind control dial.

The white grind control gear should

be visible once the grind control dial

is removed.

v

6. When the burrs are touching,
turn the grind control gear
counter-clockwise 1 “click” or
detent. The grating or “rubbing”
sound will stop. Turn off the
grinder by flipping the “O/I"
Switch to the “O” position. The
grinder is now calibrated to
provide maximum fineness.

7. Re-attach the grind control dial,
making certain the dial indicator
points to grind level “8".

NOTE: If the burr grinder produces a

grating or “rubbing” sound during

use, the burrs have been improperly
adjusted. Damage to the burrs will
result. Readjust the burrs
immediately.

4. Turn on the unit
by flipping the
"O/I" Switch to the “I” position.

1



Burr Grinder Tips

1. Select the correct

grind for the
brew process you
are using. 15
grind levels are

| —ﬂ
available in half- ‘
step increments

from 1 to 8. Level 8 produces a
very fine grind perfect for
espresso, 4% to 6 are medium
grinds appropriate for automatic
drip coffee makers, and 1 is a
coarse grind suited to French Press
brewing. Experiment — your tastes
may be better served by using a
slightly finer or coarser grind.
. For standard drip-process coffee,
a good starting point is to use
28 g of coffee
for every 500
ml of brew
water as
measured with
the carafe

% (a carafe "cup”
is about 127 ml). Finer grinds
usually require less coffee, but
using too fine a grind will result
in bitter flavor — see "How the
Grind Affects Flavor” on page 13.

If you prefer substantially

weaker-than-average coffee, it's
best to brew using a normal
amount of ground coffee and
then dilute the result with hot
water. Doing this will maximize
flavor and minimize bitterness.

12

3.

4,

5.

6.

Ground coffee loses flavor and
aroma very quickly. For the best
results, grind only as much as you
intend to immediately use.

To retain freshness, coffee beans
should be stored in an airtight
container and kept in a cool, dark
place. It is not recommended that
you store beans in the burr
grinder’s bean hopper for a
prolonged period.

Clean the coffee bin and cutting
burrs frequently.

Grinding flavored coffee beans
will impart an off-taste to any
other coffee that is ground in the
grinder. If you enjoy flavored
coffee, it's best to add flavored
syrups or creamers to your coffee
after brewing or dedicate another
grinder for grinding flavored
beans only.

NOTE: The burrs will require more
frequent cleaning when grinding
flavored coffee beans. The burr
grinder is intended for grinding
whole coffee beans only. Do not
grind other food items.



How the Grind Affects Flavor

The flavor of coffee depends on a
variety of factors, including the
quality, freshness, and roast of the
beans, the purity of the brew water,
the cleanliness of the brewing
equipment, and the brewing
temperature. The fineness and
consistency of the grind is also critical.
Coffee that is ground too fine for
a particular brewing process
— using a fine espresso
grind in a drip coffee
maker, for example — will
result in the brew water

over-extracting the oils and
aromatic compounds in the
coffee, yielding a brew
that is extremely pungent
and bitter. Conversely,
coffee that is too coarsely ground
for a particular process will result in
the under-extraction of the oils and
essences, resulting in a very thin and
weak flavor. If the correct grind is
used, adding more coffee simply
makes a brew stronger without
making it excessively bitter.

The consistency of the grind is also
an important factor in the flavor of
coffee — and absolutely critical when
making great espresso. If the
grounds are uniform, equal amounts

=
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of soluble compounds will be
extracted from each. If the grounds
vary in size, some will be over-
extracted and some will be under-
extracted, leading to extremely poor
quality. It's not surprising that a
precision grind is mandatory for
good espresso, which is brewed with
near-boiling water under 9 bars of
pressure.

Coffee grind quality is directly
related to the type of grinder
used. High speed grinders with
small burr sets are usually not

able to produce the
fineness or consistency
required for the best
espresso. They also
excessively heat the beans
while grinding, resulting in lost flavor
and aroma.

The Artisan™ Burr Grinder uses a
pair of large, commercial-style cutting
burrs to grind coffee with precision.
Frictional heating is minimized with a
gear reduction system that slows burr
rotation, and uniformity is enhanced
with a helical-gear that transports
beans to the burrs at a controlled
rate. The result is a superb grind that
makes your coffee and espresso the
best it can be.




Care and Cleaning

Cleaning the Motor Housing
and Hoppers

* Make sure the burr grinder is
switched to the “O" position and
unplugged before cleaning.

* Do not immerse the motor housing
in water.

* Never immerse the cutting burrs,
burr-shaft assembly, or face-plate
assembly in water. Keep them dry
at all times.

*Do not use abrasive cleansers or
scouring pads.

Wipe the motor housing and cord

with a clean damp cloth. Dry with

a soft cloth.

Wash the coffee bin, bean hopper,
and hopper lid in hot soapy water,
then rinse and dry. The bean hopper,
hopper lid, and coffee bin can also be
washed in the top rack of a
dishwasher.

Cleaning the Cutting Burrs

If the grinder is used frequently, the
cutting burrs need to be cleaned
every few weeks for best
performance. Cleaning enables the
burrs to achieve the finest, most
consistent grinds possible — which is
especially important when grinding
coffee for espresso.

Foreign objects — like pebbles or
twigs — sometimes find their way into
whole bean coffee. These objects may
cause the grinder to jam. If this
happens, follow the burr-cleaning
procedure to remove the foreign
material.

1. Make sure the grinder is switched
to the “O" position and
unplugged. Remove the coffee bin
and bean hopper from the grinder.

2. Using a flat-head screwdriver,
turn the two faceplate screws
counter-clockwise until the
faceplate assembly is free.

(The faceplate screws have
retaining clips that prevent them
from being removed from the
faceplate assembly.)

w

. Carefully slide the faceplate
assembly away from the motor
housing. A separate burr-shaft
assembly on the inside of the
motor housing will usually slide out
with the face plate assembly. Place
a hand under the burr-shaft
assembly to prevent it from falling
as the faceplate assembly is
removed. If the burr-shaft assembly
does not slide out with the face-
plate assembly, grasp the center
shaft of the burr-shaft assembly
and remove it from the housing.

Burr-Shaft Assembly

/

/

Faceplate Assembly

»




Care and Cleaning

4. Using the burr-cleaning brush, 5. After cleaning, tilt the burr grinder
clean the burr mounted on the backward so the front of the
burr-shaft assembly and the motor housing faces upward.

burr mounted within the
motor housing.

6. With the corkscrew-shaped auger
shaft facing into the motor
housing, insert the burr-shaft
assembly into the burr grinder.
Keep the burr-shaft assembly
level, so the tip of the auger shaft
will line up with the small socket
in the motor housing.

*

[

NOTE: Never wash the burrs or /,
burr-shaft assembly in water. Keep

them dry at all times.
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Care and Cleaning

7. Once the burr-shaft assembly is
in the motor housing, rotate
the assembly until it falls into
place. When correctly positioned,
the burr-shaft assembly cannot
be rotated.

8. Place the faceplate assembly onto
the motor housing. Make sure the
numbers on the grind level ring
are positioned across the top of
the assembly. Using your fingers,
tighten the faceplate screws by
turning them clockwise. Alternate
tightening the screws, keeping
them even — do not completely
tighten one screw before
tightening the other.

9. After the faceplate screws have
been finger-tightened, use a
flat-head screwdriver to tighten
them until snug.

10. Place the burr grinder upright. It is
now ready for use.

Adjusting The Cutting Burrs
For Wear

The cutting burrs are made of
high-quality stainless steel for
exceptional longevity. After
prolonged use, however, the burrs
might require adjustment to
compensate for wear. If your grinds —
especially espresso — are not as fine
as they used to be, an adjustment
probably needs to be made.

Please see “Adjusting the Cutting
Burrs” on page 11 for information on
adjusting the burrs to provide
maximum grind fineness.
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Care and Cleaning

Replacing the Cutting Burrs

If the cutting burrs are damaged, or
have reached the end of their life
(usually after grinding 270-360 kg of
coffee), they can be replaced easily.
Refer to “Service Centers” on page 19
to order a set of replacement burrs.
To Replace the Burrs:

1. Remove the faceplate and burr-
shaft assemblies. For instructions,
see "Cleaning the Cutting Burrs”
steps 1, 2, and 3 on page 14.

2. With a screwdriver, remove the
burr from the burr-shaft assembly
by turning the two burr-mounting

screws counter-clockwise until free.
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3. Remove the burr from the motor

housing by turning the two
burr-mounting screws
counter-clockwise until free.

. Attach the replacement burrs to

the burr-shaft assembly and motor
housing using the burr-mounting
screws. Make certain the cutting
surfaces of the burrs face
outward, and the burr-mounting
screws are tight.

. Insert the burr-shaft assembly into

the motor housing and attach the
faceplate assembly. For
instructions, see “Cleaning the
Cutting Burrs” steps 5-10 on
pages 15 and 16.



Troubleshooting Problems

If the grinder does not run when
switched on:

Check to see if the burr grinder is
plugged into a grounded outlet. If it
is, unplug the grinder, then plug it
back in again. If the burr grinder still
does not work, check the fuse or
circuit breaker on the electrical circuit
the grinder is connected to and make
sure the circuit is closed. If the grinder
does not run after taking these steps,
a foreign object may be jamming the
cutting burrs. See “Cleaning the
Cutting Burrs” on page 14 for more
information.

If the grinder runs when
switched on, but coffee does
not grind:

The cutting burrs require cleaning or
are worn. See "Cleaning the Cutting
Burrs” on page 14 or “Replacing the
Cutting Burrs” on page 17 for more
information.
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If the grinder is operating
normally, but stops abruptly:
Immediately turn off the burr
grinder. A foreign object, such as a
pebble or twig, may have jammed
the cutting burrs. See “Cleaning the
Cutting Burrs” on page 14 for more
information.

If the grind is too coarse, or the
grinder isn’t producing an
acceptable range of grinds:

See “Adjusting the Cutting Burrs” on
page 11 or “Replacing the Cutting
Burrs” on page 17 for more
information.

If the problem cannot be fixed
with the steps above, see the
KitchenAid® Burr Grinder Warranty
on page 19.*

* Do not return the Burr Grinder to the retailer
— they do not provide service.



Household KitchenAid®
Burr Grinder Warranty

Length of
Warranty:

KitchenAid
Will Pay For:

KitchenAid
Will Not Pay For:

Europe, Australia
and New Zealand:
Two Year Full Warranty
from date of purchase.

Other:
One Year Full Warranty
from date of purchase.

Replacement parts and
repair labor costs to
correct defects in
materials or
workmanship. Service
must be provided by an
Authorized KitchenAid
Service Center

A. Repairs when Burr
Grinder is used for
operations other
than normal
household food
preparation.

B. Damage resulting

from accident,
alterations, misuse,
abuse, or
installation/
operation not in
accordance with
local electrical
codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR

INDIRECT DAMAGES.

Service Centers

All service should be handled locally
by an authorized KitchenAid Service
Center. Contact the dealer from
whom the unit was purchased to
obtain the name of the nearest
authorized KitchenAid service facility.

In the U.K.:
Call 0845 6011 287

In Ireland:

M.X. ELECTRIC
Service Department
25 Alymer Crescent
Kilcock, CO. KILDARE

Call: 1 6792398/87 2581574
Fax: 1 6284368

In Australia:
Call 1800 990 990

In New Zealand:
Call 0800 881 200




Customer Service

In U.K. & Ireland: Tollfree number 00800 38104026

Address: KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19
B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

www.KitchenAid.com
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Le broyeur a café - Sécurité

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que
celle des autres.

Nous avons affiché plusieurs messages de sécurité importants dans ce
manuel ainsi que sur votre broyeur a café. Lisez-les attentivement et
respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de
provoquer des blessures mortelles ou graves a l'utilisateur ou
d'autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du
symbole d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou
« AVERTISSEMENT ». Ces mots signifient :

Vous risquez d’étre blessé

A DANG R mortellement ou gravement si vous
ne respectez pas les instructions
sur-le-champ.

Vous risquez d’étre blessé
AAVERTISSEMENT mortellement ou gravement si vous

ne respectez pas les instructions.
Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger

potentiel, comment réduire le risque de blessure et ce qui peut arriver si vous
ne respectez pas les instructions.




CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez un appareil électrique, respectez toujours les principes de sécurité
fondamentaux suivants :

1.
2.

Lisez toutes les instructions.

Pour éviter tout risque d'électrocution, n'immergez pas le broyeur a café dans de
I'eau ou d’autres liquides.

. Débranchez le broyeur a café de la prise murale lorsque vous ne I'utilisez pas,

lorsque vous en retirer ou en remonter des pieces et accessoires, ou avant de le
nettoyer.

4. Evitez de toucher des pieces en mouvement.

. Ne faites pas fonctionner un appareil dont le cordon ou la fiche est

endommagé(e), aprés un disfonctionnement ou lorsque I'appareil lui-méme est
endommagé d’'une quelconque maniére. Pour éviter tout risque, veuillez
rapporter l'appareil au service aprés-vente agréé le plus proche afin que ce dernier
procede a une vérification, une réparation ou un réglage électrique ou mécanique
de l'appareil, par un technicien qualifié.

. Lutilisation d'accessoires non recommandés ou vendus par KitchenAid peut

engendrer un incendie ainsi qu'un risque d’électrocution ou de blessure.

. N'utilisez pas I'appareil a |'extérieur.
. Ne laissez pas le cordon pendre le long de la table ou du plan de travail, et veillez a

ce qu'il ne soit pas en contact avec une surface brilante.

9.Controlez la trémie a grains avant de I'utiliser pour y détecter la présence éventuelle

10.

11.

d’objets étrangers.
Cet appareil est destiné a une utilisation domestique uniquement.

Lutilisation de cet appareil est fortement déconseillée aux jeunes enfants ou aux
personnes handicapées sans surveillance.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

DANS UN ENDROIT SUR.

Cet appareil porte le symbole du recyclage

conformément a la Directive Européenne
2002/96/CE concernant les Déchets
d’Equipements Electriques et Electroniques

Le symbole === présent sur I'appareil ou
sur la documentation qui I'accompagne

(DEEE ou WEEE). indique que ce produit ne peut en aucun

En procédant correctement a la mise au
rebut de cet appareil, vous contribuerez a
empécher toute conséquence nuisible pour
I'environnement et la santé de I'homme.

cas étre traité comme déchet ménager. Il
doit par conséquent étre remis a un
centre de collecte des déchets chargé du
recyclage des équipements électriques et
électroniques.



Pour la mise au rebut, respectez les Pour obtenir de plus amples détails au

normes relatives a I"élimination des sujet du traitement, de la récupération et
déchets en vigueur dans le pays du recyclage de cet appareil, veuillez vous
d'installation. adresser au bureau compétent de votre

commune, a la société de collecte des
déchets ou directement a votre revendeur.

Alimentation électrique

jon : - | A.
B e o €A AAVERTISSEMENT

REMARQUE : Ce broyeur a café est

équipé d'une fiche avec prise de terre.
Pour limiter le risque d'électrocution, la
fiche ne peut étre branchée que d'une ‘i

seule maniére dans la prise. Si vous ne
parvenez pas a brancher la fiche dans la
prise, contactez un électricien agréé. Ne

modifiez jamais la fiche par vos propres Risque d'électrocution

moyens. o , - Branchez I'appareil dans une
Le c\ordon d allmgn_ta‘uon fourni n'est prise reliée a la terre.

pas trés long pour éviter les nceuds ou le i )

risque de s’y prendre les pieds. Des Ne démontez pas la prise de

rallonges sont disponibles et peuvent étre terre.

utilisés pour autant que vous fassiez R ,

attention. N'utilisez pas d'adaptateur.
En cas d'utilisation d'une rallonge . Le non_respect de ces
* Les spécifications électriques reprises instructions peut entrainer

sur la rallonge doivent étre au
minimum égales a celles de
I'appareil.

* La rallonge doit elle aussi comporter
une prise de terre.

* La rallonge doit étre disposée de
telle maniére qu’elle ne pende pas
du plan de travail ou de la table,
afin qu’un enfant ne puisse tirer
dessus ou qu’on ne risque pas de
trébucher sur la boucle.

des blessures mortelles, un
incendie ou une électrocution.
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Caractéristiques du broyeur a café

Bati moteur

Concgu en métal coulé, stable, durable et
facile a nettoyer.

Trémie a grains

La trémie a grains, d’une capacité de
1989, se dévisse du bati moteur pour
simplifier le nettoyage. Son couvercle a
emboitement permet un remplissage
rapide et aisé de la trémie. Cette
derniére, tout comme son couvercle, peut
aller au lave-vaisselle (panier supérieur
uniquement).

Réceptacle a café moulu

Le réceptacle a café moulu est en verre
pour minimiser |'attraction par électricité
statique des minuscules grains de café. |l
peut étre lavé au lave-vaisselle (panier
supérieur uniquement).

Socle du réceptacle a café

Le socle maintient le réceptacle a café
moulu sous la colonne d'éjection de la
mouture.

Joint du réceptacle

Ce joint mobile facilite le positionnement
du réceptacle sous la colonne d’éjection

de la mouture et évite les projections de

café moulu.

Molette de contrdle du degré
de finesse

Cette grande molette, facile a utiliser,
permet de sélectionner I'un des 15
degrés de finesse de la mouture, par
demi-graduations (de 1 a 8).

Indicateur de finesse
de la mouture

Cette bague métallique indique les degrés
de finesse de la mouture, de 1 (mouture
grossiere) a 8 (mouture fine).

Interrupteur marche/arrét

Positionnez sur « | » pour mettre
I'appareil en marche, sur « O » pour
I"arréter.

Bloc et vis antérieurs

Le bloc antérieur comprend la molette de
contréle du degré de finesse et I'indicateur
de finesse. Deux vis solidarisent ce bloc
antérieur au bati moteur. Pour accéder aux
meules de broyage, dévissez les vis et
dégagez le bloc antérieur.

Meules de précision en inox

Les grandes meules plates de 5,72 cm de
diametre garantissent la longévité du
broyeur et I'homogénéité parfaite de la
mouture. Les meules peuvent étre réglées
pour compenser |'usure ou étre calibrées
pour répondre aux spécifications les plus
strictes en matiére de taille des grains
moulus nécessaires a la préparation d’un
espresso et d'un café passé a la cafetiere
a piston.

Fonctionnement a bas régime

Le moteur CC spécial et le systeme a
engrenages de réduction ralentissent la
rotation des meules, minimisant ainsi le
chauffage par frottement des grains et
préservant la saveur et I'arbme du café.
Le fonctionnement a bas régime réduit
également la charge statique - et
I'adhérence - de la mouture au bol.

Cordon d’alimentation
avec ligature

Le cordon rond ne présente aucun interstice
ou le café pourrait pénétrer ; la ligature
permet de bobiner |'excédent de cordon.

Base métallique mono-piece avec
pieds antidérapants en caoutchouc.

La base métallique fournit une plate-
forme stable pour le broyeur. Les pieds en
caoutchouc atténuent le bruit et les
vibrations tout en préservant le plan de
travail.

Pinceau de nettoyage des meules

Les soies tres denses de ce pinceau
nettoient rapidement et sans difficulté les
résidus de mouture des meules.

Mesurette a café

Une mesurette remplie a ras contient 7 g
de café, soit la quantité exacte nécessaire
pour une tasse d'espresso (30 ml).




Utilisation du broyeur a café Artisan™

Avant la premiere utilisation

Avant d'utiliser le broyeur a café,
nettoyez le bati moteur et le cordon avec

un chiffon propre humide. Lavez la trémie

a grains, le couvercle et le réceptacle a
café moulu a I'eau chaude savonneuse,
puis rincez-les a I'eau claire et séchez-les.
La trémie, le couvercle et le réceptacle
peuvent également étre lavés au lave-
vaisselle (panier supérieur uniquement).

Mise en service du broyeur a café

1. Assurez-vous que le broyeur est
débranché. Fixez la trémie a grains sur
le dessus du bati moteur en la faisant
pivoter dans le sens des aiguilles d'une
montre, jusqu’a sa butée.

|

2. Faites glisser le réceptacle a café moulu
sur son socle ; le joint qui équipe le
bati moteur se comprime légerement
pour permettre au réceptacle de se
mettre en place. Veillez a ce que le
réceptacle soit bien centré au milieu
du socle.

3. Remplissez le broyeur a café jusqu’au
niveau souhaité. La trémie peut
contenir au maximum 198g de grains.

REMARQUE : Cet appareil n’est destiné

gu’a moudre des grains de café entiers !

A AVERTISSEMENT

%

Risque d’électrocution

Branchez I'appareil dans une
prise reliée a la terre.

Ne démontez pas la prise de
terre.

N’'utilisez pas d’adaptateur.

Le non-respect de ces
instructions peut entrainer
des blessures mortelles, un
incendie ou une électrocution.

4. Remettez en place le couvercle sur
la trémie.

5. Branchez I'appareil sur une prise
murale. La ligature fournie peut étre
utilisée pour bobiner I'excédent de
cordon.




Utilisation du broyeur a café Artisan™

6. Sélectionnez le degré de finesse de la 7. Pour moudre le café, faites basculer
mouture en tournant la molette de I'interrupteur « O/ » en position « | ».
contrble jusqu’a ce que la fleche soit
alignée sur le réglage voulu (indicateur
de finesse). Référez-vous au tableau
des valeurs de finesse ci-dessous pour
déterminer la finesse de la mouture en
fonction de votre procédé d’infusion.
A l'usage, vous apprendrez a affiner le
réglage pour qu’il corresponde
parfaitement a vos goUts.

P

3 8. Lorsque la quantité de café souhaitée

a été moulue, repositionnez
I'interrupteur « O/l » sur « O », retirez
le réceptacle a café moulu et dosez
votre café.

2
(5]
W
<
[
S

5

|_ _.I .l" i
REMARQUE : Etant donné que des
grains de café partiellement broyés
peuvent subsister entre les meules aprés
I'arrét de I'appareil, il peut s'avérer plus
aisé de sélectionner une mouture plus fine
lorsque le broyeur est en marche.

Mouture : Tableau des valeurs de finesse

Taille moyenne
Réglage | Mouture Destiné a des grains

(produits par le broyeur avant réglage)

8 Fine Machine a espresso 250 microns

5 Moyenne Percolateur 750 microns
automatique

1 Grossiere Cafetiére a piston 1250 microns




Réglage des meules

D’origine, le broyeur a café Artisan™
permet d’'obtenir des moutures répondant
a pratiqguement tous les procédés
d’infusion. Toutefois, selon que vous étes
amateur d'espresso ou de café francais,
vous souhaiterez probablement régler les
meules pour obtenir une mouture
correspondant au mieux a votre style
d’infusion. Grace a ces réglages, le
broyeur a café Artisan™ permet de
satisfaire aux spécifications propres de
I"espresso (mouture de 250 microns) ou
du café préparé a la cafetiere a piston

(mouture de 1500 microns). 1
3. Faites pivoter le pignon (dans le sens

Réglage « mouture grossiére » inverse des aiguilles d'une montr_e)

] ) d'un « clic » ou d'un cran a la fois
Le reglage du broye_l\Jr pour obtenir une jusqu’a ce que le cliquetis diminue et
mouture plus grossiere augmente que le pignon offre peu de résistance
légérement les valeurs de finesse de la 3 la rotation.
mouture pour I'ensemble de la plage de 4. Remettez en place la molette en
service ; dans ce cas, la mouture la plus veillant a ce que l'indicateur soit
fine (valeur « 8 ») risque d'étre trop toujours bien orienté sur la
grossiere pour la préparation d'un valeur « 1 ».

espresso. (Pour recalibrer le broyeur sur une

finesse maximale, référez-vous a la

page 11.)

1. Positionnez la molette de contrble
sur « 1 ».

2. Al'aide d'une clé universelle de 4
mm, dévissez la vis située au centre
de la molette en la faisant pivoter
dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre. Lorsque la vis est
compléetement dévissée, enlevez la
molette. Le pignon (blanc) de
contrdle de la mouture doit étre
visible lorsque la molette est
démontée.
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Réglage des meules

Réglage « finesse maximale » 4. Mettez l'appareil en marche en
basculant l'interrupteur « O/ » en
position « | ».

5. Faites pivoter le pignon de contréle
de la mouture (dans le sens des
aiguilles d'une montre) d'un « clic »
ou d'un cran a la fois jusqu'a ce que
vous entendiez les meules se
toucher (lorsqu'elles entrent en
contact, les meules produisent un
bruit de frottement ou de
grattement caractéristique).

Le réglage du broyeur pour obtenir une
finesse maximale diminue
légérement les valeurs de finesse de
la mouture pour l'ensemble de la
plage de service (pour régler
l'appareil afin d'obtenir une mouture
plus grossiere, référez-vous a la
page 10).

1. Videz la trémie a grains, puis faites
tourner le broyeur quelques
secondes pour éliminer les grains
résiduels de la machine.

2. Positionnez la molette de contrdle

sur « 8 ».

3. A l'aide d'une clé universelle de

4 mm, dévissez la vis située au centre
de la molette en la faisant pivoter
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre. Maintenez la molette
pour qu'elle ne tourne pas pendant
que vous dévissez la vis. Lorsque la
vis est complétement dévissée,
enlevez

la molette.

Le pignon (blanc) de contréle de la »
mouture doit étre visible lorsque la
molette est démontée.

P

6. Quand les meules se touchent,
tournez le pignon d'un « clic » ou
d'un cran en arriére (dans le sens
contraire des aiguilles d'une
montre). Le bruit de frottement doit
disparaitre. Eteignez l'appareil en
positionnant l'interrupteur « O/I »
sur « O ». Le broyeur est désormais
calibré pour fournir la mouture la
plus fine possible.

7. Remettez en place la molette en
veillant a ce que l'indicateur soit
toujours bien orienté sur la
valeur « 8 ».

REMARQUE : Si le broyeur produit

un bruit de grattement ou de

frottement en cours d'utilisation, cela
signifie que les meules ont été mal
réglées et risquent d'étre
endommagées. Réglez-les
immeédiatement.

1



Conseils d'utilisation du broyeur a café

1. Choisissez la
mouture
appropriée pour le
procédé d'infusion
que vous utilisez. A
Vous disposez de

| —ﬂ
15 degrés de “
finesse, par demi-

graduations (positions de 1 a 8). La
valeur 8 permet d’obtenir une
mouture tres fine, parfaite pour
I'espresso. Les valeurs 4% a 6
donnent des moutures moyennes qui
conviennent pour les percolateurs
automatiques, tandis que la valeur 1
donne une mouture grossiére idéale
pour la préparation d’'un café a la
cafetiere a piston. Expérimentez !
Vos golts seront peut-étre sublimés
par une mouture un peu plus fine ou
plus grossiere.
2. Pour un café infusé au percolateur
ordinaire, considérez comme valeur de
départ correcte
un volume de
289 de café par
volume de 500
ml d'eau
d'infusion mesuré
a la carafe (un «
bol » de type
carafe fait environ 127 ml). Les
moutures plus fines requiérent
généralement moins de café, mais
I'usage d'un café moulu trop fin
augmente I"'amertume du breuvage
(voir la section « Comment la mouture
affecte-t-elle la saveur du
café ? », a la page 13).

Si vous préférez un café nettement
moins corsé que la moyenne, mieux
vaut infuser votre boisson en utilisant
une quantité normale de café moulu,
puis en diluant la liqueur obtenue a
I'eau chaude. En procédant de la
sorte, vous maximiserez la saveur du
café et vous en minimiserez
I'amertume.

3. Le café moulu perd tres rapidement sa
saveur et son aréme. Pour obtenir les
meilleurs résultats, ne moulez que la
quantité que vous avez l'intention
d'utiliser immédiatement.

4. Pour préserver la fraicheur des grains de
café, il faut les stocker dans un récipient
étanche a l'air et les conserver dans un
endroit frais et a I'abri de la lumiere. Il
est recommandé de ne pas stocker les
grains dans la trémie du broyeur
pendant un laps de temps prolongé.

5. Nettoyez fréquemment la trémie a
café et les meules.

6. Moudre des grains de café caramélisés
(torréfiés apres trempage au sirop)
revient a détruire tous les arébmes des
autres cafés moulus dans le moulin. Si
vous aimez le café caramélisé, mieux
vaut ajouter du sirop ou des
blanchissants a votre café apres I'avoir
infusé, ou réserver un moulin
spécifique au broyage des grains
caramélisés.

REMARQUE : Les meules doivent étre

nettoyées plus fréquemment

lorsqu’elles servent a moudre des grains
caramélisés. Le broyeur a café n'est
destiné qu’a moudre des grains de café
entiers. Ne |'utilisez pas pour moudre
d'autres produits alimentaires.



Comment la mouture affecte-t-elle
la saveur du café ?

La saveur du café dépend d'une série de
facteurs, notamment la qualité, la
fraicheur et le degré de torréfaction des
grains, la pureté de I'eau d'infusion, la
propreté du matériel et la température
d’infusion. La finesse et I'nomogénéité de
la mouture sont également deux
éléments essentiels.

Un café moulu trop finement pour un
procédé d’infusion particulier -
I"utilisation d'une mouture «
spéciale espresso » dans un
percolateur ordinaire, par
exemple - induit une
surextraction des huiles et

composés aromatiques par
I'eau d'infusion, ce qui donne
un breuvage extrémement
acre et amer. A l'inverse,
une mouture trop grossiere
pour un procédé spécifique entrainera
une sous-extraction des huiles et
essences et donnera un café fade et
clair. En revanche, si vous utilisez la
mouture correcte, |'ajout d'une quantité
supplémentaire de café générera un
breuvage plus fort, mais sans en
accentuer outre mesure I'amertume.

La consistance de la mouture est
également un facteur important pour le
goUt du café - un élément absolument
critique quand on veut préparer un
espresso d’exception. Si la mouture est
uniforme, une quantité égale de
composés solubles sera extraite a chaque
cycle. Si les grains de café moulus varient

en taille, certains feront I'objet d'une
surextraction tandis que d'autres seront «
sous-extraits » ; le résultat se traduira par
un café de trés mauvaise qualité. Il n'y a
dés lors rien d’étonnant a ce qu'une
mouture extrémement précise soit
nécessaire pour la préparation d'un bon
espresso, lequel est infusé a partir d'eau
quasi portée a ébullition et injectée a 9
bars de pression.

La qualité de la mouture du café
est directement liée au type de
moulin utilisé. Les broyeurs a grande
vitesse, équipés de lames courtes, ne
sont généralement pas en mesure de

fournir le degré de finesse ou
d’homogénéité requis pour un
bon espresso. En outre, ils
chauffent excessivement les
grains en cours de broyage, ce
qui entraine une perte de saveur et
d'arémes.

Le broyeur a café Artisan™ utilise une
paire de meules de grandes dimensions
(format professionnel) pour moudre le café
avec précision. La chaleur due au
frottement est minimisée grace a un
systeme d’engrenages de réduction qui
ralentit la vitesse de rotation des meules, et
I'homogénéité de la mouture est favorisée
par un engrenage hélicoidal qui convoie les
grains jusqu’aux meules a vitesse contrdlée.
Le résultat est une mouture superbe qui
donne le meilleur café et I'espresso le plus
sublime qui soient.
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Entretien et nettoyage

Nettoyage du bati moteur et de la

trémie

* Avant de procéder au nettoyage,
assurez-vous que le broyeur est en
position « O » et que la fiche est
débranchée de la prise murale.

* N'immergez pas le bati moteur dans
I'eau.

* N'immergez jamais les meules, le
groupe meule/arbre et le bloc antérieur
dans I'eau. Veillez a ce qu'ils restent
secs a tout moment.

*N'utilisez pas de détergents abrasifs ni
de tampons a récurer.

Nettoyez le bati moteur et le cordon

d’alimentation avec un chiffon propre

humide. Séchez-les a I'aide d'un
chiffon doux.

Lavez le réceptacle a café moulu, la
trémie a grains et le couvercle a I'eau
savonneuse, puis rincez-les et séchez-les. Le
réceptacle, la trémie et le couvercle peuvent
également étre lavés au lave-vaisselle (dans
le panier supérieur uniqguement).

Nettoyage des meules

Si vous utilisez fréquemment votre
broyeur, les meules doivent étre
nettoyées toutes les deux ou trois
semaines afin de garantir leur
performance. Le nettoyage permet aux
meules de fournir la mouture la plus fine
et la plus homogéne possible - chose
particulierement importante lorsque vous
moulez du café destiné a la préparation
d'espressos.

Des objets étrangers - cailloux ou
brindilles, par exemple - se glissent parfois
parmi les grains de café. Ces objets peuvent
entrainer un blocage du broyeur. Si cela se
produit, suivez la procédure de nettoyage
des meules pour éliminer les objets
étrangers.

1. Assurez-vous que le broyeur est en
position « O » et que la fiche est
débranchée de la prise murale.
Sortez le réceptacle a café moulu et
retirez la trémie a grains du broyeur.

2. Al'aide d'un tournevis a téte plate,
dévissez les deux vis du bloc
antérieur (sens contraire des aiguilles
d’une montre) jusqu’a ce que le bloc
antérieur puisse étre dégagé. (Les
deux vis en question sont équipées
d’un dispositif de retenue qui les
empéche de tomber du bloc.)

3. Faites doucement coulisser le bloc
antérieur pour le désolidariser du bati
moteur. Un module distinct, composé
d'une meule et de I'arbre pénétrant a
I'intérieur du bati moteur, est
généralement entrainé lorsque vous
enlevez le bloc antérieur. Placez votre
main sous le groupe meule/arbre pour
éviter qu'il ne tombe au moment ou
vous dégagez le bloc antérieur. Si le
groupe meule/arbre ne coulisse pas
vers |'extérieur, saisissez |'arbre au
centre du groupe et sortez-le du
logement.

Groupe meule/arbre

/

/

Bloc antérieur



Entretien et nettoyage

4. ATaide du pinceau de nettoyage, 5. Aprés avoir nettoyé les meules, basculez
époussetez la meule montée sur le le broyeur vers |'arriere, de maniére a ce
groupe meule/arbre, puis la meule que la face avant du bati moteur soit
montée a I'intérieur du bati moteur. dirigée vers le haut.

6. Remettez en place le groupe meule/arbre
dans le broyeur en veillant a orienter la
vis sans fin vers le moteur. Assurez-vous
que le module est bien a I'horizontale de
maniére a ce que le bout de I'arbre soit
aligné sur I'empreinte étroite prévue
dans le bati moteur.

2
(5]
W
<
[
S

5

REMARQUE : Ne lavez jamais les meules [
ni le groupe meule/arbre a I'eau. Veillez
a ce qu'ils restent toujours secs.

/,
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Entretien et nettoyage

7. Une fois que le groupe meule/arbre 9. Lorsque les vis de verrouillage
est replacé dans le bati moteur, ont été serrées a la main, utilisez
faites-le pivoter jusqu’a ce qu'il se le tournevis a téte plate pour
repositionne correctement. Ceci fait, les bloquer.
le module ne peut plus pivoter. 10. Redressez le broyeur. Il est prét a

I'usage.

Réglage des meules en cas d'usure

Les meules sont fabriquées en acier
inoxydable de qualité supérieure, ce qui
leur garantit une longévité
exceptionnelle. Toutefois, apres un usage
prolongé, elles peuvent nécessiter un
réglage pour compenser |'usure des
dents. Si votre mouture - en particulier
celle destinée a I'espresso - n’est pas
aussi fine qu’elle le devrait, un réglage
s’avere probablement nécessaire.

Référez-vous a la section « Réglage des
meules », a la page 11, pour plus

8. Reposez le bloc antérieur sur le bati d’informations sur la maniére de régler
moteur. Assurez-vous que les numéros les meules afin d’obtenir une finesse de
gravés sur la bague métallique sont mouture maximale.

bien dirigés vers le dessus du bloc.
Avec les doigts, revissez les vis de
verrouillage du bloc antérieur en les
faisant pivoter dans le sens des aiguilles
d’une montre. Donnez quelques tours
a une vis puis a l'autre, etc., en veillant
a les maintenir a peu pres de niveau
(ne revissez pas une des vis a fond
avant de passer a l'autre).
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Entretien et nettoyage

Remplacement des meules 3. Sortez la meule du bati moteur en
dévissant complétement les deux vis

Lorsque les meules sont endommagées ou
de montage de la meule.

arrivent en fin de vie (en régle générale,

apres avoir moulu entre 270 et 360 kg de

café), il est treés facile de les remplacer.

Référez-vous a la section « Service apres-

vente » a la page 19 pour savoir ou vous

adresser pour obtenir des meules de
rechange.

Remplacement des meules

1. Démontez le bloc antérieur et le
groupe meule/arbre. Pour savoir
comment faire, consultez les étapes 1,
2 et 3 de la section « Nettoyage des
meules », a la page 14.

2. Al'aide d'un tournevis, retirez la
meule du groupe meule/arbre en
dévissant completement les deux vis
de montage de la meule.

4. Mettez en place les meules de
rechange sur le groupe meule/arbre et
a l'intérieur du bati moteur, en
utilisant les vis de montage d’origine.
Assurez-vous que les surfaces de
broyage des meules sont dirigées vers
I"extérieur et que les vis de montage
sont bien serrées.

5. Remettez en place le groupe
meule/arbre a l'intérieur du bati
moteur, puis le bloc antérieur. Pour
savoir comment faire, consultez les
étapes 5 a 10 de la section «
Nettoyage des meules », aux pages
15 et 16.
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Résolution des problemes

Si le broyeur ne fonctionne pas
quand vous le mettez en marche :
Contrdlez si la fiche du broyeur est
correctement branchée sur une prise
murale ; si tel est le cas, débranchez
I'appareil, rebranchez-le et appuyez de
nouveau sur l'interrupteur « O/l ». Si le
broyeur ne fonctionne toujours pas,
contrdlez le disjoncteur ou le fusible du
circuit électrique sur lequel I'appareil est
branché, et assurez-vous qu'il n'y a pas de
rupture de ce méme circuit. Si le broyeur
persiste a ne pas fonctionner apres cela, il
est possible qu’un objet étranger bloque
la rotation des meules. Pour plus
d’informations, référez-vous a la section
« Nettoyage des meules », a la page 14.
Si le broyeur tourne quand vous le
mettez en marche, mais sans
moudre les grains :

Les meules doivent étre nettoyées ou sont
usées. Pour plus d'informations, référez-
vous aux sections «Nettoyage des meules»,
a la page 14, ou « Remplacement des
meules », a la page 17.
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Si le broyeur fonctionne
normalement puis s’arréte
brutalement :

Mettez immédiatement I'appareil hors
tension. Un objet étranger (caillou,
brindille, ou corps solide, ....) a peut-étre
bloqué les meules. Pour plus
d’informations, référez-vous a la section
« Nettoyage des meules », a la page 14.
Si la mouture est trop grossiére, ou
si le broyeur ne produit pas une
plage satisfaisante de moutures
différentes:

Pour plus d'informations, référez-vous aux
sections « Réglage des meules », a la page
11, ou « Remplacement des meules », a la
page 17.

Si le probleme ne peut étre résolu en
procédant comme décrit ci-dessus,
référez-vous a la garantie qui couvre
votre broyeur a café KitchenAid® (voir
page 19).*

*Ne retournez pas le broyeur a I'endroit ou
vous |'avez acheté ; votre revendeur n'assure
généralement pas le service aprés-vente.



Garantie européenne sur le broyeur a café
KitchenAid® (usage domestique)

Durée de la garantie :

KitchenAid prend
en charge :

KitchenAid ne prend
pas en charge :

GARANTIE complete de
DEUX ANS a partir de la
date d'achat.

En France vous bénificiez
en tout état de cause des
dispositions des art. 1641
et suivants du Code Civil
relatifs a la garantie
légale.

Le transport, le colt des
pieces de rechange et de
la main d’ceuvre
nécessaire a la réparation
pour corriger des défauts
de matériel ou de travail.
La maintenance doit étre
assurée par un centre de
service apres-vente agréé
par KitchenAid.

Les piéces détachées pour
le broyeur a café seront
disponibles sur le marché
jusqu’en 2020.

A. Les réparations dues a
l'utilisation du broyeur
a café pour tout autre
usage que la mouture
des grains de café.

B. Les réparations suites
a un accident, une
modification, une
utilisation
inappropriée ou
excessive, ou non-
conforme avec le
code électrique local.

KITCHENAID N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES

INDIRECTS.

Centres de service apres-vente

Toutes les opérations d’entretien doivent
étre effectuées localement par un centre
de service aprés-vente agréé par
KitchenAid. Veuillez contacter votre
revendeur pour connaitre les
coordonnées du centre de service aprés-
vente agréé KitchenAid le plus proche.
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Service a la clientele

Numéro vert : Composez le 00800 38104026
(Numéro gratuit)

Adresse courrier : KitchenAid Europa, Inc.
Boflte Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) 11
BELGIQUE

www.KitchenAid.com
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** ®/™ Marque déposée de KitchenAid, Etats Unis
©2005. Tous droits réserveés.

Les spécifications de I'appareil peuvent faire I'objet de modifications
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4761dZw605



KitchenAid
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Kaffeemuihle Sicherheit

Ihre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von
groRer Wichtigkeit.

In diesem Handbuch und auf lhrer Kaffeemuhle stehen viele wichtige
Sicherheitshinweise. Lesen und beachten Sie immer alle
Sicherheitsinstruktionen.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum
Tode oder zu Verletzungen fihren kdnnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem
Wort ,GEFAHR” oder ,WARNUNG?". Diese Worte bedeuten:

Werden diese Instruktionen nicht

A G EFAHR sofort beachtet, kann dies zum
Tode oder schweren Verletzungen
fahren.

Werden diese Instruktionen nicht
AWARNUNG beachtet, kann dies zum Tode oder
schweren Verletzungen fuhren.
Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben
Hinweise, wie Sie die Verletzungsgefahr verringern konnen, aber sie
informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie diese Instruktionen nicht

beachten.




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Benutzung elektrischer Gerdte missen grundlegende
VorsichtsmaBnahmen befolgt werden, von denen einige nachfolgend
aufgefihrt sind:

1.
2.

Lesen Sie alle Instruktionen.

Zur Vermeidung eines Stromschlags setzen Sie die Kaffeemuhle niemals in
Wasser oder andere FlUssigkeiten.

. Ziehen Sie den Netzstecker der KaffeemUhle heraus, wenn Sie das Gerat

nicht benutzen, irgendwelche Teile abnehmen oder es reinigen.

4. BerUhren Sie keine bewegten Teile.

11.

. Benutzen Sie das Gerat nicht mit schadhaftem Netzkabel oder Stecker,

nach einer Stérung oder wenn es heruntergefallen oder sonst wie
beschadigt wurde. Um Gefahr zu vermeiden, bringen Sie das Gerdt zum
nachsten Servicecenter zur Untersuchung, Reparatur oder
elektrischen/mechanischen Einstellung.

. Die Benutzung von nicht von KitchenAid empfohlenem Zubehoér kann zu

einem Brand, Stromschlag oder zu Verletzungen fihren.

. Das Gerat nicht im Freien benutzen.
. Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder Arbeitsplatte

hdngen und nicht mit heiBen Oberflachen in Berlihrung kommen.

. Priifen Sie vor der Benutzung den Aufgabetrichter auf Fremdkorper.
. Benutzen Sie das Gerat nur fur seine vorgesehene Verwendung im

Haushalt.

Die Inbetriecbnahme des Gerates sollte nur unter Aufsicht
vorgenommen werden, insbesondere wenn Kleinkinder und kérperlich
geistig eingeschrankte Personen in der Nahe sind.

HEBEN SIE DIESE
INSTRUKTIONEN GUT AUF

In Ubereinstimmung mit den Auf dem Produkt oder der
Anforderungen der Europdéischen beiliegenden Produktdokumentation ist
Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-

und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist

vorliegendes Gerat mit einer folgendes Symbol == einer
Markierung versehen. Sie leisten einen  durchgestrichenen Abfalltonne
positiven Beitrag fur den Schutz der abgebildet. Es weist darauf hin, dass
Umwelt und die Gesundheit des eine Entsorgung im normalen
Menschen, wenn Sie dieses Gerat Haushaltsabfall nicht zulassig ist
einer gesonderten Abfallsammlung Entsorgen Sie dieses Produkt im
zufthren. Im unsortierten Recyclinghof mit einer getrennten
Siedlungsmdll kénnte ein solches Sammlung fur Elektro- und

Gerat durch unsachgemaBe Elektronikgerate.

Entsorgung negative Konsequenzen
nach sich ziehen.



Die Entsorgung muss gemaf den Recyclinghof fir Haushaltsmull oder

ortlichen Bestimmungen zur an den Handler, bei dem Sie dieses
Abfallbeseitigung erfolgen. Gerat erworben haben, um weitere
Informationen Uber Behandlung,
Bitte wenden Sie sich an die Verwertung und Wiederverwendung
zustandigen Behorden lhrer dieses Produkts zu erhalten.

Gemeindeverwaltung, an den lokalen

Elektrische Anforderungen
S :220-240 V AC
Frequenz. 50/60 Hz AWARNUNG

HINWEIS: Diese Kaffeemihle hat
einen geerdeten Schukostecker. Um
die Gefahr eines Stromschlags zu

vermeiden, kann dieser Stecker nur in
einer bestimmten Stellung
eingesteckt werden. Sollte der

Stecker nicht in die Steckdose passen, Stromschlaggefahr
einen qualifizierten Elektriker zu Rate Schukostecker benutzen.
ziehen. Den Stecker niemals selbst :
verandern. Erdu_ngskontakt nicht

Das Netzkabel ist relativ kurz beseitigen.
ausgefihrt, damit man nicht an Keinen Adapter benutzen.

einem langeren Kabel hdngen bleibt
oder darUber fallt.
Verlangerungsschnuren sind lieferbar
und kénnen bei entsprechender

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zum
Stromschlag, Feuer oder Tod

Sorgfalt benutzt werden. fihren.
Bei Benutzung einer _ _ _
Verlangerungsschnur: * Die Schnur darf nicht tber die
* Die elektrische Auslegung der Arbeitsflache oder Tischplatte
Verlangerungsschnur muss hangen, wo sie von Kindern
mindestens der des Geréats heruntergezogen werden oder
entsprechen. man drauftreten kann.

* Die Verldngerungsschnur muss
eine Erdleitung besitzen
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Kaffeemiihle Merkmale

Motorgehause

Das Druckgussgehduse ist stabil,
haltbar und leicht zu reinigen.

Aufgabetrichter

Der Trichter mit einem Inhalt von

198 g kann zum Reinigen leicht vom
Motorgehause abgeschraubt werden.
Der Deckel mit Press-Sitz ermdglicht ein
schnelles und einfaches Fillen. Trichter
und Deckel sind spllmaschinenfest
(nur im Oberkorb).

Kaffeebehalter

Der Kaffeebehalter ist aus Glas und
vermeidet das statische Anhaften des
Kaffees. Der Behalter ist
spllmaschinenfest (nur im Oberkorb).

Behalterplattform

Auf der Plattform sitzt der Behélter fur
das Kaffeemehl sicher unter der
Einfulloffnung.

Behalterdeckel

Der Deckel sichert die Lage des Behalters
unter der Einflll6ffnung und vermeidet
ein Uberlaufen des Kaffeemehls.

Feinheitseinstellskala

Mit der groBen, leicht zu bedienenden
Skala kann die Feinheit in 15 Stufen auf
Werte von 1 bis 8 eingestellt werden.

Feinheitsanzeigering

Metallring zur Anzeige der eingestellten
Feinheit von 1 (grob) bis 8 (fein).

Ein-/Ausschalter
Stellung ,,I” mahlen, ,,0" stoppen.

Frontplatteneinheit mit
Schrauben

EinschlieBlich Feinheitseinstellskala
und Feinheitsanzeigering. Mit zwei
Schrauben am Motorgehause
befestigt. Fir den Zugang zum
Mahlwerkzeug Schrauben lésen und
Frontplatte abnehmen.

Prazisions- Edelstahlmahlwerk

Die flachen, auf 5,72 cm Durchmesser
sitzenden Schneidstifte sind auBerst
haltbar und liefern eine
ausgezeichnete, gleichmaBige
Feinheit. Die Schneidstifte kbnnen zum
Ausgleich von Verschleif3 oder fiir eine
hohe Feinheit fir Espresso oder auch
fur grébere French Press Mahlungen
speziell eingestellt werden.

Niedrige Drehzahl

Ein Spezial-Gleichstrommotor mit
einem Untersetzungsgetriebe
verringert die Drehzahl des Mahlwerks
und senkt die Erwdarmung des
Mahlguts, womit Geschmack und
Aroma des Kaffees erhalten bleiben.
Durch die geringe Drehzahl wird auch
die statische Aufladung verringert und
das Anhaften des Kaffeemehls an den
Behalterwanden vermieden.

Netzkabel mit Klammer

Das runde Netzkabel besitzt keine
Nahte, in denen sich der Kaffeemehl
festsetzen kann. Mit der Klammer
kann man es auf die erforderliche
Lange verkurzen.

Metallsockel aus einem Stiick mit
rutschfesten GummifiBen

Der Metallsockel gewahrleistet einen
festen Stand der Kaffeemahle. Die
GummifiBe dédmpfen Larm und
Schwingungen und schitzen die
Tischflache.

Blirste zum Reinigen des
Mahlwerks

Mit den festen Borsten kdnnen
Kaffeereste leicht und schnell aus
dem Mahlwerk entfernt werden.

Kaffeemessloffel

Ein gestrichener Kaffeemessloffel
enthalt 7 g Kaffeemehl, genau die
richtige Menge fir eine einzelne
30 ml Tasse Espresso.




Benutzung der Artisan™ Kaffeemtuihle

Vor der Inbetriebnahme

Wischen Sie vor der Inbetriebnahme
des Kaffeemiihle Motorgehause und
Netzkabel mit einem feuchten Tuch
ab. Waschen Sie den Aufgabetrichter,
Trichterdeckel und
Kaffeemehlbehalter in heiBem Wasser
mit Spulmittel, danach abspulen und
abtrocknen. Der Aufgabetrichter,
Trichterdeckel und
Kaffeemehlbehalter konnen auch im

OberkoLb des Ggschirrspulers 3. Fullen Sie den Aufgabetrichter bis
gewaschen werden. zum oberen Rand — er hélt 198 g
Betrieb der Kaffeemiihle Kaffeebohnen. _

1. Prufen Sie, ob das Netzkabel HINWEIS: Dieses Gerat ist nur zum

- : - Mahlen von kompletten
herausgezogen ist. Befestigen Sie .
den Aufgabetrichter oben auf Kaffeebohnen geeignet

dem Motorgehduse durch Drehen

nach rechts bis zum Einrasten. A WARN u NG

o |

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen.
Erdungskontakt nicht

beseitigen.
- Keinen Adapter benutzen.
2. Setzen Sie den Kaffeemehlbehalter Nichtbeachtung dieser
auf die Behalterplattform. Der Instruktionen kann zum
Behalterdeckel wird hierbei am Stromschlag, Feuer oder Tod
Motorgehause leicht eingedriickt fuhren.

und sichert den Behalter in seiner
Lage. Der Behalter muss in der

Mitte der Plattform stehen. 4. Den Trichterdeckel auf den Trichter

aufsetzen.

5. Das Netzkabel in eine geerdete
Sicherheitssteckdose einstecken.
Uberschissige Kabellange mit der
Klammer zusammenhalten.



Benutzung der Artisan™ Kaffeemiuhle

6. Wabhlen Sie die Feinheit durch 7. Zum Mahlen des Kaffees den
Einstellen der Einstellskala auf die Ein-/Ausschalter in die Stellung
gewlinschte, am Anzeigering LI schalten.

abzulesende, Feinheit. Mit der
nachfolgenden Einstelltabelle
konnen Sie die far Ihren Kaffee
erforderliche Feinheit bestimmen.
Im Laufe der Zeit kdnnen Sie die
Einstellungen genau Ihrem
Geschmack anpassen.

8. Nach Mahlen der erforderlichen
Menge das Gerat durch Drehen
des Ein-/Ausschalters auf , 0"
abstellen, den Kaffeebehélter

w0 herausnehmen und den

gemahlenen Kaffee ausschitten.

HINWEIS: Da nach dem Abstellen
teilweise gemahlener Kaffee zwischen
den Schneidstiften hédngen bleibt, ist
es leichter, eine groBere Feinheit bei
laufender Muhle einzustellen.

Feinheits-Einstelltabelle

. . .. U fahre K 6B
Einstellung = Feinheit @ Fiir 0 Ori(g)i:alll:i?sre?unge
gemahlen
8 Fein Espresso 250 Mikron
5 Mittel Kaffeemaschine | 750 Mikron
1 Grob French Press 1250 Mikron




Einstellung der Schneidstifte

Mit seiner werkseitigen Einstellung
liefert die Artisan™ Kaffeemuhle fur
praktisch alle erforderlichen
Kaffeezubereitungen die richtigen
Feinheiten. Sind Sie jedoch ein
Espresso oder French Press Fan,
mochten Sie vielleicht die
Schneidstifte genau auf lhre
Briihverfahren einstellen. Die Artisan

Kaffeemdhle kann leicht so eingestellt

werden, dass er selbst die strengsten
Anforderungen flur Espresso (250
Mikron KorngréBe) oder French Press
(1500 Mikron KorngroBe) erfillt.

Einstellung fiir eine
grobere Mahlung

Nach Einstellung einer groberen
Mahlung vergréBern sich die
KorngréBBen im gesamten
Feinheitsbereich, und selbst die feinste
Stufe kann flr einen Espresso zu grob
sein. (Zur Einstellung der Mihle auf
groBte Feinheit siehe Seite 11.)

1. Drehen Sie die Einstellskala auf
Stufe ,,1".

2. Entfernen Sie mit einem 4 mm
Schlussel die vorn auf der
Einstellskala befindliche Schraube
durch Drehen nach links. Nach
Entfernen der Schraube die Skala
abnehmen. Nach Entfernen der
Einstellskala sehen Sie das weil3e
Einstellzahlrad.

™
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3. Drehen Sie das Feinheitseinstellrad
um einen Klick nach links oder
arretieren Sie es, wenn die
Klickgerausche leiser werden und
sich das Rad leicht drehen lasst.

4. Bringen Sie die Einstellskala wieder
an und stellen sicher, dass die
Feinheitsstufe , 1" angezeigt wird.



Einstellung der Schneidstifte

Einstellung fur groBte Feinheit 4. Schalten Sie das Gerat durch
Bei der Einstellung der Muhle auf die le,eziin des Schalters auf Stellung

groBte Feinheit verringern sich die
KorngréBen auch im gesamten
Einstellbereich. (Zur gréberen
Einstellung siehe Seite 10.)

1. Entleeren Sie den Aufgabetrichter
und lassen die MUhle zum
Entfernen von Kaffeeresten fur
einige Sekunden laufen.

2. Drehen Sie die Einstellskala auf
Stellung ,,8".

3. Entfernen Sie mit einem 4 mm
Schlussel die vorn an der
Einstellskala befindliche Schraube
durch Drehen nach links. Beim
Entfernen der Schraube darf sich
die Einstellskala nicht drehen.
Nach Entfernen der Schraube die
Skala abnehmen.

Nach Entfernen der Einstellskala
sehen Sie das wei3e
Einstellzahlrad.

p——_

5. Drehen Sie das Feinheitseinstellrad
um einen Klick oder arretieren Sie
es, wenn Sie horen, dass sich die
Schneidstifte gegenseitig
berthren. Dies wird durch ein
deutliches ,reibendes” oder
ratterndes Gerdusch angezeigt.

6. Wenn sich die Schneidstifte
berthren, das Feinheitseinstellrad
um einen Klick nach links drehen
und arretieren. Das reibende
Gerausch hort auf. Die Muahle
durch Stellen des Schalters auf
,O" ausschalten. Die Muhle ist
jetzt auf ihre groBte Feinheit
eingestellt.

7. Bringen Sie die Einstellskala wieder
an und stellen sicher, dass die
Feinheitsstufe ,,8" angezeigt wird.

HINWEIS: Macht die MUhle beim

Mahlen knirschende Gerausche,

wurden die Schneidstifte falsch

eingestellt, und die Stifte werden
beschadigt. Daher die Stifte sofort
erneut einstellen.

1



Kaffeemiuihle Tipps

1. Wahlen Sie die [
fur Ihre ‘
Zubereitung
richtige Feinheit. 1
Es sind 15
verschiedene ‘
Feinheiten in
halben Schritten zwischen den
Stufen 1 bis 8 vorhanden. Die
Stufe 8 ergibt eine sehr hohe
Feinheit fir einen Espresso, die
Stufen 4 bis 6 liefern die
richtigen Feinheiten fur die
Zubereitung in der
Kaffeemaschine, und die Stufe 1
ist fir einen French Press optimal.
Experimentieren Sie — lhr
Geschmack verlangt vielleicht nach
einer etwas hoheren oder
geringeren Feinheit.
. Fur die normale Zubereitung in der
Kaffeemaschine sollte man mit
28 g Kaffee je
500 ml Wasser
oder 4
Kaffeetassen
beginnen (eine
Kaffeetasse
HEEE entspricht
ungefahr 127 ml). Bei einer
feineren Mahlung ist
normalerweise weniger Kaffee
erforderlich, jedoch flhrt eine zu
groBe Feinheit zu einem bitteren
Geschmack — siehe ,Wie die
Mahlung den Geschmack
beeinflusst” auf Seite 13.

Mochten Sie einen Kaffee
haben, der etwas schwacher als
normal ist, empfehlen wir, den
Kaffee mit der normalen Menge
zu brihen und dann mit etwas
heiBem Wasser zu verdlnnen.
Hierdurch bleibt der Geschmack
voll erhalten und die Bitterkeit
verringert sich.

3. Gemahlener Kaffee verliert seinen
Geschmack und sein Aroma sehr
schnell. Mahlen Sie daher immer
nur soviel, wie Sie unmittelbar
brauchen.

4. Um ihre Frische zu bewahren,
mussen Kaffeebohnen in einem
luftdichten Behélter an einem
kithlen und dunklen Platz
aufbewahrt werden. Es ist nicht
empfehlenswert, die Bohnen fir
langere Zeit im Trichter der
Kaffeemihle zu lassen.

5. Reinigen Sie den Kaffeemehl-
behélter und die Schneidstifte
regelmaBig.

6. Das Mahlen aromatisierter Bohnen
wird den Geschmack von anderem
in der Muhle gemahlenen Kaffee
beeinflussen. Bevorzugen Sie
aromatisierten Kaffee, sollten Sie
aromatisierten Sirup oder
Kaffeesahne nach der Zubereitung
zugeben oder eine andere Muhle
nur fur aromatisierten Kaffee
benutzen.

HINWEIS: Beim Mahlen von

aromatisiertem Kaffee mussen die

Schneidstifte haufiger gereinigt

werden. Die Muhle ist nur fur

Kaffeebohnen vorgesehen, mahlen

Sie damit keine anderen

Nahrungsmittel.

12



Wie die Mahlung den Geschmack beeinflusst

Der Geschmack von Kaffee hangt von
einer Reihe Faktoren ab wie Qualitat,
Frische, Rostverfahren oder Qualitat
der Bohnen, Reinheit des Wassers
und der Gerdte zum Aufbrihen
sowie der Briihtemperatur. Ebenso
wichtig ist die Feinheit und
GleichmaBigkeit der Mahlung.

Wird der Kaffee fur ein bestimmtes
Briihverfahren zu fein gemahlen, —
d.h. man benutzt eine feine
Espressomahlung in einer
Kaffeemaschine — entzieht
das Briihwasser zuviel
der Ole und
Geschmackskomponenten

des Kaffees und man erhalt
einen beilBenden, bitteren
Kaffee. Im Gegensatz
dazu ergibt eine zu grobe
Mahlung fur ein
bestimmtes Brihverfahren eine zu
geringe Extraktion der Ole und
Essenzen, was zu einem sehr diinnen
und schwachen Kaffee fihrt.
Verwendet man einen auf die
richtige Feinheit gemahlenen Kaffee,
wird durch Zugabe von mehr
Kaffeemehl der Kaffee lediglich
starker, jedoch nicht wesentlich
bitterer.

Die GleichmaBigkeit der Mahlung
ist auch von groBer Wichtigkeit —
und besonders fur einen guten
Espresso entscheidend. Bei einer
gleichmaBigen KorngréBe des
Kaffeemehls werden aus jedem Korn
gleichmaBige Mengen loslicher
Bestandteile extrahiert. Bei
verschieden groBen Kérnern erfolgt

bei einigen eine zu starke und bei
anderen eine zu geringe Extraktion,
was zu einer schlechten Qualitat des
Getranks fuhrt. Es ist daher nicht
Uberraschend, dass fur einen guten
Espresso, der mit fast kochendem
Wasser bei einem Druck von 9 bar
gebriht wird, eine prazise Mahlung
zwingend erforderlich ist.

Die Qualitat eines gemahlenen
Kaffees hdngt direkt von der Bauart

der Muhle ab. Mihlen mit hoher

A Drehzahl und kleinen
all ®

Schneidstiften kdnnen
normalerweise nicht die flr
einen optimalen Espresso

erforderliche Feinheit und
GleichmaBigkeit herstellen.
Die Bohnen werden zudem
bei der Mahlung zu stark
erhitzt, wodurch Geschmack
und Aroma verloren gehen.

Bei der Artisan™ Kaffeemihle
werden ein Paar groBe, flr den
Profibetrieb ausgelegte Schneidstifte
eingesetzt, um den Kaffee mit hoher
Prazision zu mahlen. Die
Reibungswarme wird durch ein
Untersetzungsgetriebe, das die
Drehzahl der Schneidstifte verringert,
auf ein Minimum reduziert, und die
GleichmaéBigkeit ist durch eine
Schragverzahnung gegeben,
wodurch die Kaffeebohnen den
Schneidstiften gleichmaBig zugefihrt
werden. Man erhalt somit ein
fantastisches Kaffeemehl, und Sie
bekommen den besten Kaffee oder
Espresso wie nur moglich.




Pflege und Reinigung

Reinigung von Motorgehause
und Aufgabetrichter

* Stellen Sie sicher, dass die
Kaffeemihle vor der Reinigung auf
,O"” ausgeschaltet und der
Netzstecker gezogen ist.

* Setzen Sie das Motorgehause nicht
unter Wasser.

* Setzen Sie niemals die

Schneidstifte, Schneidstiftwelle oder
Frontplatte unter Wasser. Halten Sie

diese Teile stets trocken.
* Verwenden Sie kein Scheuerpulver

oder Scheuerschwamme.
Wischen Sie Motorgehéuse und
Netzkabel mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab und nehmen ein
weiches Tuch zum Abtrocknen.

Waschen Sie den
Kaffeemehlbehalter, Aufgabetrichter
und Trichterdeckel in heiBem Wasser
mit Spulmittel mit nachfolgendem
Spulen und Abtrocknen. Man kann
diese Teile auch im Oberkorb der
Geschirrspllmaschine waschen.

Reinigung der Schneidstifte

Bei haufiger Benutzung der Mihle
mussen die Schneidstifte alle paar
Wochen gereinigt werden, um eine
optimale Leistung zu erhalten. Bei
guter Pflege erhalt man eine duBerst
feine und gleichméaBige Mahlung,
was besonders bei der Mahlung far
einen Espresso wesentlich ist.
Fremdkorper,— wie kleine Steine
oder Zweige — sind manchmal in den

Kaffeebohnen enthalten und kénnen

zum Blockieren der Muhle fuhren.

Befolgen Sie in einem solchen Fall die

Instruktionen fur die Reinigung der

Schneidstifte und entfernen die

Fremdkaorper.

1. Die Muhle muss hierbei auf ,0”
ausgeschaltet und der Netzstecker
gezogen sein. Entfernen Sie den
Kaffeemehlbehalter und den
Aufgabetrichter von der Muhle.

2. Drehen Sie mit einem
Schraubenzieher die zwei
Frontplattenschrauben nach links,
bis die Frontplatte freigegeben
wird. (Die Schrauben sind mit
Klemmringen an der Frontplatte
gesichert und kénnen nicht
verloren werden.)

r—-“

@

3

. Nehmen Sie die Frontplatte
vorsichtig vom Motorgehduse ab.
Zusammen mit der Frontplatte
kann man die getrennte
Schneidstiftwelle aus dem
Motorgeh&use herausziehen.
Halten Sie die Schneidstiftwelle mit
der Hand, damit sie beim Ausbau
der Frontplatte nicht herunterfallen
kann. Kommt die Schneidstiftwelle
nicht mit der Frontplatte heraus,
ziehen Sie die Welleneinheit an der
Welle aus dem Gehé&use heraus.

Schneidstifwellen

40

Frontplatten-ZB




Pflege und Reinigung

4. Reinigen Sie mit der 5. Kippen Sie nach der Reinigung der
Stiftreinigungsbirste den auf der Stifte die Muhle nach hinten,
Welle und im Motorgehause sodass die Vorderseite des
sitzenden Schneidstift. Motorgehauses nach oben zeigt.

6. FUhren Sie die komplette
Welleneinheit wieder in die
Kaffeemuhle ein, wobei die
Schneckenwelle in Richtung des
Motorgehauses, d.h. nach unten,
gerichtet sein muss. Halten Sie die
Welle dabei senkrecht, um die
Spitze der Schneckenwelle in den
kleinen Aufnahmesockel im
Motorgehause einzufihren.

°

HINWEIS: Waschen Sie die Stifte
und Welle niemals mit Wasser.
Halten Sie sie stets trocken.

15



Pflege und

Reinigung

7. Befindet sich die Welleneinheit
im Motorgehdause, drehen Sie sie,
bis sie in ihrer richtigen Lage
einrastet. Sitzt die Welle richtig,
kann man sie nicht mehr drehen.

8. Setzen Sie jetzt die
Frontplatteneinheit auf das
Motorgehduse auf. Hierbei
mussen die Nummern auf dem
Feinheitsanzeigering nach oben
zeigen. Ziehen Sie die
Frontplattenschrauben mit der
Hand nach rechts an. Ziehen Sie
hierbei die Schrauben
abwechselnd gleichméBig an.

16

9. Ziehen Sie nach dem handfesten
Anziehen die Schrauben mit
einem Schraubenzieher fest an.

10.Stellen Sie die Kaffeemuhle
wieder aufrecht hin. Er ist jetzt
zum Mabhlen bereit.

Nachstellen der Schneidstifte bei
Verschleil3

Die Schneidstifte bestehen aus
hochwertigem Edelstahl mit einer
hohen Lebensdauer. Nach langerer
Betriebszeit ist es jedoch
erforderlich, die Schneidstifte zum
Ausgleich von Verschlei3
nachzustellen. Ist Ihr Kaffeemehl —
besonders fir Espresso — nicht mehr
so fein wie gewdhnlich, ist eine
Nachstellung erforderlich.
Instruktionen flr das Nachstellen flr
eine optimale Mahlfeinheit werden
auf Seite 11 unter ,Einstellung der
Schneidstifte” gegeben.



Pflege und Reinigung

Austausch der Schneidstifte 3. Bauen Sie den Stift aus dem

Sind die Schneidstifte beschadigt oder Motorgehause aus, indem Sie die
am Ende ihrer Lebensdauer zwei Befestigungsschrauben nach
(normalerweise nach der Mahlung von links drehen.

270-360 kg Kaffee), kdnnen sie leicht

ersetzt werden. Informationen zur

Bestellung von Ersatzstiften werden

auf Seite 19 unter

.Kundendienststellen” gegeben.

Austausch der Schneidstifte

1. Bauen Sie die Frontplatte und die
Schneidstiftwelle aus. Einzelheiten
finden Sie unter ,,Reinigung der
Schneidstifte” Schritte 1, 2, und 3
auf Seite 14.

2. Entfernen Sie mit einem
Schraubenzieher den Stift von der
Welle, indem Sie die zwei
Stiftbefestigungsschrauben nach
links drehen.

4. Schrauben Sie mit den
Befestigungsschrauben die
Ersatzstifte an die Welle und an
das Motorgehause an. Hierbei
mussen die Schneiden der Stifte
nach auB3en zeigen und die
Schrauben fest angezogen werden.

5. Setzen Sie die Schneidstiftwelle
wieder in das Motorgehduse ein
und befestigen die Frontplatte.
Einzelheiten finden Sie unter
.Reinigung der Schneidstifte”
Schritte 5-10 auf den Seiten
15 und 16.

17



Stérungssuche

Wenn die Kaffeemiihle im
eingeschalteten Zustand

nicht lauft:

Prifen Sie, ob der Netzstecker
eingesteckt ist. Ist dies der Fall, den
Netzstecker herausziehen und wieder
einstecken. Wenn die Mihle dann
immer noch nicht lauft, die
Sicherungen oder Schutzschalter des
Stromkreises Uberprifen, an dem die
Muhle angeschlossen ist. Stellen Sie
sicher, dass die Steckdose unter Strom
steht. Lauft die Mdhle nach diesen
Schritten immer noch nicht, kdnnen
die Schneidstifte durch Fremdkorper
blockiert sein. Siehe hierfiir Seite 14
.Reinigung der Schneidstifte” fir
weitere Informationen.

Wenn die Kaffeemuhle lauft, aber
der Kaffee nicht gemahlen wird:
Die Schneidstifte mussen gereinigt
werden oder sie sind verschlissen,
siehe Seite 14 ,Reinigung der
Schneidstifte” oder Seite 17
Austausch der Schneidstifte” fur
weitere Informationen.

18

Wenn die Kaffeemiihle normal
arbeitet, aber dann plotzlich
stoppt:

Schalten Sie die Kaffeemuhle sofort
ab. Ein Fremdkérper, wie ein Stein
oder Zweig, kann die Schneidstifte
blockiert haben. Siehe Seite 14
.Reinigung der Schneidstifte” fir
weitere Informationen.

Ist die Mahlung zu grob oder die
Kaffeemuihle stellt nicht den
gewlnschten Feinheitsbereich her:
Siehe Seite 11 ,,Nachstellen der
Schneidstifte” oder Seite 17 fur
weitere Informationen.

Kann das Problem nicht mit den
oben angefihrten MaBnahmen
beseitigt werden, siehe die
KitchenAid® Kaffeemuhle Garantie
auf Seite 19.*

* Bringen Sie die Kaffeemuhle nicht zum
Einzelhandler zurlck — er liefert keinen
Kundendienst.



KitchenAid® Kaffeemiihle- Garantie
fur den Haushalt fur Europa

Garantieperiode fur

KitchenAid erstattet
die Kosten fur:

KitchenAid
Ubernimmt keine
Kosten far:

ZWEI JAHRE
Komplettgarantie ab
dem Kaufdatum.

Ersatz fur Teile und
Arbeitszeit zur
Beseitigung von
Material- und
Fertigungsmangeln.
Der Kundendienst
muss von einem
autorisierten
KitchenAid
Kundendienstzentrum
durchgefihrt werden.

A. Reparaturen an
Kaffeemuhlen, die
fir andere Zwecke
als fur das normale
Mahlen der
Kaffeebohnen
vorgesehen sind.

B. Reparaturen von
Schaden, die durch
Unfalle,
Abanderungen,
falsche bzw.
missbrauchliche
Verwendung oder
Installation und
Betrieb unter
Verletzung der
geltenden
elektrischen
Vorschriften
verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI HAFTUNG FUR NEBEN- ODER

FOLGEKOSTEN.

Kundendienststellen

Samtliche Kundendienstleistungen
konnen nur durch ein ortliches,
autorisiertes KitchenAid Servicecenter
durchgefuhrt werden. Der Handler,
von dem Sie das Gerat gekauft
haben, kann lhnen das nachste
KitchenAid Servicecenter nennen.

In Deutschland:

Kurt Klauke: In der Halle 7,
33378 RHEDA-WIEDENBRUCK,

Tel: 05242-966 999

Hollander Elektro, Flinchstr. 35,

60388 FRANKFURT
Tel: 069-499 0131
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Kundenservice

Hotline: 00800 38104026

Adresse: KitchenAid Europa, Inc.

Postfach 19
B-2018 ANTWERPEN 11

BELGIEN

www.KitchenAid.com
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LE BROYEUR A CAFE ARTISAN™
GUIDE DU CONNAISSEUR

ARTISAN™ KAFFEEMUHLE
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MOLINO DE CAFE ARTISAN™
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Norme di sicurezza per il Macinacaffe

La sicurezza propria e altrui € estremamente importante.

Il presente manuale contiene importanti norme di sicurezza, che dovranno
essere lette attentamente e scrupolosamente rispettate.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.

Questo simbolo segnala potenziali pericoli per l'incolumita
propria e altrui.

Tutte le norme di sicurezza sono riportate dopo il simbolo di
avvertenza e dopo il termine “PERICOLO” 0 “AVVERTENZA”.
Questi termini indicano quanto segue:

L t i diat
APERICOLO FSuripisiorstmes
il rischio di lesioni gravi o fatali.
L t
A AVVERTENZA Elytrrapsts

comporta il rischio di
lesioni gravi o fatali.

Tutte le norme di sicurezza indicano il potenziale rischio, come ridurre la
possibilita di lesioni e le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni
riportate.




PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un elettrodomestico € necessario rispettare sempre le sequenti

precauzioni di sicurezza fondamentali:

1. Leggere attentamente tutte le istruzioni.

2. Per evitare il rischio di scosse elettriche evitare di immergere il Macinacaffe in

acqua o altri liquidi.

3. Scollegare il Macinacaffé dalla presa quando non & in uso, prima di montare o

smontare pezzi e prima della pulizia.

4. Evitare il contatto con le parti in movimento.

5. Non utilizzare elettrodomestici con cavi o spine danneggiate, dopo aver
riscontrato anomalie di funzionamento o danni o in caso di caduta. Per evitare
situazioni pericolose, riportare |'elettrodomestico al centro di assistenza autorizzato
pill vicino per revisione, riparazione o regolazione elettrica 0 meccanica.

6. L'uso di accessori non raccomandati o venduti da KitchenAid® puo¢ avere come
conseguenza incendio, scosse elettriche o lesioni personali.

7. Non utilizzare all’esterno.

8. Evitare che il cavo penda dal tavolo o che entri a contatto con superfici calde.
9. Prima dell’uso verificare che non siano presenti corpi estranei nella tramoggia per

il caffe in grani.

10. Non utilizzare il macinacaffé per usi diversi da quello specificatamente previsto.
11 Evitare che I'apparecchio sia utilizzato da bambini o da persone che necessitano

supervisione.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI.

Questo apparecchio & contrassegnato in
conformita alla Direttiva Europea
2002/96/EC, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, |'utente
contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute.

Il simbolo === sul prodotto o sulla
documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve
essere trattato come rifiuto domestico
ma deve essere consegnato presso
I'idoneo punto di raccolta per il
riciclaggio di apparecchiature elettriche
ed elettroniche.

Disfarsene seguendo le normative locali
per lo smaltimento dei rifiuti.

Per ulteriori informazioni sul trattamento,
recupero e riciclaggio di questo
prodotto, contattare I'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti
domestici o il negozio presso il quale il
prodotto e stato acquistato.



Requisiti elettrici
| jo: — It c.a.
Hore Lo vettea A AVVERTENZA

NOTA: Il Macinacaffe & provvisto di una

spina con messa a terra. Per ridurre il

rischio di scosse elettriche, la spina si

inserisce nella presa in un solo senso. Se ‘I

la spina non dovesse entrare nella presa,
contattare un elettricista qualificato. Non
modificare in alcun modo la spina. . . . .

Il cavo di alimentazione & Rischio di scosse elettriche

intenzionalmente corto per non Inserire la spina

intralciare i movimenti o provocare dell'elettrodomestico in una
incespicamenti. Sono disponibili cavi d|. presa con messa a terra.
prolunga, che dovranno essere utilizzati

con la massima attenzione. Non rimuovere lo spinotto di
Se si utilizza un cavo di prolunga terra.
piu lungo: . .
* La capacita elettrica nominale Non utilizzare adattatori.
riportata sul cavo di prolunga deve La mancata osservanza delle

essere almeno pari alla capacita

elettrica nominale dell’apparecchio. come consequenza lesioni
* |l cavo di prolunga deve essere un 9

cavo del tipo idoneo per la messa fatall,_ incendio o scosse
a terra. elettriche.

* |l cavo deve essere disposto in
modo tale da non pendere dal
banco o dalla superficie di lavoro,
con il rischio che possa essere tirato
da bambini o che ci si possa
inciampare sopra.

presenti istruzioni puo avere




Modello 5KCG100

Tramoggia per il
caffé in grani

Anello di livello

) Corpo motore
per la macinatura

Viti pannello
Manopola di frontale
regolazione della

macinatura

Piastra di tenuta del
contenitore di raccolta del
caffé macinato

Interruttore

Contenitore per il caffe o/l

macinato

Piattaforma
contenitore

Cucchiaio dosacaffe
Spazzola per la

pulizia delle mole

Modello 5KCG100
Macinacaffe



Caratteristiche del Macinacaffe

Corpo motore

Il corpo motore in metallo pressofuso e
altamente resistente, di lunga durata e
facile da pulire.

Tramoggia per il caffé in grani

La tramoggia, con una capacita di 198 g, si
svita dal corpo motore per una facile
pulizia. Il coperchio a pressione della
tramoggia consente un riempimento
rapido e facile. La tramoggia ed il
coperchio sono lavabili in lavastoviglie
(soltanto nel cestello superiore).

Contenitore di raccolta del caffe
macinato

Il contenitore del caffe e realizzato in
vetro per ridurre al minimo I'adesione dei
macinati dovuta all’elettricita statica. |l
contenitore ¢ lavabile in lavastoviglie
(soltanto nel cestello superiore).

Piattaforma del contenitore di
raccolta del caffé macinato

La piattaforma alloggia il contenitore di
raccolta del caffé macinato sotto la bocca
di macinatura.

Piastra di tenuta del contenitore di
raccolta del caffé macinato

Questa piastra aiuta a posizionare il
contenitore di raccolta del caffé macinato
sotto la bocca di macinatura ed
impedisce la fuoriuscita del macinato.

Manopola di regolazione della
macinatura

Questa grande manopola di facile uso
consente di selezionare fra 15 livelli di
macinatura a mezzi incrementi da 1 a 8.

Anello di livello della macinatura

Anello in metallo che indica i livelli di
macinatura da 1 (grossa) a 8 (fine).
Interruttore acceso/spento
Portare su “I”
arrestare.

per macinare, su “O" per

Pannello frontale e viti

Questo gruppo comprende la manopola
di regolazione della macinatura e l'anello
di livello. Due viti fissano il pannello
frontale al corpo motore. Allentare le viti e
rimuovere il pannello frontale per
accedere alle mole.

Mole di taglio in acciaio inox ad alta
precisione

Grandi mole di taglio del diametro di 5,72
cm, a garanzia di una lunga durata e di
una eccellente uniformita della
macinatura. Le mole possono essere
regolate per compensare I'usura oppure
calibrate per soddisfare severe specifiche di
macinatura per espresso e qualita francese.

Funzionamento a bassi giri/min

Uno speciale motore a c.c. ed un riduttore
ad ingranaggi rallentano la rotazione delle
mole, riducendo al minimo il
riscaldamento per attrito dei macinati e
preservando I'aroma ed il gusto del caffe.ll
funzionamento a ridotto numero di
giri/min riduce anche la carica elettrostatica
e di conseguenza |'adesione dei macinati.

Cavo di alimentazione con fascetta
serracavo

Il cavo circolare non presenta giunzioni in
corrispondenza delle quali potrebbero
verificarsi accumuli di macinato; la
fascetta serracavo puo essere utilizzata
per legare eventuale cavo in eccesso.

Base metallica monoblocco con
piedini in gomma antiscivolo

La base metallica offre una piattaforma
stabile per I'apparecchio. | piedini in
gomma ammortizzano il rumore e le
vibrazioni e proteggono il piano di lavoro.

Spazzola per la pulizia delle mole

Le fitte setole di questa spazzola
consentono di rimuovere efficacemente i
residui di macinato dalle mole in modo
rapido e facile.

Cucchiaio dosacaffe

Un cucchiaio dosacaffé colmato a livello
contiene 7 g di caffé, la quantita giusta
per una tazzina di espresso (30 ml).




Come utilizzare il Macinacaffe Artisan™

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio, pulire il
corpo motore ed il cavo con un panno
umido pulito. Lavare la tramoggia del
caffé in grani, il coperchio ed il contenitore
di raccolta del caffé macinato in acqua
calda saponata, quindi sciacquare ed
asciugare. La tramoggia, il coperchio ed il
contenitore di raccolta del caffe macinato
possono anche essere lavati nel cestello
superiore della lavastoviglie.

Utilizzo del macinacaffe

1. Assicurarsi che I'apparecchio non sia
collegato alla rete elettrica. Montare la
tramoggia sulla sommita del corpo
motore, ruotandola in senso orario
fino a quando sara saldamente fissata.

i

2. Far scorrere il contenitore di raccolta del
caffe macinato sulla sua piattaforma; la
piastra di tenuta del contenitore sul
corpo motore si comprime leggermente
per alloggiare il contenitore di raccolta
del caffé macinato. Controllare che il
contenitore di raccolta sia centrato sulla
piattaforma.

3. Riempire la tramoggia fino al livello

desiderato. La capacita massima della
tramoggia ¢ pari a 198 g.

NOTA: Questo prodotto e destinato
esclusivamente alla macinatura di caffe
in grani.

A AVVERTENZA

%

Rischio di scosse elettriche

Inserire la spina
dell'elettrodomestico in una
presa con messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di
terra.

Non utilizzare adattatori.

La mancata osservanza delle
presenti istruzioni puo avere
come conseguenza lesioni
fatali, incendio o scosse
elettriche.

4. Posizionare il coperchio sulla
tramoggia.

5. Inserire la spina in una presa con
messa a terra. La fascetta serracavo
presente sul cavo di alimentazione
pud essere utilizzata per raccogliere
eventuale cavo in eccesso.




Come utilizzare il Macinacaffe Artisan™

6. Scegliere il grado di macinatura 7. Per macinare il caffe portare
portando la manopola di regolazione I'interruttore “O/I"” sulla posizione
della macinatura sull'impostazione
desiderata sull’anello di livello della
macinatura. Consultare la seguente
tabella di regolazione della
macinatura per scegliere il livello di
macinatura pill idoneo per il proprio
processo di preparazione. Con l'uso,
imparerete a perfezionare le vostre
regolazioni in base ai vostri gusti.

ulu

8. Una volta macinata la quantita di caffe
desiderata, portare l'interruttore “O/1”
sulla posizione “O", rimuovere il
contenitore di raccolta del caffe
macinato e prelevare il caffé macinato
con un cucchiaio.

\ |

NOTA: Visto che il caffé parzialmente
macinato potrebbe rimanere fra le mole
dopo lo spegnimento del macinacaffe, la
selezione di una macinazione piu fine
potrebbe risultare pit facile quando
I'apparecchio & in funzione.

Tabella di regolazione della macinatura

Regolazione snl::il:aﬁlra Per ar,‘:,ézg{ ;em mggifﬁé prima della
8 Fine Espresso 250 micron
5 Media Erogazione 750 micron
automatica
1 Grossa Tipo francese 1250 micron




Regolazione delle mole

Di fabbrica, il Macinacaffé Artisan™
produce macinati idonei per quasi tutti i
tipi di preparazione. Se siete appassionati
di caffé espresso o alla francese, &
possibile regolare le mole per ottenere
sempre i risultati migliori. Grazie alle
possibilita di regolazione, il Macinacaffé
Artisan™ ¢ in grado di soddisfare severe
specifiche relativamente alle dimensioni
della grana per caffe espresso (misura di
grano 250 micron) o alla francese (misura
di grano 1500 micron).

Regolazione per macinature
piu grosse

Quando I"apparecchio & regolato per
ottenere macinature piu grosse, le
dimensioni della grana macinata
aumentano entro il campo di macinatura
ed il livello pit fine potrebbe risultare
troppo grosso per I'espresso. (Per ricalibrare
I'apparecchio sulla massima finezza di
macinatura vedi pagina 11.)

1. Portare la manopola di regolazione
della macinatura sul livello “1".
Utilizzando una chiave da 4 mm,
rimuovere la vite posta sul davanti
della manopola di regolazione della
macinatura ruotandola in senso
antiorario. Una volta estratta la vite,
smontare la manopola di regolazione
della macinatura. Lingranaggio
bianco per la regolazione della
macinatura deve essere visibile dopo
la rimozione della manopola.

2.

10

3. Ruotare l'ingranaggio di regolazione
della macinatura in senso antiorario di
uno scatto o tacca alla volta fino a
quando il suono stridente diminuira e
I'ingranaggio offrira scarsa resistenza
alla rotazione.

]

4. Rimontare la manopola di regolazione
della macinatura, assicurandosi che
I'indicatore della manopola indichi il

livello “1".



Regolazione delle mole

Regolazione per la massima finezza di 4. Accendere l'unita portando

macinatura linterruttore “O/I" sulla posizione

5. Ruotare lingranaggio di regolazione
della macinatura in senso orario di uno
scatto o di una tacca alla volta finché le
mole si toccheranno - quando si
toccano, le mole emettono un
caratteristico stridore.

uln

La regolazione dell'apparecchio per
ottenere la massima finezza di macinatura
riduce leggermente le dimensioni della
grana entro la gamma di macinatura. (Per
regolare l'unita per ottenere macinati piu
grossi vedi pagina 10.)

1. Svuotare la tramoggia, far funzionare a
vuoto l'apparecchio per alcuni secondi
per rimuovere dalla macchina eventuali
grani di caffe residui.

2. Ruotare la manopola di regolazione

della macinatura portandola sul livello

“8".

3. Utilizzando una chiave da 4 mm,
rimuovere la vite posta sul davanti della
manopola di regolazione della
macinatura ruotandola in senso
antiorario. Tenere ferma la manopola di
regolazione in modo tale che non ruoti
durante la rimozione della vite. Una
volta estratta la vite, smontare la 1
manopola di regolazione della 6
macinatura. '

L'ingranaggio bianco per la regolazione

della macinatura deve essere visibile dopo

la rimozione della manopola.

v

Quando le mole si toccano, ruotare la
manopola di regolazione in senso
antiorario di uno scatto o di una tacca.
Lo stridore cessera. Spegnere il
macinacaffe portando linterruttore
“O/I" sulla posizione "O". A questo
punto l'apparecchio & calibrato per
ottenere la massima finezza di
macinatura.

7. Rimontare la manopola di regolazione
della macinatura, controllando che
lindicatore indichi il livello “8".

NOTA: Se il macinacaffé produce un
suono stridente durante l'uso, le mole
sono state regolate in modo inadeguato,
con conseguente possibilita di danno. In
questo caso correggere immediatamente
la regolazione delle mole.

1



Consigli per un utilizzo ottimale
del macinacaffe

1.

Scegliere la
macinatura
corretta per il
processo di
preparazione
utilizzato. Sono

r— —ﬂ
disponibili 15 livell ‘
di macinatura a

mezzi incrementi da 1 a 8. Il livello 8
produce una macinatura molto fine,
perfetta per 'espresso, i livelli da 4% a
6 corrispondono a macinature medie,
appropriate per le macchine da caffe
automatiche, mentre 1 & una
macinatura grossa ideale per la
preparazione di caffé alla francese.
Fate diverse prove — per i vostri gusti
potrebbe essere piu indicata una
macinatura leggermente pit fine o
piu grossa.

. Per la preparazione di caffe con

erogazione standard, un buon punto
di partenza
consiste
nell'utilizzare 28
g di caffé ogni
500 ml di acqua,
misurati con la
caraffa (una
“tazza" caraffa
contiene circa 127 ml). | gradi di
macinatura piu fini generalmente
richiedono meno caffe, ma l'uso di un
macinato troppo fine produce un
gusto amaro - vedi “Come la
macinatura influisce sul gusto del
caffe” a pagina 13.

Se preferite un caffe
sostanzialmente piu leggero della
media, la soluzione migliore consiste
nell’'utilizzare una quantita di
macinato normale, diluendo poi il
risultato con acqua calda. In questo
modo si esalta al massimo il sapore
riducendo al minimo il gusto amaro.

12

3. Il caffé macinato perde molto
rapidamente il suo aroma. Per
ottenere i risultati migliori macinare
soltanto la quantita che si intende
utilizzare immediatamente.

4. Per mantenere la freschezza,
conservare il caffe in grani in un
contenitore a tenuta ermetica in
luogo fresco e buio. Si raccomanda di
non conservare il caffé in grani nella
tramoggia dell’apparecchio per un
periodo di tempo prolungato.

5. Pulire spesso il contenitore di raccolta
del caffe macinato e le mole.

6. La macinatura di caffe in grani
aromatizzato altera il gusto degli altri
tipi di caffé macinati successivamente.
Se amate il caffé aromatizzato, e
consigliabile aggiungere al caffe
sciroppi o creme aromatizzate oppure
destinare un altro macinacaffe
esclusivamente alla macinatura di
grani aromatizzati.

NOTA: Le mole devono essere pulite

con maggiore frequenza quando si

macina caffé in grani aromatizzato.

L'apparecchio e destinato solo ed

esclusivamente alla macinatura di caffe

in grani. Non utilizzarlo per macinare
altri prodotti alimentari.



Come la macinatura influisce
sul gusto del caffe

Il gusto del caffe dipende da una serie di di quantita uguali di composti solubili. Se
fattori, tra cui qualita, freschezza e i fondi del caffe sono eccessivamente
tostatura dei grani, purezza dell’acqua di eterogenei, in alcuni casi si avra
infusione, pulizia della macchina per il un’estrazione eccessiva ed in altri
caffé e temperatura di preparazione. insufficiente, con un caffe di qualita
Anche la finezza e I'uniformita della estremamente scarsa. Non deve quindi
macinatura rivestono importanza sorprendere che una macinatura di
fondamentale. precisione sia cruciale per un buon

Il caffé macinato troppo fine per un espresso, preparato con acqua vicina
particolare processo di all'ebollizione a 9 bar di pressione.
preparazione — ad esempio a La qualita della macinatura e
causa dell’utilizzo di un direttamente correlata al tipo di
macinato fine per espresso in "ﬂ macinacaffe utilizzato. | macinacaffe
una macchina del caffé ad alta velocita con piccole mole
automatica — avra come generalmente non garantiscono la

finezza o I'uniformita
necessarie per il migliore
espresso. Inoltre riscaldano
eccessivamente i grani di caffé
durante la macinatura, con

risultato una eccessiva
estrazione degli oli e dei
composti aromatici contenuti
nel caffe ed un risultato dal
gusto estremamente

pungente ed amaro. conseguente perdita di gusto e aroma.
Per contro, un caffe macinato troppo Il Macinacaffe Artisan™ utilizza una
grosso per un particolare processo avra coppia di grandi mole di tipo standard
come risultato un’estrazione insufficiente  per una macinatura di precisione del
degli oli e delle essenze ed un caffé caffe. Il riscaldamento per attrito viene
inconsistente e troppo leggero. Se si ridotto al minimo grazie ad un sistema
utilizza la macinatura corretta, I'aggiunta  di ingranaggi che rallenta la rotazione
di altro caffe semplicemente rafforza il delle mole, mentre I'uniformita &
gusto del caffe, senza tuttavia renderlo migliorata grazie ad un ingranaggio
eccessivamente amaro. elicoidale che trasporta i grani verso le
Anche I'uniformita della macinatura é mole ad una velocita controllata. |l
un fattore determinante per il gusto del risultato & rappresentato da una
caffé — assolutamente cruciale per la macinatura eccezionale che rendera il
preparazione di un ottimo espresso. Se i vostro caffé ed il vostro espresso

fondi sono uniformi si otterra I'estrazione  assolutamente fantastici.
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Manutenzione e pulizia

Pulizia del corpo motore e delle
tramogge

e Assicurarsi che il macinacaffé venga
portato su “O" e scollegato dalla rete
prima della pulizia.

* Non immergere il corpo motore
in acqua.

e Non immergere in acqua le mole, il
gruppo mola-albero o il pannello
frontale. Questi componenti devono
sempre restare asciutti.

* Non utilizzare detergenti o spugne
abrasive.

Pulire il corpo motore ed il cavo con un

panno pulito inumidito. Asciugare con un

panno morbido.

Lavare il contenitore di raccolta del caffe
macinato, la tramoggia ed il coperchio in
acqua saponata, quindi sciacquare ed
asciugare. La tramoggia, il coperchio ed il
contenitore di raccolta del caffé macinato
possono essere lavati anche nel cestello
superiore della lavastoviglie.

Pulizia delle mole

In caso di utilizzo frequente

dell’apparecchio, le mole devono essere

pulite a poche settimane di distanza per
ottenere le massime prestazioni. La
pulizia consente alle mole di produrre
macinati finissimi e perfettamente
uniformi — aspetto questo
particolarmente importante per la
macinatura di caffé per espresso.

In alcuni casi la presenza di corpi
estranei — come piccoli sassi o ramoscelli
— infiltrati nei grani di caffe interi puo
provocare I'inceppamento del
macinacaffe. Se questo dovesse verificarsi,
seguire la procedura di pulizia delle mole
per rimuovere il materiale estraneo.

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia
posizionato su “O" e scollegato
dalla rete. Rimuovere il contenitore
di raccolta del caffe macinato e la
tramoggia.

2. Utilizzando un cacciavite a testa
piatta, ruotare le due viti del
pannello frontale in senso antiorario
fino alla rimozione del pannello
frontale. (Le viti del pannello frontale
sono dotate di elementi di fissaggio
che ne impediscono la rimozione dal
pannello frontale.)

)
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3. Far scivolare con cautela il pannello
frontale dal corpo motore. Con la
rimozione del pannello frontale
generalmente fuoriesce anche il
gruppo mola-albero separato che si
trova all'interno del corpo motore.
Mettere una mano sotto il gruppo
mola-albero per impedirne la caduta
durante la rimozione del pannello
frontale. Se il gruppo mola-albero
non esce insieme con il pannello
frontale, afferrare 'albero centrale
del gruppo mola-albero e rimuoverlo
dal corpo motore.

Gruppo mola-albero

/

/

Gruppo pannello frontale



Manutenzione e pulizia

4. Utilizzando I'apposita spazzola, 5. Dopo la pulizia, inclinare indietro il
pulire la mola montata sul gruppo macinacaffé in modo tale che la parte
mola-albero e la mola montata nel frontale del corpo motore sia rivolta
corpo motore. verso |'alto.

6. Con l'albero a coclea rivolto verso
I'interno del corpo motore, inserire
il gruppo mola-albero nel
macinacaffe. Mantenere il gruppo
mola-albero a livello, in modo tale
che la punta dell’albero a coclea si
allinei con il piccolo attacco presente
nel corpo motore.

NOTA: Non lavare mai le mole o il gruppo [
mola-albero in acqua. Questi componenti
devono sempre restare asciutti.

15



Manutenzione e pulizia

7. Una volta che il gruppo mola-albero
si trova all'interno del corpo motore,
ruotare il gruppo fino all’inserimento
nella sua sede. Una volta posizionato
correttamente, il gruppo mola-albero
non puo essere ruotato.

Posizionare il gruppo del pannello
frontale sul corpo motore.
Assicurarsi che i numeri sull’anello di
livello per la macinatura siano
posizionati nella parte superiore del
gruppo. Utilizzando le dita, serrare le
viti del pannello frontale ruotandole
in senso orario. Serrare le viti in
senso alterno e progressivamente —
non stringere completamente una
vite prima di procedere al serraggio
delle successive.
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9. Una volta strette a mano le viti del
pannello frontale, utilizzare un
cacciavite a testa piatta per il
serraggio definitivo.

10. Posizionare il macinacaffe
verticalmente. A questo punto
I"apparecchio e pronto per I'uso.

Regolazione delle mole per la
compensazione dell’'usura

Le mole sono realizzate in acciaio inox di
alta qualita, a garanzia di una
eccezionale durata. Dopo un uso
prolungato, tuttavia, le mole potrebbero
richiedere una regolazione per
compensare |'usura. Se con il passare del
tempo i vostri macinati — soprattutto
quelli utilizzati per la preparazione di
caffé espresso - non dovessero pil
risultare fini come in precedenza,
probabilmente & necessaria una
regolazione.

Vedi “Regolazione delle mole” a pagina
11 per maggiori informazioni su come
regolare le mole per ottenere la massima
finezza di macinatura.



Manutenzione e pulizia

Sostituzione delle mole 3. Smontare la mola dal corpo motore
ruotando in senso antiorario le due viti

Se le mole hanno subito danni o hanno . .
di montaggio della mola.

raggiunto la fine della loro vita utile

(generalmente dopo la macinatura di

270-360 kg di caffé), possono essere

sostituite facilmente. Vedi “Assistenza

Post-Vendita” a pagina 19 per ordinare

un kit di mole di ricambio.

Come sostituire le mole:

1. Rimuovere il pannello frontale ed i
gruppi mola-albero. Per maggiori
istruzioni vedi “Pulizia delle mole” - fasi
1,2 e3-apagina 14.

2. Utilizzando un cacciavite, rimuovere la
mola dal gruppo mola-albero ruotando
in senso antiorario le due viti di
montaggio della mola.

4. Montare le mole di ricambio sul
gruppo mola-albero e nel corpo
motore utilizzando le apposite viti.
Assicurarsi che le superfici di taglio
delle mole siano rivolte verso I'esterno
e che le viti di fissaggio delle mole
siano serrate.

5. Inserire il gruppo mola-albero nel
corpo motore e fissare il gruppo del
pannello frontale. Per maggiori
istruzioni vedi “Pulizia delle mole” -
fasi 5-10 - alle pagine 15 e 16.
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Ricerca ed eliminazione dei problemi

L'apparecchio non entra in funzione
dopo essere stato acceso:

Verificare che I'apparecchio sia inserito in
una presa con messa a terra. In tal caso
estrarre la spina, quindi reintrodurla nella
presa. Se il problema persiste, controllare il
fusibile o I'interruttore automatico nel
circuito elettrico al quale & collegato
I'apparecchio e verificare che il circuito sia
chiuso. Se I'apparecchio non entra in
funzione dopo gli interventi sopra
riportati, & possibile che un corpo estraneo
si sia inceppato nelle mole di taglio. Vedi
"Pulizia delle mole” a pagina 14 per
maggiori informazioni.

L'apparecchio entra in funzione
all’accensione, ma non macina il
caffe:

Le mole sono sporche o consumate. Vedi
"Pulizia delle mole” a pagina 14 o
“Sostituzione delle mole” a pagina 17 per
maggiori informazioni.
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Lapparecchio funziona normalmente,
ma si ferma all'improvviso:

Spegnere immediatamente |'apparecchio.
Un corpo estraneo, ad esempio un
sassolino o un ramoscello, potrebbe aver
inceppato le mole di taglio. Vedi “Pulizia
delle mole” a pagina 14 per maggiori
informazioni.

Il macinato é troppo grosso o
I'apparecchio non produce una
gamma di macinature
sufficientemente ampia:

Per maggiori informazioni vedi
“Regolazione delle mole” a pagina 11
oppure “Sostituzione delle mole” a
pagina 17.

Se il problema persiste anche dopo gli
interventi riportati sopra, consultare la
Garanzia per il Macinacaffe KitchenAid®
a pagina 19.*

*Non riportare il Macinacaffe nel negozio
dove e stato acquistato - i dettaglianti non
forniscono assistenza.



Garanzia sul Macinacaffe KitchenAid®
per I'Europa (uso domestico)

Periodo di garanzia:

KitchenAid si accolla il
pagamento di:

KitchenAid non si
accolla il pagamento di:

DUE ANNI di garanzia
totale dalla data
dell'acquisto.

Parti di ricambio e costo
di manodopera per le
riparazioni necessarie a
rimuovere difetti nei
materiali o nella qualita
di esecuzione.
l'assistenza deve essere
fornita da un Centro di
Assistenza Post-Vendita
Autorizzato KitchenAid.

A. Riparazioni se il
Macinacaffé e stato
utilizzato per scopi
che esulano dalla
normale macinatura
di caffé in grani.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o
istallazione/funziona-
mento non
conforme alle norme
elettriche locali.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI

INDIRETTI.

Assistenza Post-Vendita

Gli interventi di assistenza devono essere
tutti gestiti localmente da un Centro
Assistenza KitchenAid autorizzato.
Contattare il rivenditore presso il quale &
stata acquistata I'unita per ottenere
I'indirizzo del piu vicino centro assistenza

KitchenAid autorizzato.

Servizio Clienti

Per I'ltalia:

"“Casa dei Rasoi Elettrici”,
Via Carducci, 7
[-24127 BERGAMO

Tel: 035/25 88 85

Per I'ltalia:

ALESSI SPA
Via Privata Alessi 6
|-28882 Crusinallo

T. 0323 868 611

www.KitchenAid.com
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Seguridad del molino de café

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de
seguridad importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de
seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden
matarle o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompafados del
simbolo de alerta y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”.
Estas palabras significan:

Puede fall heri d

APELIGRO [rspaiinian
instrucciones de inmediato.

Puede fall heri d

A ADVERTENCIA [isispanitiittn

instrucciones.
Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros

potenciales, cémo reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no
sigue las instrucciones.




MEDIDAS DE PRECAUCION
IMPORTANTES

Cuando utilice un electrodoméstico, debe tomar siempre medidas de precaucion
basicas como las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones.

2. Para protegerse del riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el molino de café en
agua u otros liquidos.

3. Desenchufe el molino de café cuando no esté en uso, antes de poner o sacar
componentes y antes de lavar el aparato.

4. Evite tocar partes en movimiento.

5. No ponga en funcionamiento un electrodoméstico con un cable o un enchufe
estropeados, o después de comprobar que el aparato no funciona correctamente o
que ha sufrido algiin dafo o golpe. Para evitar riesgos, devuelva el aparato al
servicio de mantenimiento autorizado mds cercano para su examen, reparacién o
ajuste eléctrico o mecénico.

6. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por KitchenAid puede causar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

7. No lo utilice en exteriores.

8. No deje que el cable cuelgue del margen de la mesa o de la barra o que esté en
contacto con superficies calientes.

9. Verifique que la tolva no contiene objetos externos antes de su utilizacion.
10. Utilice este aparato sélo para los usos domésticos previstos.
11. El aparato no puede ser utilizado por nifios ni personas con dificultades sin

" CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES

Este aparato lleva el marcado CE en
conformidad con la Directiva 2002/96/EC
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos y
electronicos (RAEE).

La correcta eliminacion de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

El simbolo === en el producto o en los
documentos que se incluyen con el
producto, indica que no se puede tratar
como residuo doméstico. Es necesario
entregarlo en un punto de recogida
para reciclar aparatos eléctricos y
electrénicos.

Deséchelo con arreglo a las normas
medioambientales para eliminacién de
residuos.

Para obtener informacidon mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacion y
reciclaje de este producto, péngase en
contacto con el ayuntamiento, con el
servicio de eliminacién de residuos urbanos
o la tienda donde adquiri6 el producto.



Requisitos eléctricos

Voltios: 220-240 Voltios CA
Hercios: 50/60 Hz

NOTA: Este molino de café tiene un
enchufe de tierra. Para reducir el riesgo
de descarga eléctrica, este enchufe encaja
con la toma de corriente de una sola
forma. Si el enchufe no encaja con la
toma, contacte con un electricista
cualificado. No modifique el enchufe en
lo mas minimo.

El aparato dispone de un cable
eléctrico corto para reducir el riesgo de
enredarse o tropezar y caer que tienen
los cables mas largos. Hay cables de
extension disponibles y se pueden utilizar
si se hace con cautela.

Si se utiliza un cable de extensién:

* El amperaje de la extension deberia
ser al menos el mismo amperaje del
electrodomeéstico.

* El cable de extension deberfa ser del
tipo de puesta a tierra.

* El cable deberia colocarse de tal
manera que no cubra la superficie de
la barra o de la mesa, puesto que
hay el riesgo de que los nifios tiren
del cable o tropiecen con él.

%

Peligro de descarga eléctrica.

Enchdfelo en una salida para
toma de tierra.

No retire la clavija de conexion
atierra.

No utilice un adaptador.

El incumplimiento de estas
instrucciones podria acarrear
muerte, incendio o descarga
eléctrica.
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Caracteristicas del molino de café

Cubierta del motor

La cubierta de motor de metal fundido
a presion es estable, durable y facil
de limpiar.

Tolva

La tolva con una capacidad de 198 g. se
puede desenroscar de la cubierta del motor
para una limpieza mas sencilla. La tapa a
presién de la tolva permite rellenarla facil y
rapidamente. Tanto la tolva como la tapa
pueden lavarse en el lavavaijillas (solo en la
bandeja superior).

Recipiente de café

El recipiente de café es de vidrio para
minimizar la adherencia de particulas de
café molido. El recipiente puede lavarse en
el lavavajillas (sélo en la bandeja superior).

Placa del recipiente

La placa del recipiente de café mantiene el
recipiente bajo el vertedor de café molido.

Placa de estanqueidad del recipiente

Esta placa ayuda a colocar el recipiente de
café bajo el vertedor de café molido y evita
que el café molido se derrame fuera.

Selector de molido

Un disco grande y facil de usar, con una
seleccién de 15 tipos de molido (del nivel 1
al 8 con niveles intermedios).

Anillo de nivel de molido

El anillo de metal indica el nivel de molido
que va desde 1 (grueso) hasta 8 (fino).

Interruptor On/Off

ulu

Pulse “1" para moler, y “O" para parar
el aparato.

Ensamblaje y tornillos de la parte
frontal

El ensamblaje incluye el selector de
molido y el anillo de nivel de molido. El
ensamblaje y la cubierta del motor estén
unidos en la parte frontal por dos
tornillos. Desenrosque los tornillos y
retire el ensamblaje frontal para acceder
a los discos.

Discos cortantes de precision de
acero inoxidable

Los discos cortantes planos de 5,72 cm de
didmetro tienen una larga vida util y
proporcionan una consistencia de molido
excelente. Los discos pueden ajustarse
para compensar el desgaste, o calibrarse
para satisfacer tamafnos de molido
rigurosos para cafeteras expreso o French
Press al estilo francés.

Operacion de baja velocidad de RPM

Un motor de corriente continua y un
sistema de reduccion de velocidad
especiales disminuyen la rotacion de

los discos minimizando el calentamiento
por friccién del molido y preservando
asi el sabor y el aroma del café. La

baja velocidad de rpm de
funcionamiento también reduce la
carga estatica —y la adherencia — de las
particulas de café molido.

Cable con lazo

El cable redondo no dispone de costuras
grind-trapping; se puede utilizar el lazo
para atar cualquier exceso.

Base de metal de una sola pieza con
patas de goma antideslizantes

La base de metal proporciona una placa
estable para el molino. Las patas de
goma amortiguan el ruido y la vibracion,
y ayudan a proteger la superficie que
sostiene el aparato.

Cepillo de limpieza de discos

Unas cerdas espesas barren los restos de
molido de los discos cortantes de manera
rapida y facil.

Taza para medir café

Una taza de medir café contiene 7 g de
café, la cantidad justa para una sola taza
de café expreso (30 ml).




Utilizacion del molino de café Artisan™

Antes de la primera utilizacion 3. Llene la tolva al nivel deseado. La tolva
tiene una capacidad maxima de 198 g.
de granos de café.

NOTA: Este producto esta disefiado para

moler Unicamente granos de café enteros.

Antes de utilizar el molino de café, pase
un pafio hiimedo y limpio por la cubierta
del motor y el cable. Lave la tolva, la
tapa y el recipiente de café en agua
caliente y jabonosa, y luego enjudguelos

Sengrisiarilamrilll /AL ADVERTENCIA

Funcionamiento del molino de café

1. Asegurese de que el molino de café
estd desenchufado. Coloque la tolva

encima de la cubierta del motor y
enrésquela en direccién de las agujas
del reloj hasta que quede bien

ajustada. Peligro de descarga eléctrica.

Enchdfelo en una salida para

toma de tierra.
e No retire la clavija de conexion
atierra.

No utilice un adaptador.

El incumplimiento de estas
instrucciones podria acarrear
muerte, incendio o descarga
eléctrica.

4. Coloque la tapa encima de la tolva.

2. Deslice el recipiente de café encima de
la placa; la placa de estanqueidad que
se encuentra en la cubierta del motor
ejercera una ligera presion para que el
recipiente quede fijado en su lugar.
Asegurese de que el recipiente esta
situado en el centro de la placa.

5. Enchufe el aparato en una salida para
toma de tierra. El lazo del cable
eléctrico puede utilizarse para atar
cualquier exceso de cable.




Utilizacion del molino de café Artisan™

ulu

6. Seleccione el nivel de molido girando el 7. Para moler café, pulse “I” en el
selector al nivel deseado del anillo de interruptor “O/I" .

nivel de molido. Consulte la tabla de
fijacién de molido que aparece mas
abajo para ajustar el nivel de molido al
proceso de elaboracion de café
deseado. Con el uso, mas adelante
podré perfeccionar la fijaciéon de molido

para ajustarla a sus propios gustos.

8. Cuando haya molido la cantidad de café
deseada, pulse “O” en el interruptor
"O/I", retire el recipiente de café y saque
con una cuchara el café molido.

NOTA: Como algunos trozos de granos
de café pueden quedarse entre los discos
cuando se apaga el molino de café, la
seleccién de un molido fino es mas
sencilla cuando el molino esta en
funcionamiento.

Tabla de fijacion de molido

Nivel Molido Para Tamano medio del grano
Producido por el molino antes de ajustarlo.
8 Fino Expreso 250 micrones
5 Medio Cafeteras de filtro 750 micrones
automaticas
1 Grueso French Press 1250 micrones




Ajuste de los discos cortantes

El molino de café Artisan™ proporciona
de fabrica molidos adecuados para casi
todo tipo de elaboracién de café. Sin
embargo, si usted es un aficionado al
expreso o al French Press probablemente
quiera ajustar los discos cortantes para
obtener un resultado 6ptimo para su
estilo de elaboracién de café. Con un
simple ajuste, el molino de café Artisan™
se adaptara a las especificaciones de
tamafo de molido rigurosas para el
expreso (tamafo de molido de 250
micrones) o para el French Press (tamafio
de molido de 1500 micrones).

Ajuste para obtener un molido
mas grueso

Al ajustar el molino para obtener granos
mas gruesos, se aumentara ligeramente
el tamafo de molido de toda la gama de
molido y el nivel de molido mas fino sera
demasiado grueso para un expreso. (para
reajustar el molino para una méxima
finura, véase pagina 11).

1. Gire el selector de molido hasta el
nivel 1",

2. Desatornille el tornillo situado delante
del selector de molido en direcciéon
opuesta a las agujas del reloj con una
llave de 4 mm. Una vez sacado el
tornillo, retire el selector de molido.
Podra ver el engranaje blanco del
selector de molido.
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3.

Gire el engranaje del selector de
molido en direccion opuesta a las
agujas del reloj hasta que oiga un clic
0 hasta que el ruido de “clic”
disminuya y el engranaje no oponga
resistencia al giro.

]

Coloque de nuevo el selector de
molido, asegurandose de que el
selector de molido apunta al nivel de
molido “1".



Ajuste de los discos cortantes

Ajuste para una maxima finura
de molido

Al ajustar el molino para obtener una
méaxima finura se disminuira ligeramente el
tamano de molido de toda la gama de
molido. (Para ajustar la unidad y obtener
molido mas grueso véase la pagina 10).

1. Vacie la tolva, luego ponga en
funcionamiento el molino durante
unos segundos para sacar cualquier
resto de granos de la maquina.

2. Gire el selector de molido hasta el nivel
“8".

3. Desatornille el tornillo situado delante
del selector de molido en direccion
opuesta de las agujas del reloj con una
llave de 4 mm. Sujete el selector de
molido para que no gire mientras esté
desatornillando. Una vez sacado el
tornillo, retire el selector de molido.

Podra ver el engranaje blanco del selector

de molido.

-
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4. Encienda el aparato pulsando “I” en el
interruptor “O/I".

5. Gire el engranaje del selector de
molido en direccion a las agujas del
reloj hasta que oiga un clic o hasta que
pueda oir como entran en contacto los
discos cortantes - Cuando estan en
contacto, los discos hacen un ruido de
friccion o rechinamiento distinto.

6. Cuando los discos estén en contacto,
gire el engranaje del selector de molido
en direccion opuesta a las agujas del
reloj hasta que haga clic. El sonido de
friccién o rechinamiento cesara.
Apague el molino pulsando “O” en el
interruptor “O/I". El molino ya esta
reajustado para proporcionar una
méaxima finura.

7. Coloque de nuevo el selector de
molido, asegurdndose de que apunta
al nivel de molido “8".

NOTA: Si el molino de café produce un

sonido de friccion o rechinamiento

durante su utilizacion significa que los
discos se han ajustado de manera
incorrecta. Eso puede dafar los discos.

Reajuste los discos inmediatamente.




Consejos para el molino de café

1.

Seleccione el
molido adecuado
para el proceso de
elaboracion de
café que usted

-"-1

3. El café molido pierde sabor y aroma
muy rdpidamente. Para obtener
mejores resultados, muela sélo la
cantidad de café que vaya a utilizar
de inmediato.

utilice. Hay 15 4. Para mantener el frescor, los granos
niveles de molido de café deberfan conservarse en un
divididos en recipiente hermético situado en un

incrementos de medio punto de 1
hasta 8. El nivel 8 produce un molido
muy fino perfecto para expreso, de
4 hasta 6 produce un molido medio
apropiado para cafeteras de filtro
automaticas, y 1 ofrece un molido
grueso adecuado para la elaboracién
de café French Press. Experimente —
sus gustos de café pueden ser mejor
atendidos con un molido ligeramente
mas fino o grueso.

Para un café de filtro estandar, un
buen comienzo es utilizar 28 g de
café para cada
500 ml de agua

espacio fresco y oscuro. No se
recomienda conservar los granos de
café en la tolva del molino durante un
tiempo prolongado.

5. Limpie el recipiente de café y los
discos cortantes con frecuencia.

6. El molido de granos de café con
sabores darad un sabor extrafo a
cualquier otro café que se muela en el
molino. Si a usted le gusta el café con
sabores, es mejor que afada siropes o
leche en polvo con sabores a su café
o que utilice otro molino
exclusivamente para granos de café
con sabores.

NOTA: Los discos deberan limpiarse con
mas frecuencia si utiliza granos de café

como indica la
jarra (una "taza”

de la jarra con sabores. El molino esta disefiado
corresponde a para moler Unicamente granos de café.
127 ml). Los No muela o triture otros alimentos con

molidos més finos el molino.
normalmente exigen menos café, pero
si utiliza un molido de café muy fino
le saldra un café amargo — véase
"Como influye el tamafio de molido
en el sabor” de la pagina 13. Si
prefiere un café considerablemente
maés suave que el café comun, lo
mejor es elaborar un café utilizando
una cantidad normal de café molido y
diluir el resultado en agua caliente. De
ese modo, maximizara el sabory
minimizard el amargor.
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Como influye el tamano de
molido en el sabor

El sabor del café depende de distintos cantidades iguales. Si el molido varia en
factores, como la calidad, el frescor, y el tamafo, una parte se extraera demasiado
grado de torrefaccién de los granos, la y otra escasamente, lo que resultara en
pureza del agua utilizada en la una muy mala calidad de café. No es
elaboracién de café, la limpieza de la sorprendente que la precision del molido
cafetera y la temperatura de elaboracion sea obligatoria para un buen expreso, el
de café. La finura y consistencia del cual se elabora con agua casi hirviendo a
molido también es importante. 9 bares de presién.

Un molido de café demasiado fino La calidad del molido de café estd
para un proceso de elaboracién particular  directamente relacionada con el tipo de
— utilizar un molido fino para molino utilizado. Los molinos de alta

velocidad con pequenos sets de
automatica, por ejemplo — discos normalmente no sirven para
resultard en un agua que producir la finura y consistencia
extrae demasiado los aceites y exigida para el mejor expreso.
componentes aromaticos del Ademas, calientan excesivamente

expreso en una cafetera de filtro

los granos de café durante el
molido, lo que da lugar a una
pérdida de sabor y aroma.

El molino de café Artisan™
utiliza dos grandes discos

café, dando lugar a un café
extremadamente fuerte y
amargo.En cambio, un
molido de café demasiado
grueso para un proceso de

elaboracién particular resultara cortantes de estilo comercial para
en una extraccion escasa de aceites y moler el café con precision. El calor de
esencias, dando lugar a un sabor muy fricciéon se minimiza con un sistema de
aguado y de poca intensidad. Si se usa el reduccion de velocidad que disminuye la
molido correcto, anadir mas café sélo rotacion de los discos, y se incrementa
resultara en un café mas fuerte sin hacerlo  la uniformidad con una rueda de
excesivamente amargo. dentado inclinado que transporta los

La consistencia del molido también es granos hacia los discos a una velocidad
un factor importante en el sabor del café —  controlada. El resultado es un molido
y es esencial cuando se elabora café excelente que hace de su café o expreso
expreso. Si el molido es uniforme, se el mejor que pueda haber.

extraeran los compuestos solubles en

13




Cuidado y lavado

Limpieza de la cubierta del motor y
de la tolva

Asegurese de que el interruptor del
molino esta en posicion “O” y
desenchufado antes de proceder con
la limpieza.

No sumerja la cubierta del motor

en agua.

Nunca sumerja en agua los discos
cortantes, el ensamblaje del eje de los
discos, o el ensamblaje frontal.
Manténgalos siempre secos.

No utilice productos de limpieza
abrasivos o estropajos.

Limpie la cubierta de motor y el cable con
un trapo humedo y limpio. Séquelos con
un pafo suave.

Lave la tolva, la tapa y el recipiente de
café en agua caliente y jabonosa, y luego
enjudguelos y séquelos. También puede
lavarlos en la bandeja superior del
lavavajillas.

Limpieza de los discos cortantes

Si utiliza el molino frecuentemente,
deberd limpiar los discos cortantes una
vez cada pocas semanas para un buen
funcionamiento. La limpieza permite que
los discos hagan el molido més fino y
consistente posible — lo que es
especialmente importante cuando se
muela café para expreso.

Los objetos externos — como pequefias
piedras o ramas — a veces se cuelan con
los granos de café. Estos objetos pueden
atascar el molino. Si eso sucediera, siga el
proceso de limpieza de los discos para
extraer el material ajeno.

1. Asegurese de que el interruptor del
molino esta en posicion “0" y
desenchufado. Retire el recipiente de
café y la tolva del molino.

14

2. Con un destornillador de punta plana,
desatornille los tornillos de la cubierta
del ensamblaje frontal en direccion
opuesta a las agujas del reloj. (Los
tornillos de la cubierta frontal tienen
bornes de retencién para impedir que
los tornillos de la parte frontal se
desprendan del ensamblaje frontal.)

72 S

3. Retire con cuidado el ensamblaje
frontal de la cubierta de motor.
Normalmente el ensamblaje del eje
de los discos del interior de la
cubierta del motor sale al sacar el
ensamblaje frontal. Coloque una
mano encima del ensamblaje del eje
de los discos cortantes para impedir
que caiga mientras retira el
ensamblaje frontal. Si el ensamblaje
del eje de los discos no saliera con el
ensamblaje frontal, agarre el eje
central del ensamblaje del eje de los
discos y saquelo de la cubierta.

Ensamblaje del eje de los discos

Ensamblaje frontal



Cuidado y lavado

4. Con el cepillo de los discos, limpie el 5. Una vez limpios, incline el molino de
disco del ensamblaje del eje de los café hacia atras para que la cubierta del
discos y el que se encuentra en la motor quede cara arriba.

cubierta del motor.

6. Meta el ensamblaje del eje de los
discos en el molino con la barrena en
forma de espiral del eje orientada
hacia la cubierta del motor. Mantenga
el ensamblaje del eje de los discos
nivelado, para que la punta de la
barrena del eje se alinee con el
agujero de la cubierta del motor.

%
NOTA: Nunca lave los discos o el
ensamblaje del eje de los discos con
agua. Manténgalos siempre secos.

15




Cuidado y lavado

. Una vez introducido el ensamblaje del
eje de los discos en la cubierta del
motor, gire el ensamblaje hasta que
quede bien encajado. Cuando el
ensamblaje esta en la posicion
correcta, no se puede girar.

. Coloque el ensamblaje frontal encima
de la cubierta del motor. Asegurese de
que los nimeros del anillo de nivel de
molido estan situados en la parte
superior del ensamblaje. Con sus
dedos, ajuste los tornillos de la parte
frontal girandolos en direccién de las
agujas del reloj. Hagalo alternando los
tornillos, para mantenerlos iguales —
no ajuste completamente un tornillo
sin ajustar los demas.

16

9. Cuando haya finalizado de ajustar
los tornillos con los dedos, utilice
un destornillador de punta plana
para ajustarlos hasta que queden
bien cenidos.

10. Coloque el molino de café en posicion
vertical. Ya esta listo para su utilizacion.

Ajuste de los discos cortantes para
su durabilidad

Los discos cortantes estan hechos de un
acero inoxidable de alta calidad para una
longevidad excepcional. Sin embargo,
después de un uso prolongado es
necesario ajustar los discos para
compensar el desgaste. Si el molido —
especialmente para expreso —ya no es tan
fino como solia serlo, probablemente deba
hacer un ajuste.

Véase "Ajuste de los discos cortantes”
en la pagina 11 para informarse sobre
cdmo ajustar los discos para obtener la
maéaxima finura de molido.



Cuidado y lavado

Recambio de los discos cortantes 3. Retire el disco de la cubierta del motor
destornillando los tornillos del disco en

Si los discos cortantes estan dafados, o T X .
direccién opuesta a las agujas del reloj.

han alcanzado el final de su vida util

(normalmente tras moler 270-360 kg. de

café), se pueden cambiar facilmente.

Consulte “Planificacion del servicio” en la

pagina 19 para pedir un set de discos de

recambio.

Para cambiar los discos:

1. Retire los ensamblajes frontal y del eje
de los discos. Para obtener
instrucciones, véase “Limpieza de los
discos cortantes”, pasos 1, 2y 3 dela
pagina 14.

2. Con un destornillador, retire los
tornillos de los discos en direccion
opuesta a las agujas del reloj para
retirar el disco del ensamblaje del eje
de los discos.

4. Ajuste los discos de recambio en el
ensamblaje del eje de los discos con
los mismos tornillos. Asegurese de
que las superficies cortantes de los
discos estén orientadas hacia afuera, y
que los tornillos estan bien ajustados.

5. Meta el ensamblaje del eje de los
discos en la cubierta del motory
coloque el ensamblaje frontal. Para
obtener instrucciones, véase “Limpieza
de los discos cortantes”, pasos 5 -10
de las paginas 15y 16.

17



Deteccion de averias

Si el molino no funciona al encender
el interruptor:

Compruebe que el molino esta
enchufado a una salida para toma de
tierra. Si lo esta, desenchufe el molino y
vuélvalo a enchufar. Si el molino sigue sin
funcionar, compruebe que el fusible o el
disyuntor del circuito eléctrico del molino
esta conectado y asegurese de que el
circuito esta cerrado. Si el molino sigue
sin funcionar después de llevar a cabo
estos pasos, puede que algun objeto esté
atascando los discos cortantes. Véase
“Limpieza de los discos cortantes” de la
pagina 14 para mas informacion.

Si el molino funciona cuando se
enciende el interruptor, pero el café
no se muele:

Los discos cortantes necesitan una
limpieza o estadn desgastados. Véase
“Limpieza de los discos cortantes” en la
pégina 14 o “Recambio de los discos
cortantes” en la pagina 17 para mas
informacién.

18

Si el molino funciona con
normalidad pero se para
bruscamente:

Apague el molino de inmediato. Un
objeto externo, cémo una pequena
piedra o una ramita, puede haber
atascado los discos cortantes. Véase
“Limpieza de los discos cortantes” de la
pagina 14 para mas informacion.

Si el molido es demasiado grueso, o
el molino no produce una gama
aceptable de molidos:

Véase "Ajuste de los discos cortantes” en
la pagina 11 o “Recambio de los discos
cortantes” en la pagina 17 para mas
informacion.

Si el problema no se puede solucionar
siguiendo los pasos mencionados, véase
la garantia KitchenAid® del molino de
café en la pagina 19.*

*No devuelva el molino de café al punto de
venta — No ofrece servicios técnicos.



Garantia del molino de café KitchenAid®
para Europa, Asia, Oriento Medio,
Africa y Australia (uso doméstico)

Duracion de la garantia:

KitchenAid pagara
para:

KitchenAid no
pagara por:

Para Europa y
Australia: )
DOS ANOS de GARANTIA
completa a partir de la
fecha de compra.

Otros:

Un afo de garantia
completa a partir de la
fecha de compra.

Recambio de
componentes y costes de
trabajo de reparacion
para corregir defectos de
los materiales o de
elaboracion. El servicio
debe ser proporcionado
por un Servicio técnico
KitchenAid autorizado.

A. Reparaciones cuando
el molino de café se
utilice para
operaciones diferentes
de las de moler
granos de café.

B. Dafos resultantes de
accidentes,
alteraciones, uso
indebido, abuso, o
instalaciones/opera-
ciones que no
cumplen con los
cédigos eléctricos
locales.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS

INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Todo servicio deberia ser manejado
localmente por un centro de servicio
autorizado de KitchenAid. Llame al
representante de quién fue comprada la
unidad para obtener el nombre de la
instalacion autorizado de servicio mas

cercana de KitchenAid.
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Condiciones de la garantia

RIVER INTERNATIONAL, S.A., garantiza sus articulos durante dos afios, a partir de
la fecha de compra, cubriendo la reparacién, incluido mano de obra y material, o
cambio del producto, o devolucién del importe, contra todo defecto de fabricacién o
montaje, siempre que el articulo haya sido usado normalmente y segun instrucciones.

ARTICULO ___ MARCA____ MODELO
FECHA DE COMPRA
FIRMA'Y SELLO DEL VENDEDOR
DATOS DE COMPRADOR:

D./Dna: , DN.LL

Solicite el servicio de Asistencia Técnica al Vendedor o al Importador: RIVER INTERNATIONAL S.A.,
(/BEETHOVEN 15, 08021 BARCELONA, Tlfno.: 93-201.37.77. Fax: 93-202.38.04. Presente al S.A.T. esta
GARANTIA cumplimentada o la Factura de compra.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A.
C/Beethoven 15
08021 Barcelona

Tlfno.: 93-201 37 77
Fax: 93-202 38 04

www.riverint.com

www.KitchenAid.com

Hitehendil

\

FOR THE WAY IT'S MADE?®

;’/\

f

| e —
e

® Marca registrada de KitchenAid, EEUU
™ Marca de KitchenAid, EEUU
© 2005. Todos los derechos reservados.

Estas especificaciones estan sujetas a cambio sin previo aviso.

4761dZw605
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KitchenAid

ARTISAN™-KOFFIEMOLEN
GIDS VOOR HET BESTE RESULTAAT

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE TO EXPERT RESULTS

LE BROYEUR A CAFE ARTISAN™
GUIDE DU CONNAISSEUR

ARTISAN™ KAFFEEMUHLE
ANLEITUNG FUR
PROFESSIONELLE ERGEBNISSE

MACINACAFFE ARTISAN™
GUIDA Al RISULTATI EXPERT

MOLINO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA CONSEGUIR
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GUIDE FOR BASTA RESULTAT
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Kvarn sakerhet

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in manga sakerhetsmeddelande i denna manual for din hjalp. Las
och hdérsamma alltid alla s&kerhetsmeddelanden.

Detta ar en symbol fér sdkerhetslarm.

Denna symbol uppméarksammar dig pa eventuella risker som
kan doda eller skada dig och andra.

Alla sakerhetsmeddelande kommer att folja pa
sékerhetslarmsymbolen med antingen ordet "FARA” eller
"VARNING”. Dessa ord betyder

Du kan dédas eller skadas allvarligt
A FARA om du inte omedelbart foljer

instruktionerna.

Du kan dddas eller skadas allvarligt
A VARN I NG om du inte foljer instruktionerna.

Alla sékerhetsmeddelande kommer att tala om den eventuella risken for dig,
tala om hur skaderisken minskas och tala om for dig vad som kan handa om
instruktionen inte foljs.




) VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska apparater, skall alltid grundldggande
sakerhetsatgarder alltid foljas, inklusive foljande:

1. Las alla instruktioner.

2. For skydd mot elektriska stotar, placera inte kvarnen i vatten eller andra

vatskor.

3. Koppla ur kvarnen frdn anslutningen nér den inte anvands, innan du
satter pd eller tar bort delar och innan rengéring.

4. Undvik kontakt med rorliga delar.

5. Arbeta inte med ndgon apparat med en skadad sladd eller stickpropp
eller efter apparaten har tappas eller om den har skadats pd ndgot satt.
For undvikande av risker, returnera apparaten till den ndrmaste
auktoriserade servicecentret f6r undersokning, reparation eller justering.

6. Anvandning av tillbehor som inte rekommenderats eller salts av
KitchenAid kan resultera i brand elektrisk stot eller skada.

7. Anvand inte utomhus.

8. L3t inte sladden hanga over bordskant eller disk eller vidréra varma ytor.
9. Kontrollera att bonbehéllaren inte innehdller ndgra frammande foremal

innan den anvands.

10. Anvand inte apparaten for ndgot annat &n den avsedda

hushallsanvandningen.

11. Apparaten far endast anvandas av barn, under vuxet 6verinseende.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Denna produkt ar markt enligt EG-
direktiv 2002/96/EEC betraffande
elektriskt och elektroniskt avfall
(Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE).

Genom att sdkerstalla en korrekt
kassering av denna produkt bidrar
du till att forhindra potentiella,
negativa konsekvenser for var miljo
och var hélsa, som annars kan bli
foljden om produkten inte hanteras
pa ratt satt.

Symbolen == pd produkten, eller i
medféljande dokumentation,

indikerar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall.
Den skall i stéllet Iamnas in pa en
lamplig uppsamlingsplats for
atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning.

Produkten maste kasseras enligt
lokala miljobestdmmelser for
avfallshantering.

For mer information om hantering,
atervinning och dteranvandning av
denna produkt, var god kontakta de
lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken déar
produkten inhandlades.



Elkrav

Volt: 220-240 Volt A.C.
Hertz: 50/60 Hz

OBS: Denna kvarn har ett jordat
uttag. For att minska risken for
elektriska stotar far stickproppen
bara passa i eluttaget pa ett hall.
Om stickproppen inte passar i
eluttaget, kontakta en kvalificerad
elektriker. Modifiera inte
stickproppen pa ndgot satt.

Det levereras en kort
stromforsorjningssladd for att minska
risken for att trassla in sig i eller
snubbla dver en langre sladd.
Forlangningssladdar finns tillgangliga
och kan anvandas om forsiktighet
vidtas vid anvandning.

Om en langre férlangningssladd

anvands:

* Den elektriska markdatan for
forlangningssladden skall vara
minst lika stor som den for
apparaten.

* Forlangningssladden skall vara
jordad.

%

Risk for elektrisk stot.
Anslut i ett jordat eluttag.

Tainte bort jordningssparet.
Anvand inte ndgon adapter.

Underlatenhet att folja dessa
instruktioner kan resultera i
dod, brand eller elektrisk stot.

e Sladden skall placeras sa att den
inte ar draperad over kant eller
bordyta, dar den kan dras ut av
barn eller att man kan snubbla
over den.



Modell nr 5KCG100
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Malningsnivaring Motorkdpa
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Kvarnegenskaper

Motorkapa

Gjuten metallkdpa, stabil, hallbar och
latt att rengora.

Boénbehallare

198 g kapacitets bonbehallare skruvas
loss fran motorkdpan for enkel
rengoring. Tryck-anpassat lock for
behallaren ger snabb och latt
pafylining. Behallare och lock ar
diskmaskinssakert (endast ovre facket).

Kaffebehallare

Kaffebehallaren ar av glas for att
minimera statisk “klibbning” av det
malda kaffet. Behallaren ar
diskmaskinssaker (endast dvre facket).

Behallarplatta

Plattans underlagg placerar
kaffebehallaren under malens utlopp.

Behallare tatningsplatta

Plattan hjalper till att positionera
kaffebehdllaren under malens utlopp
och forhindrar att det malda kaffet
kommer ut.

Malens kontrollvred

Stort vred som ar latt att anvanda,
valj en av 15 malningsnivaer i
halvsteg fran 1 till 8.

Malningsniva ring

Metallring som visar malningsniva
1 (grov) till 8 (fin).

P3/Av brytare

uln

Brytare “I"” f6r malning, 0" for stopp.

Planskiva enhet & skruvar

| enheten ingar
malningskontrollvredet och
malningsniva ringen. Tva skruvar
faster planskivan pd motorkdpan.
Lossa skruvarna och ta bort
planskivan for att komma &t skaren.

Rostfria precisionsskar

Stora plana skar med en diameter pd
5.72 cm ger lang livslangd och
utmarkt malningsjamnhet. Skaren
kan justeras for att kompensera for
forslitning eller stallas in for
malningsstorlekar fran espresso till
pressokaffe.

Arbete vid laga varvtal

En speciellt DC motor och ett
kugghjulsreducerings system sanker
rotationen pa skaren, minimerar
friktionsuppvarmningen for det
malda kaffet och bevarar kaffesmak
och arom. Arbete vid l3ga varvtal
minskar ocksd den statiska
laddningen — och “klibbningen” av
malet kaffe.

Stromkabel med faste

Rund sladd utan malningssparr;
Fastet kan anvandas for att binda
overskott.

Metallstativ i ett stycke utan
gummifotter

Metallstativet ger en stabil plattform
for kvarnen. Gummifotter dampar

ljud och vibration och hjélper till att
skydda den motverkande éverdelen.

Rengoringsborste for skaren

Tat borste sveper bort malt kaffe fran
skaren snabbt och latt.

Kaffematt

Ett matt kaffe innehaller 7 g kaffe,
precis ratt mangd for en enkel kopp
(30 ml) espresso.




Anvandning av Artisan™ kvarnen

Innan férsta anvandningen

Innan kvarnen anvands, borsta rent
motorkdpa och sladd med en ren
fuktig trasa. Tvatta bonbehallaren,
behallarens lock och kaffebehallaren i
hett tvalvatten, skolj och torka sedan.
Bonehallare, behallarens lock och
kaffebehallaren kan aven diskas i den
ovre korgen i diskmaskin.

Att arbeta med kvarnen

1. Forsakra dig om att kvarnen inte
ar inkopplad. Fast bonbehallaren
pa toppen av motorkdpan genom
att vrida behdllaren medurs till
dess att den sluter tatt.

-

2. Glid over kaffebehdllaren pa
plattan; behdllarens tatningsplatta
pd motorkdpan kommer att
komprimeras latt for att behallaren
skall f& plats. Kontrollera att
behdllaren ar centrerad i mitten av
behallarplattan.

3. Fyll bonbehallaren till 6nskad niva.

Vid max innehéller behdllaren
198 g bonor.

OBS: Denna produkt ar endast avsedd
for malning av hela kaffeboénor.

A VARNING
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Risk for elektrisk stot.
Anslut i ett jordat eluttag.
Tainte bort jordningssparet.
Anvéand inte nagon adapter.

Underlatenhet att folja dessa
instruktioner kan resultera i
dod, brand eller elektrisk stot.

4. Placera behallarens lock pa

behallaren.

5. Anslut i ett jordat eluttag. Fastet

pa stromsladden kan anvandas for
anslutning till férlangningssladd.



Anvandning av Artisan™ kvarnen

6. Valj malning genom att vrida 7. For att mala kaffe, knédpp over
malningskontrollsvredet till dnskad "0/I" brytaren till “I" positionen.
installning pa malningsniva ringen.
Se malningsinstallnings tabellen
nedan for att passa in
malningsniva till din
bryggningsprocess. Med
anvandning, kommer du att
forfina instéllningarna for att passa
din egen smak.

8. Nar 6nskad mangd kaffe har
malts, knapp éver “0/I” brytaren
till 0" positionen, ta bort
kaffebehdllaren och matta upp det
malda kaffet.

OBS: Eftersom delvis malda
kaffebonor kan stanna kvar mellan
skaren nar kvarnen stangs av kan det
vara lattare att valja en finare
malning nar kvarnen gar.

Installningstabell malning

Instéllning | Malning  For el g o
8 Fin Espresso 250 mikron
5 Medium Automatiskt 750 mikron
bryggkaffe
1 Grov Pressokaffe 1250 mikron




Justering av skaren

Fran fabriken, ger Artisan™ kvarnen
malet kaffe som passar for nastan alla
typer av bryggning. Om du ar en
alskare av pressokaffe kan du vilja
justera malningsskaren for att fa
optimal prestanda for din typ av
bryggning. Med justering kommer
Artisan™ kvarnen latt att mota svara
malningsstorlekar for espresso (250
mikron malningsstorlek) eller presso-
kaffe (1500 mikron malningsstorlek).

Justering for att ge govre
malning

Na&r kvarnen ar justerad for att ge
grovre malning, kommer
malningsstorleken att 6ka genom
omradet och den finaste nivan kan blir
for grov for espresso. (for att justera
enheten for att ge en maximal finhet,
se sidan 11.)

1. Vrid malningskontrollvredet till
niva "1".

Anvand en 4 mm skiftnyckel, ta
bort skruven pé framsidan av
malningskontrollvredet, genom att
vrida den moturs. Forst nér
skruven ar 16s tas
malningskontrollsvredet bort. Det
vita malningskontrollkugghjulet
skall synas nar kontrollvredet har
tagits bort.

2.
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3. Rotera malningskontrollkugghjulet
moturs 1 "klick” eller tand &t
gangen till dess att det "klickande”
ljudet forsvinner och kugghjulet
ger lite motstand vid vridning.

Satt tillbaka
malningskontrollsvredet och
kontrollera att vredet pekar pd
malning av niva “1".



Justering av skaren

Justering for maximal
malningsfinhet

Justering av kvarnen for att ge
maximal finhet kommer att minska
malningsstorleken ndgot genom
malningsomradet. (for att justera
enheten for att ge en grévre malning,
se sidan 10.)

1. Tom bonbehdllaren och kor sedan
kvarnen nagra sekunder for att
tdmma ur kvarblivna bonor i
maskinen.

2. Vrid malningskontrollvredet till
niva "8".

3. Anvand en 4 mm skiftnyckel, ta
bort skruven pa framsidan av
malningskontrollvredet, genom att
vrida den moturs. Hall fast
malningskontrollsvredet sd att det
inte roterar nar skruven ar
borttagen. Forst nar skruven ar l6s
tas malningskontrollsvredet bort.

Det vita malningskontrollskugghjulet

skall synas nar malningskontrollsvredet

har tagits bort.

v~

1

4.

5.

SI3 pa enheten genom att knéppa
"0/I" brytaren till “1” position.
Rotera malningskontrollens
kugghjul medurs 1 “klick” eller
tand &t gangen, till dess att du hor
att skaren vidror varandra - nér de
vidror varandra kommer de att
gora en tydlig “skrapning” eller ett
gnisslande ljud.

Nér skaren vidrors, vrid
malningskontrollskugghjulet
medurs 1 "klick” eller tand. Det
gnisslande eller "skrapande” ljudet
slutar. SI& av kvarnen genom att
flytta "0/I" brytaren till 0"
position. Kvarnen &r nu installd for
att ge maximal finhet.

Satt tillbaka
malningskontrollsvredet och
kontrollera att vredet pekar pa
malning av niva "8".

OBS: Om kvarnen ger ifrdn sig ett
gnisslande eller “skrapande” ljud
under anvandning har skéren justerats
felaktigt. Detta resulterar i skadade
skar. Justera skaren omedelbart.



Malningstips

. Valj ratt malning
for den
bryggningsprocess
du anvéander. 15
malningsnivaer &r

o -1
tillgéngliga i ‘
halvsteg fran 1 till

8. Nivd 8 producerar en mycket fin
malning, perfekt for espresso, 4' till
6 ar mediummalningar lédmpliga for
att gora bryggkaffe och 1 ar en grov
malning passande for pressokaffe.
Experimentera — din smak kan tjana
pd att anvanda en nagot finare eller
grévre malning.
. For standard bryggkaffe &r en bra
start att anvanda 28 g kaffe for
var 500 ml av
bryggvatten
som mats upp
med kannan
(en kanna
"kopp" ar

. ungefar
127 ml). Finare malning kraver
vanligen mindre kaffe, men
anvandning av en finare malning
kommer att ge en bitter smak — se
"Hur malninen paverkar smaken”
pa sidan 13.

Om du foéredrar avsevart
svagare kaffe an normalt, ar det
bast att brygga med anvandning
av en normal mangd malet kaffe
och sedan spada ut resultatet
med hett vatten. Genom att gora
sa, maximeras smaken och
bitterheten minimeras.

3. Malet kaffe forlorar smak och
arom mycket fort. For basta
resultat, mal endast s& mycket
som du avser att anvdnda
omedelbart.

4. For att bibehdlla farskhet, skall
kaffebonor lagras i en lufttat
behallare och placeras pa en kall,
mork plats. Det rekommenderas inte
att du lagrar bonor i kvarnens
bonbehallare under en langre
period.

5. Rengér kaffebehdllaren och skaren
regelbundet.

6. Malning av smaksatta kaffebonor
kommer att ge annat kaffe som
mals i kvarnen en bismak. Om du
tycker om smaksatt kaffe ar det
bast att tillsdtta smaksatt sirap eller
gradde till ditt kaffe efter
bryggning, eller anvand en andra
kvarn for malning av smaksatta
bonor.

OBS: Skdren kommer att behéva

rengdras mer ofta vid malning av

smaksatta kaffebonor. Kvarnen ar
endast avsedd for malning av hela
kaffebdnor. Mal inga andra
livsmedelsprodukter.



Hur malningen paverkar smaken

Smaken pa kaffet ar beroende pa en Om malningen varierar i storlek
mangd faktorer, inklusive kvalitet, kommer nagra att 6verurdras och
farskhet och rostningen av bénorna, nagra attunderurdras, vilket leder till
renheten pd bryggvattnet, renheten av en mycket dalig kvalitet. Det ar inte
bryggutrustningen och forvanande att precisionsmalning ar
bryggningstemperaturen. Finhet och obligatoriskt for en god espresso,
jdmnhet pd malningen &ar ocksa kritisk.  vilken bryggs med néstan kokande
Kaffe som ar malt for fint for en vatten under 9 bars tryck.
speciell bryggningsprocess — Kaffets malningskvalitet relateras

anvandning av en fin direkt till den typ av kvarn som
espressomalning i en anvands. Hoghastighetskvarnar
kaffebryggare kommer till med liten skarinstallning kan
exempel att resultera i att vanligen inte producera den
bryggvattnet dverurdrar finhet eller jamnhet som kravs

for den basta espresson. De
varmer ocksd upp boénorna
6verdrivet under malningen,
vilket resulterar i forlust av
smak och arom.

oljor och aromatiska
féreningar i kaffet — och
ger en bryggning som ar
extremt besk och bitter.
Omvéant kommer kaffe

som ar for grovt malet for en Artisan™ kvarnen anvander ett par
speciell process att resultera i stora skar av kommersiell typ for att
underurdragning av oljor och mala kaffe med precision.
smakdmnen att ge en mycket tunn Friktionsuppvarmningen minimeras
och svag smak. Om riktig malning med ett kugghjulsreduceringssystem
anvands, kommer mer kaffe helt som sanker skarrotationen och
enkelt att ge en starkare bryggning likformighet uppnds med ett

utan att gora den overdrivet bitter. spiralformat kugghjul som

Jdmnheten i malningen &r dven en  transporterar bonorna till skaren
viktig faktor i smaken pd kaffet —och ~ med en kontrollerad hastighet.

absolut kritisk nar man goér en god Resultatet ar en utsék malning som
espresso. Om malningen &r likformig  gor ditt kaffe och espresso sa bra
kommer samma mangd I6sliga som det gar att fa den.

foreningar att dras ut fran var géng.
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Skotsel & rengéring

Rengéring av motorkapa
och behallare

e Kontrollera att kvarnen stari "0"
position och ar urkopplad innan
rengoring.

* Sank inte ner motorkdpan i vatten.
* Sank aldrig ner skar, skaraxelenhet
eller planskiva i vatten. "Hall dem

alltid torra.

e Anvand inte skurmedel eller
skursvampar.

Torka motorkdpa och sladd en ren

torr dammtrasa. Torka med en

mjuk trasa.

Tvatta bonbehéllaren, behallarens
lock och kaffebehéllaren i hett
tvalvatten, skolj och torka sedan.
Bonehallare, behallarens lock och
kaffebehdllaren kan &ven diskas i den
ovre korgen i diskmaskin.

Rengéring av skaren

Om kvarnen anvands regelbundet

behover skaren rengtras med ndgon

veckas mellanrum, for basta resultat.

Rengoring gor sa att skaren ger den

finaste, jdmnaste malningen som ar

mojlig — vilket ar sarskilt viktigt vid

malning av kaffe for espresso.

Frammande foremal — som smésten
eller kvistar — hittar ibland in bland hela
kaffebonor. Dessa foremdl kan orsaka
blockeringar i kvarnen. Om det hander,
folj skarrengoringsforfarandet for att ta
bort frammande material.

1. Kontrollera att kvarnen star i “0"
position och &r urkopplad. Ta bort
kaffebehallaren och bonbehallaren
fradn kvarnen.

2. Anvand en platt skruvmejsel, vrid
de tva skruvarna pa planskivan
moturs till planslipan lossnar.
(Planskivans skruvar har
stoppkldmmor som férhindrar att
de tas bort fran planskivan.)

p—

@

3

. Glid forsiktigt av planskivan fran
motorkdpan. En separat
skaraxelenhet pa insidan av
motorkdpan, glider normalt ut
tillsammans med planskivan. Satt
en hand under skaraxelenheten
for att forhindra att den faller nér
planskivan tas bort. Om
skaraxelenheten inte glider ut
tillsammans med planslipan, ta
tag i centrumaxeln pa skaraxeln
och ta bort den fran kdpan.

Skéaraxelenhet

/

/

Planskivenhet

14



Skotsel & rengoring

4. Anvand skarrengdringsborsten, 5. Efter rengdring, tippa kvarnen
rengor skaren som &r monterade bakdt s att framsidan pa
pa skaraxeln och skéret monterat i motorkdpan pekar uppat.

motorkdpan.

6. Med den korkskruvsformade
skruvens axel pekande mot
motorkdpan, satt i skaraxeln i
kvarnen. Hall skaraxeln i niva sa
att spetsen pa skruvaxeln ar i linje
med den lilla muffen pd
motorkdpan.

B

28

OBS: Tvatta aldrig skar eller skaraxel i
vatten. Hall dem alltid torra.

15



Skotsel & rengéring

7. Med skaraxeln i motorkdpan 9. Nar planskivans skruvar har
roteras enheten till dess att den skruvats fast for hand, anvand en
faller pa plats. Riktigt positionerad skruvmejsel med platt huvud for
kan skaraxeln inte rotera. att spanna dem till de ar spanda.

10. Placera kvarnen uppratt. Den ar
nu fardig for anvandning.

Justering av skaren vid forslitning

Skaren ar tillverkade av
hogkvalitativt rostfritt stal for
exceptionell livslangd. Efter 1dng tids
anvandning, kan de dock behova
justeras for att kompensera
forslitning. Om din malning —
sarskilt espresso — inte ar sa fin som
den brukade vara behéver en
justering formodligen goras.

Se "Justering av skaren” pa sidan
8. Placera planskivan p& motorkdpan. 11 for information om justering av

Kontrollera att numren p& skaren for att ge maximal

malningsnivaringen ar malningsfinhet.

positionerade éver toppen pa

enheten. Anvand dina fingrar for

att fasta planskivans skruvar

genom att vrida dem medurs.

Spann skruvarna alternativt, hall

dem jdmna — spann inte en skruv

helt innan den andra.

16



Skotsel & rengoring

Utbyte av skaren 3.Ta bort skaren fran motorkdpan

Om skaren har skadats eller har genom att vrida de tvfa" .
uppnatt sin livslangd (vanligen efter montenr)ﬁsoslkruvarn; |or skaren
malning av 270-360 kg kaffe), kan de moturs till dess att de lossnar.
latt bytas ut. Se "Service efter
forsaljning” pa sidan 19 for
bestallning av utbytesskar.

Att byta skdren

1. Ta bort planskivan och skaraxeln.
For instruktioner se "Rengoring
av skaren” steg 1, 2 och 3 pa
sidan 14.

2. Med en skruvmejsel, tas skdren bort
frdn skaraxeln genom att vrida de
tvd monteringsskruvarna for skaren
moturs till dess att de lossnar.

4. Fast utbytesskaren pa skaraxeln
och motorkdpan med
monteringsskruvarna for skaren.
Kontrollera att skarytan pd skéren
pekar utdt och att
monteringsskruvarna ar spanda.

5. Satt i skaraxeln i motorkdpan och
fast planskivan. For instruktioner
se "Rengdring av skaren” steg
5-10 pd sidan 15 och 16.

17



Fels6kningsproblem

Om kvarnen inte gar nar den
slas pa:

Kontrollera om kvarnens kontakt sitter
i vagguttaget. Om den ar, koppla ur
kvarnen och plugga in den igen. Om
kvarnen fortfarande inte fungerar,
kontrollera sékring eller effektbrytare
pa den stromkrets som kvarnen ar
ansluten till och forvissa dig om att
kretsen ar stangd. Om kvarnen inte
fungerar efter att dessa steg vidtagits,
kan ett frammande féremal blockera
skaren. Se “Rengoring av skaren” pa
sidan 14 for ytterligare information.
Om kvarnen gar nar den slas p3,
men kaffet inte mals:

Skaren behéver rengoras eller ar
slitna. Se "Rengoring av skdren” pa
sidan 14 eller "Utbyte av skaren” pa
sidan 17 for ytterligare information.

18

Om kvarnen fungerar normalt,
men plotsligt stannar:
Stang omedelbart av kvarnen. Ett
frammande féremal, som en liten sten
eller kvist, kan ha blockerat skaren. Se
"Rengdring av skaren” pa sidan 14 for
ytterligare information.
Om malningen ar fér grov eller
kvarnen inte producerar en
acceptabel mangd:
Se "Justering av skaren” pa sidan 11
eller "Utbyte av skaren” pa sidan 17
for ytterligare information.

Om problemet inte kan l6sas med
stegen ovan, se KitchenAid®
Kvarngaranti pa sidan 19.*

* Returnera inte kvarnen till terforséljaren —
de tillhandahdller ingen service.



KitchenAid® Kvarnens garanti
for Europa (hushallsbruk)

Garantilangd:

KitchenAid
betalar for:

KitchenAid betalar
inte for:

TVA ARS full GARANTI
fran inképsdatum.

Utbyte av delar och
arbetskostnad for
reparation for att
korrigera
materialdefekter eller
arbete. Servicen maste
utforas av ett
auktoriserat KitchenAid
Service Centrum.

A. Reparationer om
Kvarnen anvands
for andra &ndamal
an normal malning
av hela kaffebonor.

B. Skador arsakade av
olyckor, &ndringar,
felaktig
anvandning,
misbruk eller
installation/drift
som inte sker i
Overensstammelse
med lokala
elektriska
foreskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Service efter forsaljning

All service skall utféras lokalt av
auktoriserat KitchenAid Service
Centrum. Kontakta aterforséljaren
fran vilken enheten koptes, for att fa
namn pa den narmast belédgna

auktoriserade KitchenAid
serviceorganisationen.
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Osterldnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00




Servicenter

El & Digital
Ringvdgen 17
118 53 STOCKHOLM

08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG

031-155060

Relectric Service
Kammakargatan 27
111 60 STOCKHOLM

08-230480

Rakspecialisten
Mollevdngsgatan 34
214 20 MALMO

040-120770

www.KitchenAid.com
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Sikker bruk

Din og andres sikkerhet er det aller viktigste.

Vi har gitt mange viktige sikkerhetsheskjeder i dette heftet og pa maskinen
din. Les og falg bestandig alle sikkerhetsbeskjeder.

Dette er varslingssymbolet.

Dette symbolet forteller deg om mulige farer som kan drepe
eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsbeskjeder fglger etter varslingssymbolet og enten
ordet “FARE” eller “ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan bli drept eller alvorlig
A FARE skadet hvis du ikke fglger

instruksjonene med en gang.

kan bli d ller alvorli
A ADVARSE L L~‘I:,)I?adaert1 hvlis :jeup}ktle(ee;z?gveorr K

instruksjonene.

Alle sikkerhetsmeldinger vil fortelle deg hva den mulige faren er, hvordan du
kan redusere sjansen for & bli skadet, og fortelle deg hva som kan skje hvis
du ikke fglger anvisningene.




VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Nar elektrisk kjgkkenutstyr brukes, bagr man alltid fglge grunnleggende

sikkerhetsregler, inklusive de fglgende:

1. Les hele bruksanvisningen.

2. For a unnga fare for elektrisk stat, dypp ikke kaffekverna i vann eller

andre vaesker.

3. Trekk ut kontakten til kaffekverna nar den ikke brukes, far du tar av eller
setter pd deler, og far den rengjares.

4. Hold deg unna bevegelige deler.

5. lkke bruk utstyr som har skade pa ledningen eller pluggen, eller etter at
utstyret har fungert feil eller har falt ned eller blitt skadet pd noen
mate. For & unngd farer ma apparatet, returner inn til neermeste
autoriserte serviceverksted for undersgkelser, reparasjon, eller elektrisk

og mekanisk justering.

6. Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt eller solgt av KitchenAid kan
fordrsake brann, elektrisk sjokk, eller skade.

7. M3 ikke brukes utendgrs.

8. La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller benken, eller bergre

varme flater.

9. Sjekk om bgnnebeholderen inneholder fremmedlegemer fgr bruk.
10. Ikke benytt utstyret til annet enn tiltenkt husholdningsbruk.
11. Maskinen ma ikke brukes av barn, uten tilsyn av en voksen.

TA VARE PA
BRUKSANVISNINGEN

Dette apparatet er merket i samsvar
med EU-direktiv 2002/96/EC om
avhending av elektrisk og elektronisk
utstyr (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Forsikre deg om at dette produktet
blir avhendet pa korrekt vis, slik at
det ikke kan utgjgre noen helse- eller
miljgrisiko.

Symbolet == pd produktet eller pa
dokumentene som felger med det,
viser at dette produktet ikke ma

behandles som husholdningsavfall.
Lever det til et autorisert mottak for
resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

Avhending ma skje iht. de lokale
renovasjonsforskriftene.

For naermere informasjon om
héndtering, kassering og
resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen,
renovasjonsvesenet eller forretningen
der du anskaffet det.



Elektriske krav

Spenning: 220-240 Volts AC.
Frekvens: 50/60 Hz

MERKNAD: Denne kaffekverna har
en jordet plugg. Denne pluggen
passer bare inn i kontakter pa en
bestemt mate, slik at man reduserer
faren for elektriske sjokk. Hvis
pluggen ikke passer i kontakten,
snakk med en kvalifisert elektriker.
lkke modifiser pluggen pd noen mate.

Kverna har en kort strgmledning

slik at risikoen for & vikle seg inn i
eller snuble over ledningen er
redusert. Skjateledninger finnes og
kan brukes med forsiktighet.

Hvis man bruker en lengre

skjgteledning:

* Skjgteledningen ma ha en elektrisk
ytelse som er minst like stor som
kjakkenapparatets behov.

* Skjgteledningen ma ha
jordingskontakt.

K-

Fare for elektrisk sjokk.
Bruk jordet kontakt.
Fjern ikke jordingspluggen.

Bruk ikke adapter.

Hvis disse anvisningene ikke
falges kan det fare til dgdsfall,
brann eller elektrisk sjokk.

* Ledningen ma legges slik at
den ikke henger over kanten pa
bord eller benker der den kan
bli dratt i av barn, eller noen
kan snuble i den.
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Funksjoner

Motorhus

Kokillestapt metallhus er stabilt,
slitesterkt og enkelt & rengjere.

Beholder for kaffebgnner

Beholderen for 198g kaffebagnner kan
skrus lgs fra motorhuset for enkel
rengjaring. Beholderlokket presses pa
plass — rask og enkel pafylling.
Beholderen og lokket kan legges i
oppvaskmaskin (kun gverste hylle).

Kaffebeholder

Kaffebeholder i glass minimerer den
statiske ‘klebringen’ typisk for malt
kaffe. Beholderen kan legges i
oppvaskmaskin (kun averste hylle).

Beholderplattform

Platformputen plasserer
kaffebeholderen under kvernas
munning.

Tetteplate for beholder

Tetteplaten posisjonerer
kaffebeholderen under
kvernmunningen og forhindrer
utslipp av malt kaffe.

Kontrollskive for malingsgrad

Stor kontrollskive gjar det enkelt &
velge en av 15 malingsgrader i halve
trinn fra 1 til 8.

Malingsgradskala

Metallring som viser malingsgrad fra
1 (grov) til 8 (fin).

P3/av bryter

ulu

Press “I" for & kverne,”O" for & stoppe.

Frontplate med skruer

Frontplaten inkluderer kontrollskive og
skala for malingsgrad. To skruer fester
frontplaten til motorhuset. Lasne
skruene og fjern frontplaten for a
komme til knivplatene.

Presisjonskniver i rustfritt stal

Store, flate knivplater med 5,72 cm
diameter gir lang levetid og
eksepsjonelt jevn maling. Knivene kan
justeres for & kompensere for slitasje,
eller kalibreres for 3 tilfredsstille
spesielle krav til finhetsgrad for
espresso eller presskaffe.

Lav rotasjonshastighet

En spesiell likestrsmsmotor og
reduksjonsgir reduserer knivplatenes
rotasjon og minimaliserer
friksjonsvarmen, slik at kaffens smak
0g aroma bevares. Den lave
rotasjonshastigheten reduserer ogsa
den statiske ladningen som gjgr at
malt kaffe “klebrer”.

Stromkabel med festeband

Rund ledning uten riller som fanger
opp kaffe, festebdndet kan brukes for
& samle opp ekstra lengde.

Hel metallsokkel med gummibein

Metalsokkel gir en stabil plattform for
kaffekverna. Gummibeina demper
stay og vibrasjon, og beskytter
benkeplata.

Rensebgrste for kniver

Tett bust barster raskt og lett kaffe
fra knivplatene.

Kaffemal

Ett straket kaffemadl tar 7g kaffe,
akkurat den riktige mengden for en
enkel espresso (30 ml).




Hvordan bruke Artisan® Kaffekvern

Far den brukes fgrste gang

Far kaffekverna brukes, terk av
motorhuset og ledningen med en
ren, funktig klut. Vask
bannebeholderen, lokket og
kaffebeholderen i varmt sdpevann,
rens og terk. Kaffebgnnebeholderen,
lokket og kaffebeholderen kan ogséa
vaskes pa gverste hylle i en
oppvaskmaskin.

Betjening av kaffekverna

1. Pass pa at kaffekverna ikke er
plugget i. Fest bgnnebeholderen
pa toppen av motorhuset ved 3 vri
beholderen med klokka til den
sitter godt.

=

i

2. Press kaffebeholderen inn over
beholderplattformen, tetteplata pa
motorhuset flytter seg litt for 3 gi
plass til beholderen. Pass pa at
beholderen er sentrert pd midten
av plattformen.

3. Fyll bannebeholderen med
kaffebgnner opp til @nsket niva.
Beholderen rommer maksimalt
1989 bgnner.

MERKNAD: Dette produktet er kun

beregnet pad & male hele kaffebagnner.

%

Fare for elektrisk sjokk.
Bruk jordet kontakt.
Fjern ikke jordingspluggen.
Bruk ikke adapter.

Hvis disse anvisningene ikke
folges kan det fgre til dgdsfall,
brann eller elektrisk sjokk.

4. Sett lokket pd beholderen med
kaffebgnner.

5. Plugg inn i en jordet kontakt.
Bandet pa kabelen kan brukes til
samle sammen ledningen som
ikke trengs.



Hvordan bruke Artisan® Kaffekvern

6. Velg malingsgrad ved 3 vri 7. For & male kaffen, sett "O/I"
malingskontrollen til @nsket finhet bryteren til “1".
som vist pd malingsgradskalaen.
Tabellen over malingsgrad
nedenfor hjelper deg med 3 velge
malingsgrad for den typen kaffe
du skal lage. Etter hvert vil du bli i
stand til & finstille maskinen for &
passe din egen smak.

8. Nar du har malt den mengden
kaffe du gnsker, vipp “O/I" bryteren
til "O”, fjern kaffebeholderen og
forsyn deg med friskmalt kaffe.

\ |

MERKNAD: Fordi halvmalte
kaffebgnner kan sitte mellom
knivskivene etter at kverna er slatt av,
kan det veere enklere & velge finere
malingsgrad mens kverna gar.

Instillingstabell for malingsgrad

Innstilling | Kaffe — 1. inen
8 Fin Espresso 250 mikron
5 Middels Traktekaffe 750 mikron
1 Grov Presskaffe 1250 mikron




Justering av knivhjulene

Artisan® Kaffekvern gir kaffe som
passer for nesten alle typer
kaffelaging innenfor
fabrikkinnstillingen. Hvis du er spesielt
glad i espresso eller presskaffe, kan
det hende du gnsker 3 justere knivene
for optimal ytelse tilpasset den kaffen
dy foretrekker. Nar den er justert vil
Artisan® Kaffekvern lett kunne
tilfredsstille de hayeste krav til fin
espressokaffe (250 mikron
kornstarrelse) eller grovere presskaffe
(1500 mikron kornstarrelse).

Justering for grovere
malingsgrad

Nar kverna justeres for d gi grovere
kaffe vil kornstarrelsen gke for alle
typer kaffe, og den fineste innstillingen
kan bli for grov til at man kan lage
espresso. (Hvordan justere kverna for &
gi finere kaffe, se side 11.)

1. Sett kontrollen for malingsgrad

til 1.

Bruk en 4 mm skiftengkkel og
lgsne skruen som sitter foran pa
kontrollskiven for malingsgrad
ved & vri den mot klokka. Nar
skruen er lgs, ta kontrollskiva av.
Det hvite girhjulet som styrer
malingsgraden kommer til syne
nar skiva er fjernet.

2.
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3. Roter girhjulet for kontroll av
malingsgrad mot klokka 1 “klikk”
eller stopp i gangen til klikkelyden
minsker og girhjulet er lett & vri.

4. Fest kontrollskiva. Pass pa at
indikatoren peker pa
malingsgrad “1".



Justering av knivhjulene

Justering for fineste malingsgrad 4. SI3 pa kverna ved 3 vippe "O/I”
bryteren til “1”.

5. Roter kontrollgiret for maling med
klokken 1 “klikk” eller stopp i
gangen til du harer at knivskivene
bergrer hverandre - nar de er i
kontakt, vil knivene gi en tydelig
gnissende eller skurrende lyd.

A justere kverna for & gi s& fin kaffe
som mulig vil redusere kornstgrrelsen
litt over hele spekteret av kaffetyper.
(Hvordan justere kverna for & gi
grovere kaffe, se side 10.)

1. Tem ut alle kaffebgnnene, og kjar
kverna noen sekunder slik at alle
bgnnerester fjernes fra maskinen.

2. Sett kontrollen for malingsgrad
til “8".

3. Bruk en 4 mm skiftengkkel og
lgsne skruen som sitter foran pa
kontrollskiven for malingsgrad ved
a vri den mot klokka. Hold
kontrollskiva slik at den ikke roterer
med skruen nar den lgsnes. Nar
skruen er Igs, ta kontrollskiva av.

Det hvite girhjulet for kontroll av

malingsgrad kommer til syne nar skiva

er fiernet.

p——_

6. Nar knivene bergrer hverandre, vri
girhjulet for kontroll av
malingsgrad mot klokken 1 'klikk'
eller stopp. Den
skurrende/gnissende lyden
opphagrer. Sl av kverna ved & vippe
"O/I" bryteren til “O". Kverna er n3
kalibrert til maksimal finhet.

7. Fest kontrollskiva. Pass pa at
indikatoren peker pa

malingsgrad “8".

MERKNAD: Hvis kverna gir en

gnissende eller skurrende lyd mens

den bruker, er knivene feiljustert. Det
farer til skade pa knivene. Juster
knivene umiddelbart.

1



Kaffekverntips

1. Velg korrekt

malingsgrad for
den maten du
lager kaffe pa.
Du kan velge
mellom 15
malingsgrader i
halve trinn fra 1 til 8. Niva 8 gir en
sveert fin kaffe som er perfekt for
espresso, 4 til 6 er middels kaffe
som passer for kaffetraktere, og 1
er en grov kaffe som passer til
presskaffe. Eksperimenter — du vil
kanskje like kaffen bedre med en
litt finere eller grovere
malingsgrad.
. For standard traktekaffe er det et
godt utgangspunkt 3 bruke 28g
kaffe for hver
500 ml
kaffevann som
malt med
karaffelen
(karaffelens

. “kopp” er
omtrent 127 ml). Finere malt
kaffe bruker mindre kaffebgnner,
men en kaffe som er for fin gir en
bitter smak — se “Hvordan
malingsgraden pavirker smaken”
pa side 13.

Hvis du liker kaffe som er mye
svakere enn vanlig kaffe, er det
best 3 tilberede med standard
mengde malt kaffe og sd tynne
ut resultatet med varmt vann.
Dette vil gi maksimal smak med
minimal bitterhet.

. Malt kaffe mister smak og aroma
sveert raskt. For det beste
resultatet, mal bare sd mye kaffe
som du trenger med en gang.

. For at de skal holde seg friske,
ma kaffebgnner lagres i en
lufttett beholder p3 et kjglig,
markt sted. Det anbefales ikke at
du lagrer kaffebgnner i kvernas
kaffebgnnebeholder for lengre
perioder.

5. Rengjar kaffebeholderen og

knivhjulene ofte.

6. A male kaffebgnner med
smakstilsetning vil gi en bismak til
all annen kaffe som males i kverna.
Hvis du liker kaffe med smak, er
det best & tilsette smakssirup og
lignende til kaffen etter den er
laget, eller bruk en egen kaffekvern
kun for kaffebgnner med smak.

MERKNAD: Knivhjulene ma

rengjgres oftere ndr du maler

kaffebgnner med smakstilsetninger.

Kaffekverna er kun beregnet pa a

male hele kaffebgnner. Den ma ikke

brukes for 3 male andre
ingredienser.

12



Hvordan malingsgraden pavirker smaken

Smaken pa kaffen avhenger av en mengde aromater ut av hvert kort.
mengde faktorer, slik som bgnnenes Hvis kornene varierer i stgrrelse er
kvalitet, friskhet og brenning, hvor resultatet overtrakting fra noen og
rent vannet er, hvor rent utstyret er undertrakting fra andre, og til

som man lager kaffen med, og sammen et darlig resultat. Det er
temperaturen pd vannet under ikke overaskende at

tilberedningen. Finheten og prsisjonskverning er ngdvendig for 3
jevnheten pé den malte kaffen er fa god espresso, som brygges med
0gsa kritisk. vann neert kokepunktet og med 9

Kaffe som males for fin
for en bestemt

atmosfeerers trykk.

Kvaliteten pd den malte kaffen
tilberedningsprosess — 3 rﬂ henger ngye sammen med typen
bruke finmalt espresso i en kvern som brukes. Kverner med
kaffetrakter, for eksempel — hay hastighet og sma knivhjulene

kan vanligvis ikke produsere
den finheten og jevnheten
som trengs for den beste
espressoen. De varmer ogsa
opp kaffebgnnene for mye

vil fare til at for mye olje
0g aromatiske
sammensetninger trekkes
ut av kaffen, slik at

resultatet blir en kaffe

som lukter sterkt og er sveert bitter. under maling, slik at smak og aroma
Motsvarende vil kaffe som er for gar tampt.
grovmalt for en bestemt prosess Artisan® Kaffekvern bruker et par
fare til at for lite oljer og aroma store, profesjonelle knivhjulene som
trekkes ut slik at kaffen far en tynn presisjonskverner kaffen.
og svak smak. Hvis man bruker riktig  Friksjonsvarmen minimaliseres
malingsgrad, kan man bruke mer gjennom et reduksjonsgir som setter
kaffe og fa et resultat med sterkere ned knivhjulhastigheten. Jevnheten
smak uten at den blir bitrere. akes med en transportskrue som

At kaffen er jevnt malt er ogsd en  fagrer bannene mot knivhjulene med
viktig faktor som pavirker smaken — kontrollert hastighet. Resultatet er et
og helt kritisk ndr man skal lage god  fremragende maling som gjer din
espresso. Hvis kornene har samme kaffe og espresso sd god som den
starrelse, vil det bli trukket samme kan veere.

13




Vedlikehold og rengjgring

Rengjgring av motorhuset og 2. Bruk en vanlig skrutrekker og
beholderne skru de to skruene pa frontplata
mot klokka til

* Pass pa at kaffekverna star pa “O"
og at den er tatt ut av kontakten
far rengjering.

* Dypp ikke motorhuset i vann.

* Legg aldri knivhjulene, knivhulenes
spindelmekanisme eller frontplaten i
vann. De md bestandig veere tarre. ' ..

* |kke bruk slipende
rengjeringsmiddel eller
skrubbesvamp.

Terk av motorhuset og ledningen

med en rent, fuktig klut. Terk med

en myk klut.

Vask kaffebeholderen,
bannebeholderen og lokket i varmt
sdpevann, rens av og tark.
Kaffeb@nnebeholderen, lokket og
kaffebeholderen kan ogsé vaskes pa
gvre hylle i en oppvaskmaskin.

frontplatemekanismen lgsner.
(Frontplateskruene har festeklips
slik at de ikke lgsner fra
frontplatemekanismen.)

@ -

3. Skyv forsiktig

Rengjgring av knivhjulene frontplatemekanismen lgs fra
motorhuset. Den selvstendige
knivhjulmekanismen pa innsiden
av motorhuset vil som regel fglge
med frontplata. Hold en hand
under knivhjulmekanismen for &
forhindre at den faller ned nar
frontplata fjernes. Hvis
knivhjulmekanismen ikke lgsner
sammen med frontplata, ta tak i
spindelen midt i
knivhjulmekanismen og Igsne den

Hvis kverna brukes ofte, ma
knivhjulene rengjares etter noen uker
for & 3 best mulig resultat.
Rengjaring farer til at knivene kan gi
s fin og jevn maling som mulig —
noe som er spesielt viktig ndr man
maler kaffe til espresso.
Fremmedlegemer — som smastein og
kvister — kan av og til finnes sammen
med kaffebgnnene. Slike gjenstander
kan farer til at kverna stopper. Hvis det

skjer, falg prosedyren for a rengjare fra huset.
knivene for 3 fierne fremmedlegemet. Knivhjulmekanismen
1. Pass pd at kaffekverna stér pa “O"

og at den er plugget fra. /

Fjern kaffe- og bgnnebeholderne
fra kverna.

/

Frontplatemekanismen

v

14



Vedlikehold og rengjering

4. Bruk bgrsta for knivhjulrengjgring 5. Etter rengjaringe, vipp kaffekverna
og rensk bade knivhjulet pa bakover slik at framsiden av
knivhjulmekanismen og knivhjulet motorhuset peker oppover.
som er montert pd motorhuset.

6. Hold knivhjulmekanismen slik at
den korkeskrueformede
transportskruen peker inn i
motorhuset, og sett den inn i
kverna. Hold knivhjulmekanismen
vannrett slik at spissen av
transportskruen passer mot det
lille hulrommet i motorhuset.

e

MERKNAD: Vask aldri knivhjulene
eller knivhjulmekanismen i vann. De
ma bestandig veere tarre.

15



Vedlikehold og rengjgring

7. Nar knivhjulmekanismen er inne i 9. Etter at frontplateskruene har

motorhuset, vri mekanismen til blitt dratt til med fingrene, bruker
den faller pa plass. Nar den er i du en vanlig skrutrekker til de
riktig stilling kan sitter godt.
knivhjulmekanismen ikke roteres.  10.Rett opp kaffekverna. Den er na
klar til bruk.
Justering av knivhjulene
for slitasje

Knivhjulene er laget i rustfritt stal av
hay kvalitet for hay slitestyrke. Etter
lang tids bruk kan hjulene trenge
justering for & kompensere for
slitasje. Hvis den malte kaffen —
spesielt espresso — ikke er sa fin som
far, er det sannsynligvis pa tide med
en justering.

Se pa “Justering av knivhjulene”
pa side 10 for informasjon om
8. Plasser frontplata pd motorhuset.  hvordan knivhjulene justeres for

Pass pa at numrene pa finest mulig kaffe.

malingsgradskalaen er plassert i

overkant av plata. Bruk fingrene

for & dra til frontplateskruene ved

& vri dem med klokken. Skift

mellom skruene nar du drar til slik

at det blir jevnt — dra ikke helt til

en skrue fgr du drar til den andre.

16



Vedlikehold

og rengjgring

Hvordan bytte knivhjulene

Hvis knivhjulene er skadd eller har

nadd slutten av sin levetid (vanligvis

skjer det etter 270-360 kg kaffe), er
de enkle & skifte. Se

"Ettersalgsservice” pa side 19 for 3

bestille et nytt sett knivhjulene.

For & bytte knivhjulene:

1. Fjern frontplata og
knivhjulmekanismen. Anvisningene
finnes i “Rengjgring av knivhjulene”
trinn 1, 2, og 3 pa side 14.

2. Bruk en skrutrekker for a fjerne
knivhjulet fra knivhjulmekanismen
ved 3 vri de to monteringsskruene
mot klokken til de lgsner.

3. Fjern knivhjulet fra motorhuset

17

ved & vri de to monteringsskruene
mot klokken til de lgsner.

. Fest de nye knivhjulene til

knivhjulmekansimen og
motorhuset med
monteringsskruene. Pass pa at
skjeereflatene pd hjulene vender
utover, og at festeskruene
sitter godt.

. Sett knivhjulmekanismen inn i

motorhuset og fest
frontplatemekanismen.
Anvisningene finnes i “Rengjering
av knivhjulene” trinn 5-10, pa side
15 0g 16.



Finne ut av problemer

Hvis kverna ikke gar nar

den slas pa:

Sjekk om kaffekverna er plugget i en
jordet kontakt. Hvis den er det, ta ut
pluggen og sett den inn pa nytt. Hvis
kaffekverna fremdeles ikke virker, sjekk
at sikringen pa den elektriske kretsen
kverna er koblet til er i orden Hvis
kaffekverna fremdeles ikke gar, kan
det veere at et fremmedlegeme har
kilt fast knivhjulene. Se “Rengjering av
knivhjulene” pa side 14 for mer
informasjon.

Hvis kverna gar nar den slas pa,
men det kommer ikke kaffe ut:
Knivhjulene ma rengjares, eller de er
slitt. Se “Rengjgring av knivhjulene”
pa side 14 eller “Hvordan bytte
knivhjulene” péa side 17 for mer
informasjon.

18

Kaffekverna virker normalt, men
stopper bratt:
SI& av kaffekverna med en gang. Et
fremmedlegeme, som en stein eller
kvist, kan ha kilt fast knivhjulene. Se
“Rengjering av knivhjulene” pa side
14 for mer informasjon.
Hvis den malte kaffen er for
grov, eller kverna ikke lager et
godt nok spekter av malt kaffe:
Se “Justering av knivhjulene” pd side
11 eller "Hvordan bytte knivhjulene”
pa side 17 for mer informasjon.
Hvis problemet ikke kan lgses ved
hjelp av rddene ovenfor, se
KitchenAid® Kaffekvern garanti pa
side 19.*

*Bring ikke kaffekverna tilbake til butikken —
de har ikke reparasjonsmuligheter.



Husholdnings KitchenAid®
Kaffekverngaranti for Europa

Garantiperiode: KitchenAid KitchenAid betaler
betaler for: IKKE for:

TO ARS full GARANTI Nye deler og A. Reparasjoner nar

fra kjgpsdato. arbeidskostnader for & Kaffekvernen blir
rette pa feil i brukt til annet enn
materialer eller vanlig male hele
utfgrelse. Service ma kaffebgnner.
gis av et autorisert
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KitchenAid

ARTISAN™-KOFFIEMOLEN
GIDS VOOR HET BESTE RESULTAAT

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE TO EXPERT RESULTS

LE BROYEUR A CAFE ARTISAN™
GUIDE DU CONNAISSEUR

ARTISAN™ KAFFEEMUHLE
ANLEITUNG FUR
PROFESSIONELLE ERGEBNISSE

MACINACAFFE ARTISAN™
GUIDA Al RISULTATI EXPERT

MOLINO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA CONSEGUIR
RESULTADOS PROFESIONALES

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE FOR BASTA RESULTAT

ARTISAN® KAFFEKVERN
OPPNA BEST MULIG RESULTATER

ARTISAN™ BURR GRINDER
OPAS PARHAISIIN TULOKSIIN A

ARTISAN™ BURR GRINDER
VEJLEDNING FOR EKSPERT-RESULTATER

MOINHO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

ARTISAN® BURR GRINDER
NOTKUNARLEIDBEININGAR

ARTISAN™ BURR GRINDER
OAHTIEZ XPHEHE TIA TEAEIA
AMOTEAEZMATA
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Kahvimylly
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Kahvimylly ja turvallisuus

Oma ja toisten turvallisuus on hyvin tarkeaa.

Olemme laatineet monia térkeita turvaohjeita tahan kasikirjaan ja panneet
merkintoja laitteen pé&alle. Lue aina turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuuteen viittaava symboli.

Tama symboli on merkki mahdollisista vaaroista, jotka voivat
aiheuttaa kuoleman tai loukkaantumisen.

Kaikki turvaohjeet on pantu tdman turvallisuussymbolin ja sanan
"VAARA” tai "VAROITUS” jalkeen. Nama sanat tarkoittavat:

Voit kuolla tai loukkaant k ti,
A VAARA elcl)tlat nuooudaat:lllv?aillfttt‘)?r?;er'l]s;Jiaomﬂei?;ll.a .
Voit kuolla tai loukk
AVAROITUS [Rrivscysiivipning

Kaikki turvaohjeet ilmoittavat, mika mahdollinen vaara on, kuinka
loukkaantumisen mahdollisuutta voidaan pienentda ja mita voi tapahtua, ellei
ohjeita noudateta.




TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettdessa tulee aina noudattaa perusturvatoimenpiteitd,
joihin sisaltyy seuraava:

1. Lue kaikki ohjeet.

2. Valttyaksesi sahkoiskulta ala upota kahvimyllyd koskaan veteen tai
muihin nesteisiin.

3. Irrota kahvimylly pistorasiasta, kun sitd ei kdytetd, ennen kuin liitat tai
irrotat sen osia ja ennen puhdistusta.

4. Valta koskemasta liikkkuviin osiin.
5. Al kayta laitetta, jos johto tai pistoke on vioittunut tai jos laite ei toimi

oikein tai jos se on pudotettu ja vioittunut jollakin tavalla. Jotta voitaissiin

valttaa vaaratilanteet, palaute laite Idhimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tarkastusta, korjausta tai séhko-tai mekaanisten osien
saatoa varten.

6. Muiden kuin KitchenAid-yhtion suosittelemien lisdvarusteiden kaytto voi
aiheuttaa tulipalon, séhkoéiskun tai loukkaantumisen.

7. Ala kayta ulkona.

8. Al3 anna johdon riippua tydpdydan reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.

9. Tarkasta ennen kayttéa, ettd papuséilidssa ei ole vieraita esineita.
10. Al3 kéyta laitetta muuhun kuin sille tarkoitettuun kotitalouskéyttdon.

11. Laitetta ei ole tarkoitettu pienten lasten tai muiden huolenpitoa
tarvitsevien kaytettavaksi ilman valvontaa.

SAILYTA NAMA OHJEET

Tama laite on merkitty WEEE-direktiivin Laitteen kaytostapoiston suhteen on
(Waste Electrical and Electronic noudatettava paikallisia

Equipment) 2002/96/EC mukaisesti. jatehuoltomaarayksia.
Varmistamalla, ettd tuote poistetaan Lisatietoja tuotteen kasittelysta,
kdytosta asianmukaisesti, voidaan auttaa talteenotosta ja kierratyksesta saa
estdamaan sellaiset ympaéristo- ja kaupungin- tai kunnanvirastosta,
terveyshaitat, jotka saattaisivat aiheutua paikallisesta jatehuoltoliikkeest tai
jatteiden asiattomasta kasittelysta. liikkeestd, josta tuote ostettiin.

Symboli === tuotteessa tai sen
dokumentaatiossa tarkoittaa, ettei
laitetta saa havittaa kotitalousjatteiden
mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien
kerdys- ja kierratyspisteeseen.



Sahkovaatimukset

Kayttojannite: 220-240 V AC
Taajuus: 50/60 Hz

HUOM.: Tassa kahvimyllyssa on
maadoitettu pistoke. Sahkoiskun
vaaran vahentdmiseksi tdma pistoke
sopii pistorasiaan vain yhdelld tavalla.
Ellei pistoke sovi pistorasiaan, ota
yhteys ammattitaitoiseen
sahkoteknikkoon. Ald muuta
pistoketta mitenkaan.

Mukana tulee lyhyt sahkojohto,
jotta siihen ei voi sotkeutua tai
kompastua niin helposti kuin pitkdan
johtoon. Jatkojohtoja on saatavissa ja
niitd saa kayttaa, jos niita
kdytettdessa toimitaan varovasti.

Jos kaytetaan pitempaa

jatkojohtoa:

* Jatkojohdon ampeerimaara
tulee olla vahintdan yhta suuri
kuin laitteen.

* Jatkojohdon tulee olla
maadoitettu.

K-

Sahkoiskun vaara

Liita maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta sovitinta.

Naiden ohjeiden
laiminlyémisesta voi olla
seurauksena kuolema, tulipalo
tai sahkoisku.

* Johto tulee sijoittaa niin, etta se
ei riipu tiskin tai poytalevyn yli,
jotta lapset eivét voi vetaa siita
tai kompastua siihen.




Malli 5KCG100

Papusailio

Jauhatuskarkeuden
rengas

Moottorikotelo

Etulevyn

Jauhatuksen ruuvit

saatokiekko

Purkin
tiivistelevy

o/l

Kahvipurkki katkaisin

Purkin alusta

Kahvimitta

Rattaiden puhdistusharja
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Kahvimyllyn ominaisuudet

Moottorikotelo

Valumetallinen kotelo on tukeva,
kestava ja helppo puhdistaa.

Papusailio

Papusailio, johon sopii 198 g papuja,
voidaan kiertaa irti moottorikotelosta
puhdistusta varten. Painettavan
sailion kannen ansiosta taytto kay
nopeasti ja helposti. Sailio ja kansi
kestavat konepesun (vain ylékorissa).

Kahvipurkki

Kahvipurkki on lasinen, jotta
kahvinporojen staattinen
"liimautuminen” olisi
mahdollisimman vahaista. Purkki
kestaa konepesun (vain yldosa).

Purkin alusta

Alustan pehmusteen ansiosta
kahvipurkki asettuu tukevasti
jauhatustorven alle.

Purkin tiivistelevy

Levy on apuna asetettaessa
kahvipurkkia jauhatustorven alle ja se
estda kahvinporojen ylivuotamisen.

Jauhatuksen saatokiekko

Suurella helppokayttoiselld kiekolla
valitaan joku 15 jauhatuskarkeudesta
puolen numeron tarkkuudella

valiltd 1 - 8.

Jauhatuskarkeuden rengas
Metallirengas osoittaa

jauhatuskarkeuden 1 (karkea) ja
8 (hieno) valilla.

Virtakytkin

ulu

Asento
pysaytys.

on jauhatus, “O" on

Etulevy & ruuvit

Osa sisaltaa jauhatuksen saatokiekon
ja jauhatuskarkeuden renkaan. Kaksi
etulevyn ruuvia kiinnittaa etulevyosan
moottorikoteloon. Loysaa ruuvit ja
irrota etulevy, jos haluat paasta
kasiksi rattaisiin.

Teraksiset rattaat

Suuret lapimitaltaan 5,72 c¢m suuruiset
rattaat takaavat pitkan kestoian ja
erinomaisen jauhatuslaadun. Rattaat
voidaan saataa uudelleen, jos ne ovat
kuluneet tai kalibroida niin ettd ne
tayttavat tiukimmat
karkeusvaatimukset espresso- ja
pressokeitinjauhatusta varten.

Alhainen kierrosnopeus

Erityinen tasavirtamoottori ja vaihteen
alennusjarjestelma hidastaa rattaiden
pyorintdd, minimoi jauheen
kitkaldmmon ja sailyttdd kahvin maun
ja aromin. Alhainen kierrosnopeus
vahentaa myos staattista varausta —
ja jauhetun kahvin “liimautumista”.

Virtajohto ja sen sidonta

Pyoredssa johdossa ei ole saumoja,
joihin paasee poroja; ylimaardinenosa
johtoa voidaan pitda koossa siteella.

Yksiosainen metallialusta
liukumattomilla kumijaloilla

Metallialusta antaa tukevan pohjan
kahvimyllylle. Kumijalat vaimentavat
aanta ja tarinda ja auttavat
suojaamaan poytalevya.

Rattaiden puhdistusharja

Jauhettu kahvi harjataan pois
rattaista nopeasti ja helposti
puhdistusharjalla.

Kahvimitta

Yksi tasapdinen mitta sisaltda 7 g
kahvia, juuri oikea maara yhteen
espressokuppiin (30 ml).




Artisan™ kahvimyllyn kaytt6

Ennen ensimmaista kayttoa

Ennen kuin kaytat kahvimyllya pyyhi
moottorikotelo ja johto puhtaalla
kostealla liinalla. Pese papusailio,
sailion kansi ja kahvipurkki kuumalla
pesuainevedelld, huuhtele sitten ja
kuivaa. Papusailio, sailion kansi ja
kahvipurkki voidaan pesta myos
astianpesukoneen ylakorissa.

Kahvimyllyn kaytto

1. Varmista etta kahvimylly on
irrotettu pistorasiasta. Kiinnita
papusailid moottorikotelon paalle
kdantden sailiotd myodtapaivaan,
kunnes se on tiukasti kiinni.

=
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2. Tyénna kahvipurkki purkin
alustaan; purkin tiivistelevy
moottorikotelon paalla puristaa
hiukan niin ettd purkki pysyy
paikoillaan. Varmista etta purkki
on keskelld alustaa.

3. Tayta papusailié haluamaasi
maaraan. Sailion maksimitilavuus
on 198 g papuja.

HUOM.: Téma tuote on tarkoitettu

vain kokonaisten kahvinpapujen

jauhamiseen.

K-

Sahkoiskun vaara

Liitd maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta sovitinta.

Néaiden ohjeiden
laiminlyémisesta voi olla
seurauksena kuolema, tulipalo
tai sahkoisku.

4. Aseta sailion kansi sailion paalle.
5. Liitd maadoitettuun pistorasiaan.
Virtajohdon mukana tulevalla
siteelld voidaan sitosa

ylimaardinen johto.



Artisan™ kahvimyllyn kaytto

6. Valitse karkeusaste kaantamalla 7. Jauha kahvi asettamalla "O/1”

ulu

saatokiekko haluamaasi asetukseen katkaisin asentoon.
jauhatuskarkeusrenkaassa. Katso
alla olevasta karkeusastetaulukosta
kahvin valmistustapaan sopiva
karkeus. Ajan mittaan voit saataa
asetukset tarkemmin oman

makusi mukaan.

8. Kun kahvia on jauhettu haluamasi
maard, aseta “O/I” katkaisin "O"
asentoon, poista kahvipurkki ja

v ¥ ota jauhettu kahvi pois.

HUOM.: Koska osittain jauhetut
kahvipavut voivat jaada rattaiden
valiin, kun kahvimylly on kytketty pois
paaltd, hienomman jauhatuksen
valinta voidaan tehda helpommin
kahvimyllyn vield kaydessa.

Karkeusastetaulukko

Asetus Karkeus Tyyppi Keskimééréinen raekoko

ennen kahvimyllyn saatoa

8 Hieno Espresso 250 mikronia
5 Keskinkertainen | Suodatus 750 mikronia
1 Karkea French Press 1250 mikronia

(pressokeitin)




Rattaiden saato

Artisan™ kahvimyllyn tehdasasetukset
sopivat ldhes kaiken tyyppiseen
kahvinkeittoon. Jos olet kuitenkin
espresson tai pressokeittimen kayttaja,
haluat ehké saataa rattaat niin, ettéd
saat parhaan mahdollisen, omaan
keittotyyliisi sopivan
jauhatuskarkeuden. Saatdmisen
jalkeen Artisan™ kahvimylly tayttaa
tiukimmat karkeusvaatimukset
espresso (250 mikronia) tai
pressokeitin (1500 mikronia)

kahvia varten.

Karkeamman jauhatuksen saaté

Kun kahvimylly on saadetty niin ettd
saadaan karkeampi jauhatus, raekoko
kasvaa koko jauhatusalueella ja
hienoinkin koko saattaa olla liian
karkea espressolle (katso sivulta 11
myllyn uudelleenkalibrointi
hienoimpaan karkeuteen).
1. Kadanna saatokiekko asentoon "1”.
2. lIrrota saatokiekon eteen asetettu
ruuvi 4 mm ruuviavaimella
kaantamalla sita vastapaivaan. Kun
ruuvi on irti, irrota saatokiekko.
Valkoisen saatdhammaspyodran
tulee olla nakyvissa, kun
saatokiekko on irrotettu.

10

3.

Kéanna saatbhammaspyoraa
vastapdivaan yksi “naksahdus” tai
hammaslovi kerrallaan, kunnes
kuulet, ettd "naksahtava” aani
lakkaa ja pyora kaantyy helposti.

4. Kiinnita saatokiekko uudelleen
varmistaen ettd kiekon osoitin
osoittaa karkeusasteeseen "1".



Rattaiden saato

Kaikkein hienoimman 4. Kaanna laite paalle kdantamalla

jauhatuskarkeuden saaté "O/I"” kytkin “I" asentoon.

5. Kaanna saatdhammaspyoraa
myotapaivaan yksi “naksahdus” tai
hammaslovi kerrallaan, kunnes
kuulet, ettd rattaat koskettavat
toisiaan - kun ne koskettavat,
rattaat saavat aikaan selvan
hankaavan tai hiovan danen.

Saadettdessa mylly niin, ettd saadaan
kaikkein hienoin jauhatus, rakeiden
koko pienenee hiukan koko
jauhatusalueella (Katso karkeamman
jauhatuksen s&ato sivulta 10).
1. Tyhjenna papusailio ja kayta
kahvimyllyd muutama sekunti niin,
ettd myllyyn jdéneet pavut
poistuvat.
Kaanna saatokiekko asentoon “8".
. Irrota saatokiekon eteen asetettu
ruuvi 4 mm ruuviavaimella
kdantamalla sita vastapaivaan. Pida
sadtokiekosta kiinni, jotta se ei
pyori kun ruuvi irrotetaan. Kun
ruuvi on irti, irrota saatokiekko.
Valkoisen saatdhammaspydran tulee
olla nakyvissa, kun saatokiekko on
irrotettu.

p——_

REN

6. Kun rattaat koskettavat toisiaan,
kdanna saatdbhammaspyoraa
vastapaivaan yksi “"naksahdus” tai
hammaslovi. Hiova tai hankaava
aani lakkaa. Katkaise toiminta
kdantamalla "O/1" kytkin "O"
asentoon. Mylly on kalibroitu nyt
niin ettd kahvi jauhetaan kaikkein
hienommaksi.

7. Kiinnita saatokiekko uudelleen
varmistaen etta kiekon osoitin
osoittaa karkeustasoon “8".

HUOM.: Jos kahvimyllysta kuuluu

hiova tai hankaava aani kayton aikana,

rattaat on saadetty vaarin. Siitd on
seurauksena rattaiden vioittuminen.

S&ada rattaat valittomasti uudelleen.

1



Kayttovihjeita

1. Valitse oikea jauhatus

valmistusprosessiasi varten.
Kaytettavissa on 15
jauhatuskarkeutta puolen
numeron —y
tarkkuudella valilla =

1 —8. Numerolla
8 saadaan erittain
hieno jauhatus
espressokahviin,
4', — 6 on
keskikarkea jauhatus ja se sopii
automaattisiin suodatinkeittimiin
ja 1 on karkea jauhatus ja se sopii
pressokeittimeen. Kokeile — maku
voi olla parempi kéytettdessa
hiukan hienompaa tai karkeampaa
jauhatusta.

. Suodatinkahvin valmistus on hyva
alkaa kayttamalla 28 g kahvia ja
500 ml vettd
kannulla
mitattuna
(kannun
“kuppi” on
noin 127 ml).

: Mita hienompi
jauhatus sita vahemman kahvia
tarvitaan, mutta kaytettaessa liian
hienoa jauhatusta maku muuttuu
kitkeraksi — katso kohta "Kuinka
jauhatus vaikuttaa makuun”
sivulta 13.

Jos pidat tavallista laihemmasta
kahvista, kdytd normaali méaara
kahvia ja laimenna sita sitten
kuumalla vedella. Siten maku
pysyy mahdollisimman hyvana ja
kahvi ei ole kitkeraa.

Al

3. Jauhettu kahvi menettaa
makunsa ja arominsa hyvin pian.
Parhaan tuloksen saat, jos jauhat
kahvia vain niin paljon kun aiot
heti kayttaa.

4. Kahvinpavut pysyvat tuoreimpana,
jos ne sailytetdan ilmatiiviissa
astiassa viiledssa, pimedassa
paikassa. Ei ole suositeltavaa, etta
sailytat pavut kahvimyllyn
papusailidssa pitkahkon ajan.

5. Puhdista kahvipurkki ja rattaat
saannollisesti.

6. Maustettujen kahvinpapujen
jauhaminen antaa makua toiseen
kahviin, jota jauhetaan myllylla.
Jos pidat maustetusta kahvista, on
parempi lisdtd maustesiirappia tai
kermoja kahviin keittamisen
jalkeen tai hankkia toinen mylly
vain maustettujen papujen
jauhamiseen.

HUOM.: Rattaat on puhdistettava

useammin jauhettaessa

maustekahvipapuja. Kahvimylly on
tarkoitettu vain kokonaisten
kahvinpapujen jauhamiseen. Ala
kdyta muiden ruokien jauhamiseen.



Kuinka jauhaminen vaikuttaa makuun

Kahvin maku riippuu eri tekijoista,
kuten laadusta, tuoreudesta ja
papujen paahdosta, keittoveden
puhtaudesta, keittovalineiden
puhtaudesta ja keittoldmpotilasta.
Jauhatuskarkeus ja koostumus ovat
myos tarkeita tekijoita.

Jos kahvi on jauhettu liian hienoksi
tiettya valmistustapaa varten —
esim. kéytettdessa hienoa
espressojauhatusta
tiputuskeittimessa — kuuma
vesi irrottaa likkaa oljyja ja
aromiyhdisteitd, mista on

seurauksena, ettd kahvi on
erittain pistavan ja kitkeran
makuista. Toisaalta jos
kahvi on lilan karkeaksi
jauhettu tiettya
valmistusta varten, éljyja ja makuja
ei erity tarpeeksi, mistd on
seurauksena erittdin laiha ja heikko
maku. Jos kaytetdan oikeaa
jauhatusta, kahvin lisddminen tekee
kahvista vain vahvempaa, mutta ei
liian kitkeraa.

Tasainen jauhatuskarkeus on myos
tdrked tekijd kahvin maun kannalta —
ja erittain tarked hyvaa espressoa
valmistettaessa. Jos karkeus on
tasainen, sama maara liukenevia
yhdisteitd imetdan kaikilta osin. Jos

=
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rakeiden koko vaihtelee, joistakin
erittyy liikaa ja joistakin liian vahan,
mista on seurauksena heikko laatu. Ei
ole ihme, etta tarkka jauhatus on
ehdoton vaatimus hyvaén
espressoon, joka valmistetaan lahes
kiehuvalla vedelld 9 barin paineella.

Kahvin jauhatuslaatu liittyy suoraan
kaytettavaan kahvimyllytyyppiin.
Erittain nopeat kahvimyllyt, joissa
on pienet rattaat eivat yleensa
pysty valmistamaan parhaan
espresson vaatimaa hienoutta ja
tasaista karkeutta. Ne

kuumentavat myés papuja
— lilkaa jauhatuksen aikana,
mistd on seurauksena
maun ja aromien
katoaminen.

Artisan™ kahvimyllyssa on suuret
ammattikayttéon soveltuvat
hammasrattaat kahvin jauhamiseksi
tarkasti. Kitkan aiheuttama lampé on
mahdollisimman pieni, koska
hammaspyorien hidastusjarjestelma
hidastaa rattaiden pyorimista ja
tasaisuutta lisdtdan ruuvipyoralla,
joka kuljettaa papuja rattaisiin
saadetylla nopeudella. Tuloksena on
erinomainen jauhatus, joka tekee
kahvistasi ja espressostasi parhaan
mahdollisen.




Huolto ja puhdistus

Moottorikotelon ja sailididen 2. Kaanna kahta etulevyn ruuvia
puhdistus tasakantaisella ruuviavaimella
vastapaivaan, kunnes etulevy
irtoaa. (Etulevyn ruuveissa on
kiinnittimet, jotka estavat niiden
irtoamisen etulevysta)

r—-“

* Varmista ettd kahvimylly on kytketty
"O" asentoon ja irrotettu
pistorasiasta ennen puhdistusta.

* Ald upota moottorikoteloa veteen.

* Ald upota rattaita, ratasakselia tai
etulevya veteen. Pidd ne aina kuivina.

* Al3 kayta hankaavia
puhdistusaineita tai patasuteja.

Pyyhi moottorikotelo ja johto

puhtaalla kostealla liinalla. Kuivaa

pehmealla liinalla.

Pese kahvipurkki, papusailio ja sailion
kansi kuumalla pesuainevedella,
huuhtele ja kuivaa. Papusailio, sailion
kansi ja kahvipurkki kestavat myos
konepesun koneen yldkorissa.

@ S

Rattaiden puhdistaminen

3. Tydénna etulevy varovasti irti
moottorikotelosta. Erillinen
ratasakseliosa moottorikotelon
sisalld tyontyy yleensa ulos
etulevyn kanssa. Aseta kasi
ratasakseliosan alle estamaan sen
putoaminen, kun etulevy
irrotetaan. Ellei ratasakseliosa
tyonny ulos etulevysta, ota kiinni
ratasakselin keskiakselista ja irrota
se kotelosta.

Jos myllya kaytetdan usein, rattaat on
puhdistettava parin viikon kayton
jalkeen, jotta saataisiin paras tulos.
Puhdistuksen ansiosta rattailla saadaan
hieno ja yhtendinen jauhatus, mika on
erityisen tarkeda jauhettaessa papuja
espressokahvia varten.

Vieraita esineitd - kuten pienia kivia
tai oksia — joutuu joskus kahvinpapujen
joukkoon. Ne voivat tukkia
kahvimyllyn. Jos niin tapahtuu, ota
vieraat aineet pois noudattamalla .

. . . Ratasakseli
rattaiden puhdistusprosessia.

1. Varmista ettd kahvimylly on /
kytketty "O" asentoon ja irrotettu
pistorasiasta. Irrota kahvipurkki ja
papusdilio myllysta.

/

Etulevy

»
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Huolto ja puhdistus

4. Puhdista ratasakselin paalle 5. Kallista kahvimyllya taaksepdain
asennetut rattaat ja puhdistuksen jalkeen niin etta
moottorikoteloon asennetut rattaat moottorikotelon etuosa on
rattaiden puhdistusharijalla. ylospain.

6. Tyonna korkkiruuvin muotoisella
kierdakselilla, joka on
moottorikoteloon pain,
ratasakseliosa kahvimyllyyn. Pida
ratasakseliosa vaakasuorassa niin
ettd kierdakselin pda on pienen
littimen kohdalla
moottorikotelossa.

°

HUOM.: Al4 pese koskaan rattaita .
tai ratasakseliosaa vedessa. Pida ne
aina kuivina.

15



Huolto ja puhdistus

7. Kun ratasakseliosa on 9. Kun etulevyn ruuvit on kiristetty
moottorikotelossa, kierrd osaa, sormikireyteen, kiristd ne tiukasti
kunnes se putoaa paikoilleen. Jos tasapaaruuviavaimella.
se on asetettu oikein, 10. Nosta kahvimylly pystyyn. Se on
ratasakseliosaa ei voi kdantaa. nyt kayttévalmis.

Rattaiden kulumissaato

Rattaat on valmistettu
korkealaatuisesta ruostumattomasta
terdksesta niin etta niilla on erittain
pitka kestoika. Pitkdn ajan jalkeen
rattaat on ehka kuitenkin
sdadettava, koska niissa on
tapahtunut kulumista. Ellei jauhatus
— erityisesti espresso — ole yhta
hienoa kuin mita se on yleensa, on
ehka tarpeen tehda saato.

Katso kohdasta "Rattaiden saato”
sivulta 11 tietoja rattaiden saadosta,
8. Aseta etulevy moottorikoteloon. jotta saisit mahdollisimman hienon

Varmista ettd numerot jauhatuksen.

karkeustason renkaassa on

asetettu osan paalle. Kirista

etulevyn ruuvit sormilla

kdantamalla niitd myotapaivaan.

Kiristd vuorotellen ruuveja tasaisesti

— ala kirista yhta ruuvia taysin

ennen kuin muut on kiristetty.

16



Huolto ja puhdistus

Rattaiden vaihto 3. Irrota ratas moottorikotelosta
kdantamalla kahta rattaan
asennusruuvia vastapaivaan,
kunnes ne irtoavat.

Jos rattaat ovat vioittuneet tai ne
ovat loppuun kuluneet (yleensa 270-
360 kg kahvimaaran jauhamisen
jalkeen), ne voidaan vaihtaa helposti.
Katso kohtaa “Huollon jarjestdminen”
sivulta 19, kuinka voit tilata
vaihtorattaat.

Rattaiden vaihto:

1. Irrota etulevy ja ratasakselit. Katso
ohjeet "Rattaiden puhdistus”
kohdista 1, 2 ja 3, sivulta 14.

2. Irrota ratas ratasakseliosasta
ruuviavaimella kdantamalla kahta
asennusruuvia vastapaivaan,
kunnes ne irtoavat.

4. Kiinnita vaihtorattaat ratasakseliin
ja moottorikoteloon rattaan
asennusruuveilla. Varmista etta
rattaiden leikkuupinnat ovat
ulospdin ja rattaiden asennusruuvit
ovat tiukasti.

5. Tydnna ratasakseli
moottorikoteloon ja kiinnita
etulevy. Katso ohjeet “Rattaiden
puhdistus” kohdista
5-10, sivulta 15 ja 16.
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Vianetsinta

Ellei kahvimylly kdy, kun se on
kytketty paalle:

Tarkasta, onko kahvimylly liitetty
maadoitettuun pistorasiaan. Jos se on,
irrota mylly ja liitd se sitten uudelleen.
Ellei kahvimylly toimi vieldkaan,
tarkasta sulake tai virrankatkaisin
sahkopiirissa, johon mylly on liitetty ja
varmista etta piiri on suljettu. Ellei
mylly toimi ndiden toimenpiteiden
jalkeen, vieras esine on ehka
aiheuttanut rattaiden tukoksen. Katso
lisatietoja kohdasta “Rattaiden
puhdistus” sivulta 14.

Jos kahvimylly kdy, kun se on
kytketty paalle, mutta kahvi ei
jauhaannu:

Rattaat on puhdistettava tai ne ovat
kuluneet. Katso lisatietoja kohdasta
“Rattaiden puhdistus” sivulta 14 tai
“Rattaiden vaihto” sivulta 17.

18

Jos kahvimylly kdy normaalisti,
mutta pysahtyy yhtakkia:
Kytke mylly heti pois toiminnasta.
Vieras esine kuten pieni kivi tai oksa
on ehka aiheuttanut rattaan tukoksen.
Katso lisatietoja kohdasta “Rattaiden
puhdistus” sivulta 14.
Jos jauhatus on liian karkeaa tai
mylly ei jauha tarpeeksi:
Katso lisatietoja kohdasta “Rattaiden
saatd” sivulta 11 tai “Rattaiden
vaihto” sivulta 17.

Ellei vikaa voida korjata ylla olevia
ohjeita kayttden katso KitchenAid®
kahvimyllyn takuuta sivulta 19.*

* Ala palauta kahvimyllya jalleenmyyjalle — he
eivat tarjoa palvelua.



KitchenAid® Khvimyllyn takuu
Euroopassa (vain kotikayttoon)

Takuuajan pituus:

KitchenAid korvaa:

KitchenAid ei
korvaa:

KAHDEN VUODEN taysi
takuu ostopaivasta
l&htien.

Vaihto-osat ja
korjaustydkustannukset
materiaali- tai
tyévikojen
korjaamiseksi.
Valtuutetun KitchenAid
huoltoliikkeen tulee
suorittaa huolto.

A. Korjauksia, jos
kahvimyllya on
kaytetty muuhun
tarkoitukseen kuin
kokonaisten
kahvinpapujen
jauhamiseen.

B. Omnettomuuden,
muutosten,
vaarinkayton ja
vahingoittamisen tai
asennuksen/kayton
aiheuttamia
vahinkoja, joissa ei
ole noudatettu
paikallisia
sahkolaitteita
koskevia maarayksia.

KITCHENAID EI VASTAA SATUNNAISISTA TAI VALILLISISTA

VAHINGOISTA.

Huollon jarjestaminen

Valtuutetun KitchenAid huoltoliikkeen
tulee kasitelld kaikki huoltoasiat. Ota
yhteys jalleenmyyjaan, jolta laite on
ostettu ja pyyda lahimman

Suomi:

KODINKONEHUOLTO,
Tauno Korhonen Oy,

Museokatu 25, T6616, 00100 HELSINKI,

valtuutetun KitchenAid huoltoliikkeen

nimi.

Puh: 358/949 5903

Palvelukeskus

Suomi:

ARVOKERTA OY
Laajakorvenkuja 4B13
01620 VANTAA

T/F: 358/989 83 48

www.KitchenAid.com
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Hireherndid
-
FOR THE WAY IT'S MADE ™

® KitchenAid, U.S.A.:n rekister6ima tuotemerkki
™ KitchenAid, U.S.A.:n tuotemerkki
© 2005. Kaikki oikeudet pidatetaan.

Tekniset tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.
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KitchenAid

ARTISAN™-KOFFIEMOLEN
GIDS VOOR HET BESTE RESULTAAT

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE TO EXPERT RESULTS

LE BROYEUR A CAFE ARTISAN™
GUIDE DU CONNAISSEUR

ARTISAN™ KAFFEEMUHLE
ANLEITUNG FUR
PROFESSIONELLE ERGEBNISSE

MACINACAFFE ARTISAN™
GUIDA Al RISULTATI EXPERT

MOLINO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA CONSEGUIR
RESULTADOS PROFESIONALES

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE FOR BASTA RESULTAT

ARTISAN® KAFFEKVERN
OPPNA BEST MULIG RESULTATER

ARTISAN™ BURR GRINDER
OPAS PARHAISIIN TULOKSIIN

ARTISAN™ BURR GRINDER
VEJLEDNING FOR EKSPERT-RESULTATER

MOINHO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

ARTISAN® BURR GRINDER
NOTKUNARLEIIDBEININGAR

ARTISAN™ BURR GRINDER
OAHTIEZ XPHEHE FIA TEAEIA
AMOTEAEZMATA

Model 5KCG100
Burr Grinder
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Sikkerhed omkring kveernen

Din og andres sikkerhed er meget vigtig

Vi har inkluderet mange vigtige sikkerhedsoplysninger i denne vejledning og
pa apparatet. Man skal altid lzese og overholde sikkerhedsoplysningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette afsnit vil hjselpe Dem til at undga uheld, der kan medfgre
personskade ved ukorrekt brug af produktet.

Symbolet gar opmaerksom pa at De bedes leegge saerlig meerke til
dette afsnit. Alle sikkerhedsoplysninger fglger efter
sikkerhedssymbolet og enten ordet “FARE” eller “ADVARSEL". Disse ord betyder:

Man kan bli Ivorligt skadet hvi
AFARE man ikke straks folger
instruktionerne.
Man kan bli Ivorli kadet hvi
A ADVARSE L mi;?] ilfkne fyzlf\llg;eezri ivnosrtllrgtk;oie‘rs;e.ws

Alle sikkerhedsoplysninger fortzeller hvad den potentielle fare bestar i, hvordan
den kan reduceres og hvad der kan ske hvis instruktionerne ikke fglges.




VIGTIGE
SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Nar man bruger elektriske apparater bgr man altid overholde de
grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger, inklusiv de fglgende:

1. Gennemlaes alle instruktioner.

2. Man ma3 aldrig seenke kvaernen i vand eller andre vaesker, da der er fare

for elektrisk sted.

3. Kvaernens stik skal traekkes ud af stikkontakten ndr den ikke bruges og far
der aftages eller pdsaettes dele samt inden rengaring.

4. Undga kontakt med de bevaegelige dele.

5. Brug ikke apparatet med beskadiget ledning eller stik, ved fejlfunktion
eller safremt apparatet pd nogen made er beskadiget. For at undga farer
skal apparatet, returner til den naermeste autoriserede servicecenter for
undersggelse, reparation eller justering.

6. Brug af tilbehar, der ikke er anbefalet eller solgt af KitchenAid kan
fordrsage brand, elektrisk stgd eller personskade.

7. Ma ikke bruges udendars.

8. Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten og lad den ikke bergre

varme overflader.

9. Kontroller at bgnnetragten er tom (uden fremmedelementer) fer brug.
10. Brug ikke apparatet til andre formal end i husholdningen.
11. Apparatet bar ikke anvendes af barn uden opsyn af voksne.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Dette produkt er maerket i henhold
til EU-direktiv 2002/96/EF om
Kasseret elektrisk og elektronisk
udstyr (WEEE).

Ved at sikre, at dette produkt bliver
skrottet korrekt, hjeelper man med til
at forhindre potentielle, negative
konsekvenser for miljget og
folkesundheden, der kunne opsta
gennem uhensigtsmaessig
bortskaffelse af dette produkt.

Symbolet == pd produktet eller pd
dokumenterne, der ledsager

produktet, angiver, at produktet ikke
ma bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Det skal i
stedet afleveres pé en
genbrugsstation for elektrisk og
elektronisk udstyr.

Det skal skrottes i henhold til

geeldende lokale miljgregler for
bortskaffelse af affald.

For yderligere oplysninger om
hdndtering, genvinding og genbrug
af dette produkt bedes man kontakte
de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller
forretningen, hvor produktet er kagbt.



Elektriske krav

Volt: 220-240 Volt vekselstrgm
Hertz: 50/60 Hz

BEMARK: Kvaernen har et stik med
jordforbindelse. For at mindske
risikoen for elektrisk stad er det kun
muligt at iseette stikket pd en made.
Hvis stikket ikke passer til
stikkontakten skal man kontakte en
kvalificeret elektriker. Der m3 ikke pa
nogen made aendres pa stikket.

Der medfelger en kort el-ledning for

at mindske faren for sammenfiltring
eller at man falder over en laengere
ledning. Der kan fas
forleengerledninger, og de kan bruges
sa leenge man udviser forsigtighed.
Hvis der bruges en
forleengerledning:
* Forleengerledningens maerkede

kapacitet skal veere mindst lige sa
stor som den elektriske kapacitet

i apparatet.
* Forleengerledningen skal have
jordstik.

A ADVARSEL

%

Fare for elektrisk stad.
Brug en stikkontakt med jord.
Fjern ikke jordbenet.

Brug ikke en adapter.

Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan
personskade, brand eller
elektrisk stad.

* Ledningen skal feres sdledes at
den ikke lgber last over
kokkenbordet eller bordet saledes
at barn kan treekke eller falde i
ledningen.




Model 5KCG100

Bannetragt

Formalingens
gradviser

Motorhus

Frontdaeksel
Kvaernens og skruer

kontrolskala

Beholderens
forseglingsplade

Strgmkontakten

Kaffebeholder Til/Fra

Beholder
platform

Kaffemal

Kvaernens rensebgrste

Model 5KCG100
Burr Grinder



Kvaernens funktioner

Motorhus

Det trykstabte metalhus er stabilt,
holdbart og let at gare rent.

Bgnnetragt

Bannetragten med en kapacitet pa

198 g kan skrues af motorhuset for
lettere renggring. Prestilpasset 1dg gar
det hurtigt og let at fylde tragten. Tragt
og &g kan vaskes i opvaskemaskinen
(kun i den gverste hylde).

Kaffebeholder

Kaffebeholderen er af glas for at
mindske den statiske
“sammenklumpning” af de malede
kaffebgnner. Beholderen kan vaskes i
opvaskemaskinen (kun i gverste hylde).

Beholder platform

Platformens underlag holder
kaffebeholderen under kvaernens tud.

Beholderens forseglingsplade

Pladen hjzelper med til at placere
kaffebeholderen under kvaernens
tud og forhindrer at den malede
kaffe spildes.

Kvaernens kontrolskala

Stor, let-at-bruge skala hvor der kan
vaelges mellem 15 forskellige grader i
halvtrins inkrementer fra 1 til 8.

Formalingens gradviser

Metalring der viser malingens grader
fra 1 (groft) til 8 (fint).

Stremkontakten Til/Fra

ulu

Teend pad “1” og sluk pd “O".

Frontdaeksel og skruer

Det inkluderer formalingens
kontrolskala og gradviser. To
frontdaekselskruer holder
frontdaekslet pd motorhuset. For at fa
adgang til knivene skal man lgsne og
flerne skruerne.

Praecisionsknive af rustfrit stal

Flade knive der maler 5,72 cm i
diameter giver kvaernen et langt liv
og en fortrinlig konsistens. Knivene
kan justeres for at kompensere for
slidtage, eller kalibreres for at opfylde
strenge specifikationer for den
formalede kaffes starrelse for
espresso og stempelkaffe.

Lavt omdrejningstal per minut

En speciel jeevnstrgmsmotor med
gearreduktion saenker rotationen af
knivene, mindsker friktionsvarmen fra
malingen, og bevarer dermed
kaffesmagen og aromaen. Det lave
omdrejningstal mindsker ogsé den
statiske elektricitet — og
“sammenklumpningen” — af den
malede kaffe.

El-ledning med streng

Den runde el-ledning opsamler ikke
kaffestav; strengen kan bruges til at
opbinde ekstra ledning.

Metalfod i et stykke med
skridsikre gummidupper

Metalfoden giver en stabil platform
for kveernen. Gummidupperne
daemper stgjen og vibrationerne, og
beskytter kgkkenbordet.

Kvaernens rensebgrste

Kompakte, stive hard fejer let og
hurtigt malet kaffe vaek fra knivene.

Kaffemal

Et kaffemal indeholder 7 g kaffe, den
helt rigtige maengde for en enkelt
kop (30 ml) espresso.




Bruge Artisan™ Burr Grinder

Far den farste brug

For kvaernen bruges den farste gang
skal motorhuset og ledningen aftarres
med en ren, fugtig klud. Vask
bgnnetragten, tragtldget og
kaffebeholderen i varmt saebevand,
efterskyl og tar. Bannetragten,

tragtldget og kaffebeholderen kan ogsa

vaskes i den gverste hylde i en
opvaskemaskine.

Betjene kvaernen

1. Kontroller at kvaernen ikke er sat i
stikkontakten. Fastgar

bannetragten til den gverste del af

motorhuset ved at dreje tragten
med uret indtil den sidder fast.

e

_—

2. Paseet kaffebeholderen pa
beholderplatformen; beholderens
forseglingsplade pd motorhuset
kan sammenpresses for at tilpasse
sig beholderen. Kontroller at
beholderen sidder i midten af
beholderens platform.

3. Fyld bgnnetragten op til det
gnskede niveau. Nar den er helt
fuld, holder tragten 198 g bgnner.

BEMZERK: Produktets tilsigtede brug

er kun til at kvaerne kaffebgnner.

A ADVARSEL

%

Fare for elektrisk stad.

Brug en stikkontakt med jord.
Fjern ikke jordbenet.
Brug ikke en adapter.

Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan
personskade, brand eller
elektrisk stad.

4. Placer tragtldget ovenpa tragten.

5. Seet stikket tilbage i stikkontakten.
Den medfglgende streng pa
el-ledningen kan bruges til at
opbinde ekstra ledning.



Bruge Artisan™ Burr Grinder

6. Veelg malingsgrad ved at dreje 7. For at male kaffe, saetter man
kontrolskalaen til den gnskede kontakten “O/I" til “I” position.
malingsgrad pa gradviseren. Se
kvaernens indstillingstabel
nedenfor for at tilpasse
malingsgraden til
bryggeprocessen. Med lidt
erfaring laerer man at indstille den
s den passer til ens egen smag.

8. Nar den gnskede mangde kaffe er
malet, saetter man kontakten “O/1”
tilbage til “O" position, aftager
kaffebeholderen og gser af den
malede kaffe.

L

BEMZRK: Da der kan sidde delvist
malede kaffebgnner fast mellem
knivene efter man har malet, kan det
veere lettere at vaelge en finere
malingsgrad nar kvaernen karer.

Kvaernens indstillingstabel

Indstilling = Grad Til &iﬁﬂiﬁ'&iﬂiﬂﬂu‘iﬂn’;955“"
8 Fin Espresso 250 mikroner
5 Middel Kaffemaskine | 750 mikroner
1 Grov Stempelkaffe 1250 mikroner




Justere knivene

Artisan™ Burr Grinder kan, leveret fra 3. Roter malingskontrolgearet mod

fabrikken, male kaffe til naesten alle uret et (1) klik ad gangen indtil den
typer brygning. Hvis man er espresso klikkende lyd mindskes og gearet
eller stempelkaffe fan, kan man dog ikke lzengere giver modstand mod
gnske at justere knivene sdledes at de at blive drejet rundt.

giver den optimale ydeevne til netop
ens egen bryggestil. Med en justering
opfylder Artisan™ Burr Grinder let de
strengeste specifikationer for
malingens stgrrelse for espresso

(250 mikroner) eller stempelkaffe
(1500 mikroner).

Justere til en grovere formaling

Nar kvaernen er justeret til at male
grovere kaffe, @ges malingens
starrelse gennem hele skalaen, og
den fineste grad kan veere for grov for
en espresso. (Se side 11 for, hvordan
man kalibrerer kvaernen for den 4. Monter kontrolskalaen igen og
maksimale finhed). sikre at viseren viser grad “1".
1. Drej kontrolskalaen til grad “1".
2. Brug en 4 mm skruenggle og

aftag skruen placeret foran pa

kontrolskalaen ved at dreje den

mod uret. Nar skruen er fjernet,

kan kontrolskalaen aftages. De

hvide malingskontrolgear skulle

nu veere synlige, efter

kontrolskalaen er aftaget.

10



Justere knivene

Justere til den maksimale finhed i 4. SI3 kontrolenheden til ved at saette

formalingen kontakten “O/I” til “I" position.

5. Roter malingskontrolgearet med
uret et (1) klik ad gangen indtil
man hgrer knivene rgre hinanden -
nar de rarer, laver kniven en
“skurrende” eller rivende lyd.

Justere kvaernen til at give den
maksimale finhed mindsker starrelsen
af den malede kaffe gennem hele
skalaen. (Se side 10 for, hvordan man
justerer for grovere maling).

1. Tom bgnnetragten og kar kvaernen
i nogle f& sekunder for at rense
den for resterende bgnner fra
maskinen.

. Drej kontrolskalaen til grad “8".

. Brug en 4 mm skruenggle og aftag
skruen placeret foran pa
kontrolskalaen ved at dreje den
mod uret. Hold kontrolskalaen
sdedes at den ikke roterer mens
skruen skrues af. Nar skruen er
fiernet, kan kontrolskalaen aftages.

De hvide malingskontrolgear skulle nu

vaere synlige, efter kontrolskalaen er

aftaget.

-

w N

6. Nar knivene rgrer hinanden drejes
malingskontrolgearet mod uret et
(1) klik. Den rivende eller
“skurrende” lyd ophgrer. Drej
kveernen ved at seette kontakten
"O/I" til “O" position. Kvaernen er
nu kalibreret til at give den
maksimale finhed.

7. Monter kontrolskalaen igen,
kontroller at viseren viser grad “8".

BEMARK: Huvis kvaernen laver en

rivende eller en “skurrende” stgj under

brug er knivene ikke justeret korrekt.

Det vil beskadige knivene. Juster straks

knivene igen

1



Gode tips

til kveernen

1. Veelg den

korrekte grad for
den brygning
man skal bruge.
Der er 15 grader
tilgaengelige i ‘
halvtrins
inkrementer fra grad 1 til 8. Grad
8 giver en meget fin maling der er
perfekt for espresso. 4% til 6 er en
middel grad, der passer til
automatiske kaffemaskiner og
grad 1 laver en grov maling der
passer til stempelkaffe.
Eksperimenter — man finder maske
at det smager bedre med en lidt
finere maling.
. For almindelige kaffemaskiner er
et godt begyndelsespunkt 28 g
kaffe for hver
500 ml
bryggevand
malt med
karaflen (en
karafelkop er
SEBNCESEN 3 127 ml).
Finere malinger kraever seedvanligvis
mindre kaffe, men hvis malingen er
for fin bliver smagen bitter — se
“Hvordan kvaernen pavirker
smagen” pa side 13.

Hvis man gnsker at lave en
tyndere (end almindeligt) kaffe er
det bedst at brygge med de
normale mal, og derefter fortynde
den feerdige kaffe med varmt
vand. Det giver den bedste smag
og mindsker bitterheden.

T~

3. Malet kaffe mister smagen og
aromaen meget hurtigt. For de
bedste resultater bgr man kun
male s& meget kaffe som man
netop skal bruge.

4. For at bevare friskheden skal
kaffebgnner opbevares i en lufttaet
beholder i et kaligt, markt sted.
Det anbefales ikke at man gemme
bennerne i kvaernens bgnnetragt
gennem laengere tid.

5. Renggar kaffebeholderen og
knivene regelmaessigt.

6. Hvis man maler kaffebgnner med
smag giver det smagen af til alle
andre kaffebanner der males i
kvaernen. Hvis man kan lide
kaffebgnner med smag er det
bedst at tilsaette sirup eller flade
med smag til kaffen efter den er
brygget eller at dedikere en anden
kveern der kun er til kaffebgnner
med smag.

BEMZERK: Knivene kraever renggring

oftere ndr man maler kaffebgnner

med smag. Kvaernen er kun beregnet
til at male hele kaffebgnner. Mal ikke
andre fgdevarer.

12



Hvordan kvaernen pavirker smagen

Kaffesmagen afhaenger af forskellige kaffen udsat for overekstraktion og
faktorer, inklusiv kvaliteten, friskheden, noget for underekstraktion, og det
ristningen af bannerne, vandets farer til en yderst darlig kvalitet. Det
renhed, renheden af bryggeudstyr og er ikke s& maerkeligt at der skal
bryggetemperatur. Malingsgradens bruges en praecisionskvaern til at lave
finhed og konsistens er ogsd en god kop espresso, der brygges
afgarende. med vand naer kogepunktet, ved et
Hvis kaffen er malet for fint til en tryk pd 9 bar.
given brygning — f. eks. kaffe malet Kvaliteten af den malede kaffe er
for espresso bruges i en direkte relateret til den type kvaern
kaffemaskinen — bliver der bruges. Kvaerne med en hgj
resultatet en overekstraktion A hastighed er saedvanligvis ikke i

af olierne og de aromatiske fﬂ . stand til at producere den
komponenter i kaffen, og finhed og konsistens der er
det giver en ekstrem skarp nedvendig for den bedste

og bitter kaffe. Omvendt,
hvis kaffen er for groft malet
for en given brygning giver
det en underekstraktion af
olier og essenser, og

espresso. De opvarmer
0gsd bgnnerne
ungdvendigt mens de
males, og det farer til et
tab af bade smag og aroma.

resultatet bliver en meget tynd og Artisan™ Burr Grinder bruger et par
svag smag. Hvis der bruges den store, kommercielle knive til at male
korrekte malingsgrad giver brugen af  kaffen med den ngdvendige
mere kaffe blot en staerkere kaffe ngjagtighed. Friktionsvarmen
uden af den bliver for bitter. mindskes med et

Konsistensen af malingsgraden er gearreduktionssystem, der gar
0gsa en vigtig factor i smagen af knivenes rotation langsommere, mens
kaffen — og yderst kritisk nar det ensartetheden fremmes med et
drejer sig om at lave en virkelig god skrueskaret tandhjul, der transporterer
espresso. Hvis de malede bgnner er bannerne til knivene med en
ensartede, forekommer den samme kontrolleret hastighed. Resultater er
ensartede ekstraktion af oplgselige en virkelig god maling, der giver den

komponenter. Hvis de malede bgnner  bedst mulige kaffe og espresso.
varierer i starrelse bliver noget af
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Vedligeholdelse og renggring

Renggre motorhuset og tragtene

* Kontroller at kveernens kontakt er i
"O" position, og stikket trukket ud
af kontakten far rengering.

* Dyp ikke motorhuset i vand.

* Knivene, knivens skaft-enhed eller
frontdaekslet ma aldrig dyppes i
vand. De skal altid holdes tarre.

* Brug ikke skurrende
renggringsmidler eller skuresvampe.

Aftgr motorhuset og el-ledningen

med en ren, fugtig klud. Ter efter

med en ren, blgd klud.

Vask kaffebeholderen, tragten,
tragtldget i varmt saebevand, efterskyl
og tar. Bgnnetragten, tragtldget og
kaffebeholderen kan ogsé vaskes pa
den gverste hylde i en opvaskemaskine.

Renggre knivene

Hvis kvaernen bruges regelmaessigt
skal knivene renggres efter et par
ugers brug for den optimale ydeevne.
Renggring ger knivene i stand til at
opna den fineste og mest konsistente
maling — der er seerlig vigtig nar der
males kaffe for espresso.

Fremmedlegemer — sdsom smasten
eller en kvist — kan af og til findes i en
banne. De kan f& kvaernen til at sidde
fast. Hvis det sker skal man falge
knivenes rengaringsvejledning for at
fierne fremmedlegemerne.

1. Kontroller at kveernens kontakt er
sat til “O" position, og stikket er
trukket ud af kontakten. Aftag
kaffebeholderen og bgnnetragten.

2. Med en flad skruetraekker drejer
man de to frontdeekselskruer mod
uret indtil frontdaekslet er lgst.
(Frontdaekslets skruer har holdere
der ger at de ikke kan fjernes fra
selve frontdaekslet).

r—q

@2 R

3.

Aftag forsigtigt frontdeekslet fra
motorhuset. En szerskilt enhed
med knivene — pd indersiden af
motorhuset — glider saedvanligvis
ud ndr frontdaekslet aftages.
Placer en hdnd under knivenes
enhed for at forhindre den i at
falde nar frontdaekslet aftages.
Hvis knivenes enhed ikke glider ud
nar frontdaekslet aftages, kan man
tage fat i enhedens centeraksel og
fierne enheden fra huset.

Knivenes enhed

/

/

Frontdaekslets enhed

P
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Vedligeholdelse og renggring

4. Med kvaernens renggringsbgrste 5. Efter rengaring tippes kvaernen
rengares knivene monteret pa bagud sdledes at motorhuset
knivenes enhed og knivene vender op.

monteret inde i motorhuset.

6. Med sneglakslen — formet som en
proptraekker — vendt mod
motorhuset, indsaettes knivenes
enhed i kvaernen. Hold knivenes
enhed i vater, sdledes at spidsen af
sneglakslen rettes ind med den
lille indsats i motorhuset.

BEMARK: Man ma aldrig vaske
knivene eller knivenes enhed i vand.
De skal altid holdes tarre.

15



Vedligeholdelse og renggring

7. Nar knivenes enhed er tilbage i
motorhuset, roteres enheden
indtil den falder pa plads. Nar
enheden er korrekt placeret, kan
den ikke roteres.

8. Placer frontdaekslet pa
motorhuset. Kontroller at
numrene pa gradsviseren er
placeret pa tveers, over enheden.
Med fingrene spaendes
frontdaekslets skruer i retning med
uret. N&r skruerne strammes
skiftes mellem dem, séledes at
deres spaendthed er ens — stram
ikke en skrue fgr en anden.

9. Efter frontdaekslets skruer er
spaendt med haenderne bruges en
fladhovedet skruetraekker til at
stramme dem til de sidder fast.

10. Kveernens placeres opretstdende.
Den er nu klar til brug.

Justere knivene efter slidtage

Knivene er fremstillet af usaedvanlig
haj kvalitet af rustfrit stal, for lang
levetid. Dog, efter langvarig brug
kan det veere ngdvendigt at justere
knivene for at kompensere for
slidtage. Hvis dine malede bgnner —
seerligt for espresso — ikke er s3 fine
som de plejer at veere skyldes det
sandsynligvis at knivene skal justeres.

Se venligst “Justere knivene efter
slidtage” pa side 11 for yderlige
oplysninger om hvordan man justerer
knivene til den maksimale
malingsfinhed.

16



Vedligeholdelse og renggring

Udskifte knivene 3. Aftag knivene fra motorhuset ved
at dreje de to monteringsskruer
for knivene mod uret til de er
afskruede.

Hvis knivene er beskadigede, eller har
ndet enden af deres levetid
(seedvanligvis efter at have malet
270-360 kg kaffe), kan de let
udskiftes. Referer til
“Efter-Salgsservice/Reparation” pa
side 19 angdende bestilling af et seet
udskiftningsknive.

Udskifte knivene

1. Aftag frontdaekslet og knivenes
enhed. For instruktioner, se
“Renggre knivene” trin 1, 2, og 3
pa side 14.

2. Med en skruetraekker fijernes
knivene fra knivenheden ved at
dreje de to monteringsskruer for
knivene mod uret indtil de er 4
afskruede.

- Pasaet de to udskiftningsknive
pa knivenes enhed og motorhuset
med knivenes monteringsskruer.
Kontroller at skaerefladen pa
knivene vender udad, og at
knivenes monteringsskruer er

stramme. .
5. Indseet knivenes enhed i

motorhuset og fastger
frontdaekslet. For instruktioner, se
“Rengare knivene” trin 5 til 10 pa
side 15 og 16.

17



Fejlfinding af problemer

Hvis kvaernen ikke karer efter
den er teendt:

Kontroller om kvaernens stik er sat i en
stikkontakt med jord. Hvis den er,
traek stikket ud og seet det tilbage |
stikkontakten. Hvis kvaernen stadig
ikke taender, skal sikringen eller
afbryderen, som kveernen er tilsluttet,
kontrolleres, for at sikre at kredslgbet
er dbent. Hvis kvaernen stadig ikke
karer, sidder der muligvis et
fremmedlegeme fast i knivene. Se
“Renggare knivene” pad side 14 for
yderlige oplysninger.

Hvis kvaernen kgrer efter den er
teendt, men ikke maler kaffen:
Knivene har behov for renggring eller
er nedslidte. Se “Renggre knivene”
pa side 14 eller “Udskifte knivene”
pa side 17 for yderligere oplysninger.

18

Hvis kvaernen fungerer normalt,
men standser pludseligt:
Sluk straks for kvaernen. Der sidder et
fremmedlegeme, sdsom en lille sten
eller en kvist, fast i knivene. Se
“Renggare knivene” pa side 14 for
yderlige oplysninger.
Hvis den malede kaffe er for
grov, eller hvis kvaernen ikke kan
producere en acceptabel grad af
malede bgnner:
Se "Justere knivene” pa side 11 eller
“Udskifte knivene” pa side 17 for
yderligere oplysninger.

Hvis problemet ikke kan lgses med
de ovenstdende trin, se KitchenAid®
Burr Grinder Warranty pa side 19.*

* Returner ikke kvaernen til forhandleren - de
udfgrer ikke service.



KitchenAid® Kvaernensgaranti for
Europa (husholdningsbrug)

Garantiens
laengde:

KitchenAid
betaler for:

KitchenAid betaler
ikke for:

TO ARS fuld GARANTI
fra kabsdato.

Udskiftningsdele og
reparationsomkostninger
for at korrigere
defekter i materialer
eller udfarelse. Service
skal udfgres af et
autoriseret KitchenAid
efter-salgsservice.

A. Reparationer, nar
Kveernen er anvendt
til andre formdl end
almindelig til at
male hele
kaffebgnner.

B. Skader, der opstar
pa grund af uheld,
a&ndringer pd
maskinen, forkert
betjening, misbrug
eller installationer/
betjeninger, der ikke
udfares i henhold til
de geeldende regler
for elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR TILFALDIGE ELLER

INDIREKTE SKADER.

Efter-Salgsservice/Reparation

Al service skal udfares lokalt af et
autoriseret KitchenAid efter-
salgsservice. Kontakt forhandleren,
hvor enheden var kabt, for at f& navn
og adresse pa det naeermeste
autoriserede KitchenAid efter-

salgsservice.

| Danmark:

REPAX SERVICE A/S:

Servicecenter

Vallensbaekvej 18 ¢
2605 Brandby

Tel: 43 20 52 00

THUESEN JENSEN A/S:
Sjaellandsbroen 2
2450 COPENHAGEN SV

T:3613 09 20

www.KitchenAid.com
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FOR THE WAY IT'S MADE ™

® Registered trademark of KitchenAid, U.S.A.

™ Trademark of KitchenAid, U.S.A.
© 2005. Alle rettigheder forbeholdt.

Specifikationerne kan andres uden varsel.
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KitchenAid’

ARTISAN™-KOFFIEMOLEN
GIDS VOOR HET BESTE RESULTAAT

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE TO EXPERT RESULTS

LE BROYEUR A CAFE ARTISAN™
GUIDE DU CONNAISSEUR

ARTISAN™ KAFFEEMUHLE
ANLEITUNG FUR
PROFESSIONELLE ERGEBNISSE

MACINACAFFE ARTISAN™
GUIDA Al RISULTATI EXPERT

MOLINO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA CONSEGUIR
RESULTADOS PROFESIONALES

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE FOR BASTA RESULTAT

ARTISAN® KAFFEKVERN
OPPNA BEST MULIG RESULTATER

ARTISAN™ BURR GRINDER
OPAS PARHAISIIN TULOKSIIN

ARTISAN™ BURR GRINDER
VEJLEDNING FOR EKSPERT-RESULTATER

MOINHO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

ARTISAN® BURR GRINDER
NOTKUNARLEIDBEININGAR

ARTISAN™ BURR GRINDER
OAHTIEZ XPHEHE TIA TEAEIA
AMOTEAEZMATA

Moinho de Café
Modelo 5KCG100
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Seguranca do Moinho de Café

A sua seguranca bem como a de terceiros é muito importante.

Providencidmos muitas mensagens importantes de segurancga tanto neste
manual como no seu aparelho. Leia e obedeca sempre a todas as
mensagens de seguranga.

Este é o simbolo de seguranca para alerta.

Este simbolo alerta para perigos potenciais que podem causar
morte ou ferimentos tanto para si como para terceiros.

Todas as mensagens de seguranca virdo a seguir do simbolo
de seguranca para alerta, e a palavra “PERIGO” ou
“ATENCAOQ. Estas palavras significam:

Pode morrer ou ficar gravemente
A PERIGO ferido se ndo cumprir
imediatamente as instrucdes.
~ Pode morrer ou ficar gravemente
A ATENGAO ferido se ndo cumprir as
instrucdes.

Todas as mensagens de seguranca lhe dirdo qual o perigo potencial, dizem-
Ihe como reduzir as hip6teses de ferimentos e o que podera acontecer se as
instrugdes néo forem seguidas.
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MEDIDAS DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Ao utilizarem-se aparelhos eléctricos, certas precaug¢des de seguranga basicas deverdo
ser sempre seguidas, incluindo as seguintes:

1. Ler todas as instrucdes.

2. Para proteccao contra o risco de choques eléctricos, ndo colocar o Moinho de
Café em contacto com agua ou outros liquidos.

3. Desligar o Moinho de Café da tomada de alimentacdo quando nédo estd a ser
utilizado, antes de montar ou desmontar acessorios e antes de o limpar.

4. Evitar o contacto com as pegas moveis.

5. Nao fazer funcionar qualquer aparelho com um cabo de alimentacdo ou ficha
danificados, ou apds maus funcionamentos do aparelho ou de ter sido deixado
tombar ou ter sido danificado por qualquer forma. Para prevenir riscos, devolva o
aparelho a instalagao de assisténcia autorizada mais préxima para inspeccao,
reparacdo, ou ajustamento eléctrico ou mecanico.

6. O uso de acessorios nao recomendados ou vendidos pela KitchenAid pode
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causar incéndios, choques eléctricos, ou ferimentos.

7. Nao utilizar no exterior.

8. Nao deixar o cabo de alimentacdo pender sobre o bordo da mesa ou bancada, ou

tocar em superficies quentes.

9. Antes de usar o Moinho de Café, inspeccionar a tremonha de grdo quanto a

presenca de objectos estranhos.

10. Nao usar o aparelho para outros fins que ndo aquele para que foi destinado.
11. Este aparelho ndo deverd ser usado por criangas ou enfermos sem qualquer

supervisao.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Este aparelho esta classificado de acordo
com a Directiva Europeia 2002/96/EC
sobre Residuos de equipamento eléctrico
e electronico (REEE).

Ao garantir a eliminacdo adequada deste
produto, estard a ajudar a evitar
potenciais consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica, que
poderiam derivar de um manuseamento
de desperdicios inadequado deste
produto.

O simbolo === no produto, ou nos
documentos que acompanham o
produto, indica que este aparelho ndo

pode receber um tratamento semelhante
ao de um desperdicio domeéstico.

Pelo contrario, devera ser depositado no
respectivo centro de recolha para a
reciclagem de equipamento eléctrico e
electronico.

A eliminacdo devera ser efectuada em
conformidade com as normas ambientais
locais para a eliminacdo de desperdicios.

Para obter informagdes mais detalhadas
sobre o tratamento, a recuperagdo e a
reciclagem deste produto, contacte o
Departamento na sua localidade, o seu
servico de eliminacdo de desperdicios
domeésticos ou a loja onde adquiriu o
produto.



Requisitos Eléctricos

nao serve na tomada disponivel, contacte

Voltagem: 220-240 Volts C.A.

Frequéncia: 50/60 Hz A ATENG 0
NOTA: Este Moinho de Café tem uma

ficha com terra. Para reduzir o risco de }( l!l

um electricista qualificado. Nunca ‘

modifique a ficha.
E fornecido um cabo de alimentagao Perigo de Choque Eléctrico

choque eléctrico, esta ficha sé tem uma
posicdo de entrada na tomada. Se a ficha
curto para reduzir os riscos resultantes de
embaracamento ou de tropecar num

Ligar aumatomada com terra.

cabo de alimentacdo comprido. Existem N&o remover o terminal de
disponiveis cabos de extensdo e podem terra

ser usados desde que sejam tidos '

cuidados no seu uso. N&o usar adaptadores.

Se for usado um cabo de extensdo A N3 b 50 dest
mais comprido: Nnao observacao destas

* O valor eléctrico nominal do mStrUQ_ﬁeSApoqe resultar em
cabo de extensao deverd ser no morte, incéndio, ou choque
minimo igual ao do aparelho. eléctrico.

* O cabo de extensdo devera ser do
tipo com terra.

* O cabo devera ser disposto de
forma a ndo pender do tampo da
mesa ou bancada de onde
possa ser puxado por criancas.
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Modelo 5KCG100

Tremonha de Grao

Alojamento

Anel do Nivel
do Motor

de Moagem

Parafusos
Manipulo do Corpo
de Controlo
da Moagem

Placa de Vedacdo do P6

Interruptor O/I

Recipiente do
Pé de Café

Plataforma do
Recipiente do Pé
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Medida de Café

Escova de Limpeza das Laminas

Moinho de Café
Modelo 5KCG100



Caracteristicas do Moinho de Café

Alojamento do Motor

O alojamento em metal fundido é
estavel, durdvel e facil de limpar.

Tremonha de Grao

A tremonha de grdo com capacidade
para 198 g solta-se do alojamento do
motor para facilitar a limpeza. A tampa
da tremonha por pressao torna facil e
rapido o seu enchimento. A tremonha e a
tampa podem ir a maquina de lavar
louca (s6 no andar superior).

Recipiente do P6 de Café

O recipiente de pé de café é em vidro
para minimizar a adesdo estatica do café
moido. Este recipiente pode ir a maquina
de lavar louga (s6 no andar superior).

Plataforma do Recipiente de P6

A superficie da plataforma suporta o
recipiente do po, por baixo da saida
da moagem.

Placa de Vedacao do P6

A placa ajuda a posicionar o recipiente
do po de café por baixo da saida da
moagem e impede os graos de café de se
escaparem.

Manipulo de Controlo da Moagem

Grande manipulo, facil de usar, para
seleccionar um de 15 niveis de moagem
em incrementos de meio passo de 1 a 8.

Anel do Nivel de Moagem

O anel de metal apresenta niveis de
moagem de 1 (grossa) até 8 (fina).

Interruptor On/Off

uln

para moer, “O" para parar.
Conjunto do Corpo & Parafusos

O conjunto inclui o manipulo de controlo
de moagem e o anel de nivel de moagem.
Dois parafusos do corpo ligam o conjunto
ao alojamento do motor. Desapertar os
parafusos e remover o conjunto do corpo
para ter acesso as laminas.

Laminas de Corte de Precisao em
Aco Inoxidavel

Ldminas de corte planas de grande
didametro (5,72 cm) proporcionam longa
vida e 6ptima consisténcia de moagem.
As laminas podem ser ajustadas para
compensar o desgaste, ou calibradas para
cumprimento das rigorosas especificacdes
do calibre de moagem para ‘expresso’ e
‘French Press'.

Funcionamento a Baixa-RPM

Um motor especial CC e sistema de caixa
redutora abranda a rotacao das laminas
de corte, minimizando o aquecimento
friccional dos graos conservando o sabor
e aroma do café. O funcionamento a
baixa rpm reduz também a carga estatica
— e adesdo — das moagens de café.

Cabo de Alimentacao com
Bracadeira

O cabo redondo nao tem quaisquer
costuras que possam acumular p6 de
moagem; a bracadeira pode ser usada
para atar qualquer excesso de cabo.

Base Metalica Uni Peca com Sapatas
de Borracha Anti Deslizantes

A base metélica proporciona uma
plataforma estavel ao moinho. As sapatas
de borracha amortecem o ruido e
vibracdo, e ajudam a proteger o tampo
da bancada.

Escova de Limpeza das Laminas

As cerdas densas varrem rapida e
facilmente os gréos das Laminas de corte.

Medida de Café

Uma medida cheia leva 7 g de café,
exactamente a quantidade certa para
uma chavena (30 ml) de café.
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Utilizacao do Moinho de Café Artisan™

Antes da Primeira Utilizacao

Antes de utilizar o moinho de café, limpe
o0 alojamento do motor e o cabo com um
pano limpo humedecido. Lave a
tremonha de grdo, a tampa da tremonha
e o recipiente do p6 de café em agua
guente saponada e de seguida enxague e
seque. A tremonha de gréo, a tampa da
tremonha e o recipiente de p6 também
podem ser lavados no andar superior da
maquina de lavar louga.

Funcionamento do Moinho de Café

1. Certifique-se de que o moinho de café
esta desligado da tomada. Monte a
tremonha de gréo no topo do
alojamento do motor rodando-a para
a direita, até prender.

-

-

2. Faca deslizar o recipiente do p6 para a
respectiva plataforma; a placa de
vedacdo de p6 no alojamento do
motor comprimir-se-a ligeiramente
para acomodar o recipiente.
Certifique-se de que o recipiente fica
centrado na plataforma.

3. Encha a tremonha de gréo até ao
nivel pretendido. No maximo, a
tremonha comporta 198 g de gréo.

NOTA: Este produto destina-se

unicamente a moagem de gréo de café

completo.

%

Perigo de Choque Eléctrico

Ligar aumatomada com terra.

Nao remover o terminal de
terra.

N&o usar adaptadores.

A nado observacao destas
instrucBes pode resultar em
morte, incéndio, ou choque
eléctrico.

4. Coloque a tampa na tremonha.

5. Ligue a uma tomada com terra. A
bracadeira fornecida com o cabo de
alimentacdo pode ser usada para
prender qualquer excesso de cabo.



Utilizacao do Moinho de Café Artisan™

6. Seleccione a moagem rodando o 7. Para moer o café, coloque o
manipulo de controlo da moagem interruptor “O/I" na posicao
para o ajustamento pretendido no
anel do nivel de moagem. Consulte a
tabela de graus de moagem abaixo
para fazer corresponder o nivel de
moagem ao seu processo de tiragem.
Com a pratica, podera especializar-se
nas regulacdes para satisfazer as suas
proprias preferéncias.

ulu

8. Quando a quantidade pretendida de
café tiver sido moida, coloque o
interruptor “O/I" na posicao “0O",
retire o recipiente do café, e vaze o
café moido.

L i

NOTA: Porque os graos de café
parcialmente moidos podem ficar retidos
entre as laminas apds o moinho de café
ser desligado, a seleccdo de uma moagem
mais fina pode ser mais facil quando o
moinho esta a funcionar.

Tabela de Graus de Moagem

Calibre Médio da Moagem
Grau Moagem Para produzido pelo moinho de café antes de
ajustamento
[74]
8 Fina Expresso 250 micron g
()]
L : . S
5 Média Gotejamento 750 micron v
Automatico 0
(%
1 Grossa French Press 1250 micron
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Ajustamento das Laminas de Corte

A partida da fabrica, o Moinho de Café
Artisan™ proporcionard moagens
adequadas para quase todos os tipos de
tiragem de café. Se, no entanto, é um
aficionado por ‘expresso’ ou ‘French Press’,
pode pretender ajustar as ldaminas de corte
para proporcionarem desempenho
optimizado para o seu estilo de tiragem.
Com ajustamento, o Moinho de Café
Artisan™ cumprira facilmente as exigentes
especificagdes de calibre para a tiragem de
‘expressos’ (calibre 250 micron) ou de
"French Press’ (calibre 1500 micron).

Ajustamento para Proporcionar
Moagens Mais Grosseiras

Quando o moinho esté ajustado para
proporcionar moagens mais grossas, 0s
calibres de moagem aumentardo através
da gama de moagem e o nivel mais fino
pode tornar-se demasiado grosso para o
café ‘expresso’. (Para recalibrar o moinho
para a moagem mais fina, consulte a
pagina 11.)

1. Rode o manipulo de controlo da
moagem para o nivel “1".

2. Usando uma chave de 4 mm, remova
o parafuso localizado na frente do
manipulo de controlo de moagem
rodando-o no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio. Uma vez o
parafuso solto, remova o manipulo de
controlo de moagem. A engrenagem
de controlo branco devera ficar visivel
uma vez removido o manipulo de
controlo da moagem.

3. Rode a engrenagem de controlo de
moagem no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio 1 “clique” ou
retenha-a um momento até o som
de “clique” diminuir e a engrenagem
oferecer pouca resisténcia a ser rodada.

5

4. Remonte o manipulo de controlo da
moagem, certificando-se de que o
indicador do manipulo aponta para o
nivel de moagem “1".

10



Ajustamento das Laminas de Corte

Ajustamento para o Maximo de
Moagem Fina

Ajustando o moinho para proporcionar o
méaximo de moagem fina diminuira
ligeiramente os calibres em toda a gama de
moagem. (Para ajustar a unidade para
moagens mais grossas, consulte a pagina
10.)

1. Vaze a tremonha de grdo, em seguida
faga trabalhar o moinho alguns
segundos para libertar quaisquer graos
remanescentes, da maquina.

2. Coloque o manipulo de controlo da
moagem no nivel “8".

3. Usando uma chave de 4 mm, remova o
parafuso localizado na frente do
manipulo de controlo da moagem
rodando-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio. Segure o
manipulo de controlo da moagem de
forma a que ndo rode a medida que o
parafuso é removido.

Uma vez o parafuso solto, remova o

manipulo de controlo da moagem.

A engrenagem de controlo branco devera

ficar visivel uma vez removido o manipulo

de controlo da moagem.

2 gl

1

4. Ligue a unidade
colocando o interruptor “O/1”
na posicao “I”.

5. Rode a engrenagem de controlo da
moagem no sentido dos ponteiros do
relégio 1 “clique”, ou retenha-a um
momento até ouvir as laminas a
tocarem uma na outra - quando elas
se tocam, fazem um som distinto de
rogamento ou raspagem.

6. Quando as ldminas se tocam, rode a
engrenagem de controlo da moagem
no sentido inverso ao dos ponteiros do
relégio, 1 “clique” ou retenha-a. O
som de rocamento ou raspagem
parara. Desligue o moinho
colocando o interruptor “O/I" na
posicdo “O”. O moinho esta agora
calibrado para proporcionar o maximo
de moagem fina.

7. Remonte o manipulo de controlo da
moagem, certificando-se de que o
indicador do manipulo aponta para o
nivel de moagem “8".

NOTA: Se o moinho produzir um som de

rogamento ou raspagem durante o uso, as

ldaminas terdo ficado impropriamente
ajustadas. Isso resultard na danificacdo das
ldminas. Reajuste as laminas
imediatamente.
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Conselhos para a Moagem de Café

1.

Seleccione a
moagem correcta
para o processo de
tiragem que esté a
usar. 15 niveis de
moagem estao

"

disponiveis em ‘
incrementos de
meio passo de 1 a 8. O nivel 8 produz
uma moagem muito fina perfeita para
café expresso, 4, a 6 s&o moagens
médias apropriadas para maquinas de
café de gotejamento automatico, e
1 € uma moagem grossa prépria para
tiragem de ‘French Press’. Experimente
— 0 seu gosto pode ficar mais bem
servido usando uma moagem
ligeiramente mais fina ou mais grossa.
Para um café pelo processo de
gotejamento standard, um bom ponto
de partida é usar
28 g de café para
cada 500 ml de
4gua de tiragem
como medida a
carafe (uma
chavena carafe
tem cerca de
127 ml). As moagens mais finas
requerem usualmente menos café,
mas o uso de uma moagem
demasiado fina resultard num sabor
mais amargo — veja “Como a Moagem
Afecta o Sabor” na pagina 13.

Se prefere substancialmente um
café mais fraco do que médio, é

preferivel tirar usando uma quantidade

normal de café moido e de seguida
diluir o resultado em agua quente.
Procedendo assim, maximizara o sabor
e minimizard o amargo.

3. O café moido perde muito
rapidamente o seu sabor e aroma.
Para melhores resultados, moa
somente a quantidade de café que
pretende utilizar imediatamente.

4. Para reter a frescura, o grao de café
deverd ser guardado num recipiente
estanque e mantido num local frio e
escuro. Nao é recomendado guardar o
grao de café na tremonha do moinho
por muito tempo.

5. Limpe o recipiente do grao de café e
as laminas de corte, frequentemente.

6. A moagem de café em grao
aromatizado ultrapassara a falta de
sabor de qualquer outro café moido
no moinho. Se aprecia café
aromatizado, é preferivel adicionar
xaropes aromatizados ou cremosos ao
seu café apds a tiragem ou dedicar
outro moinho s6 para moagem de
gréo aromatizado.

NOTA: As laminas requerirdo limpezas

mais frequentes quando moem cafés

aromatizados. O moinho de café
destina-se unicamente a moagem de
grdo de café integral. Ndo moa outros
artigos alimentares.

12



Como a Moagem Afecta o Sabor

O sabor do café depende de uma
variedade de factores, incluindo a
qualidade, frescura, torra do grdo, da
pureza da agua de tiragem, da limpeza
do equipamento de tiragem, e da
temperatura de tiragem. O grau de finura
e consisténcia da moagem sao
igualmente criticos.

O café que é moido demasiado fino
para um particular processo de
tiragem — usando uma moagem
expresso fina numa maquina
de café por gotejamento, por
exemplo —resultara que a dgua
de tiragem sobre-extraird os

6leos e compostos aromaticos
do café, produzindo uma
tiragem que é extremamente
pungente e amarga.
Contrariamente, um café
que é moido mais grosso para um
particular processo de tiragem resultara
numa sub-extraccdo dos éleos e
esséncias, resultando num café muito
fluido e fraco em sabor. Se é usada a
moagem correcta, a adicdo de mais café
torna simplesmente a tiragem mais forte
sem a tornar excessivamente amarga.

A consisténcia da moagem é
igualmente um factor importante no
sabor do café — ela é absolutamente
critica ao fazer um bom café expresso. Se
o grao de café é uniforme, quantidades
iguais de compostos solUveis serdo

ol

extraidos de cada grdo. Se o gréo varia

em tamanho, alguns serdo sobre-

extraidos e alguns serdo sub-extraidos,
conduzindo a uma qualidade
extremamente ma. N&o é surpreendente
que uma moagem de precisao seja

obrigatoria para um bom café expresso, o

qual é tirado com &gua quase a ferver

sob uma pressao de 9 bar.

A qualidade da moagem esta
directamente relacionada com o tipo
de moinho usado. Os moinhos de
alta velocidade com conjuntos de
[dminas pequenas nao sao
normalmente capazes de produzir a

finura ou consisténcia
requerida para o melhor café
expresso. Eles aquecem
excessivamente o grdo durante
a moagem, resultando numa
perda de sabor e aroma.

O Moinho de Café Artisan™ utiliza um
par de laminas de corte grandes, estilo
comercial, para moer o café com
precisdo. O aquecimento friccional é
minimizado por um sistema de reducdo
que baixa a rotacdo das laminas, e a
uniformidade é aperfeicoada por uma
engrenagem helicoidal que transporta o
gréo para as laminas a uma taxa
controlada. O resultado é uma moagem
estupenda que torna o seu café expresso
o melhor que é possivel.
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Cuidados e Limpeza

Limpeza do Alojamento do Motor e
Tremonhas

* Certifique-se de que o moinho de café
esta desligado na posicdo “"O” e
desligado da tomada de alimentacao,
antes de o limpar.

* N&o coloque submerso o alojamento
do motor em 4gua.

* Nunca coloque submerso as laminas de
corte, conjunto de veio das laminas, ou
o conjunto do corpo, em agua.
Mantenha-os sempre secos.

*N&o use agentes de limpeza abrasivos ou
esfregdes. Limpe o alojamento do motor
e 0 cabo com um pano limpo
humedecido. Seque com um pano
macio. Lave o recipiente do café, a
tremonha de grdo de café, e a tampa da
tremonha em &gua quente saponada, e
em seguida enxagUe e seque. A
tremonha de grdo de café, a tampa da
tremonha, e o recipiente de café podem
também ser lavados no andar superior
da maquina de lavar louga.

Limpeza das Laminas de Corte

Se 0 moinho de café é utilizado
frequentemente, as laminas de corte
necessitam ser limpas com frequéncia
para um melhor desempenho. A limpeza
permite que as laminas alcancem as mais
finas, mais consistentes moagens possiveis
— as quais sao especialmente importantes
na moagem para café expresso.

Objectos estranhos — tais como pedras
ou ramos — introduzem-se por vezes no
café em gréo integral. Estes objectos
podem fazer encravar o moinho de café. Se
isso acontecer, siga o procedimento de
limpeza das laminas para remover o
material estranho.

1. Certifique-se de que o moinho esté
desligado na posicdo “O” e
desligado da tomada de
alimentacdo. Remova o recipiente e
a tremonha de café do moinho.

2. Usando uma chave de parafusos

plana, rode os dois parafusos do
corpo no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio, até o conjunto
do corpo estar solto. (Os parafusos
do corpo tém anilhas de retencéo
que os impedem de serem
removidos do conjunto do corpo).

3. Cuidadosamente faca deslizar o

14

conjunto do corpo para fora do
alojamento do motor. Um conjunto
de veio de ldminas separado no
interior do alojamento do motor
deslizard normalmente juntamente
com o conjunto do corpo. Coloque
uma méao sob o conjunto do veio de
ldminas para impedir a sua queda a
medida que o conjunto do corpo é
removido. Se o conjunto do veio de
ldminas ndo desliza juntamente com o
conjunto do corpo, segure o veio
central do conjunto do veio de
ldminas e remova-o do alojamento.

Conjunto do Veio de laminas

/

Conjunto do Corpo



Cuidados e Limpeza

4. Usando a escova de limpeza das 5. Apbs a limpeza, incline o moinho de
l&dminas, limpe a ldmina montada no café para tras de forma que a frente
conjunto do veio de ldminas e a do alojamento do motor fique virada
l&mina montada dentro do para cima.

alojamento do motor.

6. Com a chave de veios em forma de
saca-rolhas virada para o alojamento
do motor, introduza o conjunto do
veio de ldminas no moinho de café.
Mantenha o conjunto do veio de
lédminas nivelado, de forma que a
extremidade da chave do veio alinhe
com a pequena ranhura no
alojamento do motor.

NOTA: Nunca lave as ldaminas ou o [
conjunto do veio de laminas na &gua.
Mantenha-os sempre secos.

15
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Cuidados e Limpeza

7. Uma vez o conjunto do veio de
|dminas no alojamento do motor,
rode o conjunto até ficar no lugar.
Quando correctamente posicionado,
o conjunto do veio de ldminas ndo
pode ser rodado.

8. Coloque o conjunto do corpo no
alojamento do motor. Certifique-se de
gue os numeros no anel do nivel de
moagem ficam posicionados através
do topo do conjunto. Usando os
dedos, aperte os parafusos do corpo
rodando-os no sentido dos ponteiros
do relégio. Alterne o aperto dos
parafusos, mantendo-os uniformes —
ndo aperte completamente um dos
parafusos antes de apertar o outro.

9. Apds os parafusos do corpo estarem
apertados a mao, use uma chave de
parafusos de cabaga chata para os
apertar firmemente.

10. Coloque o moinho de café direito. Ele
estd agora pronto a ser utilizado.

Ajustamento das Laminas de Corte
Para Compensacao do Desgaste

As ldminas de corte sdo feitas em aco
inoxidavel de alta qualidade para uma
excepcional longevidade. Apds uso
prolongado, contudo, as laminas podem
requerer ajustamento para compensar o
desgaste. Se as suas moagens —
especialmente para café expresso — nao
ficam tao finas como costume,
provavelmente é necessario um
ajustamento.

Consulte “Ajustamento das Laminas de
Corte” na pagina 11, para informacao
sobre o ajustamento das laminas para
proporcionarem moagem com grau de
finura maximo.

16



Cuidados e Limpeza

Substituicao das Laminas de Corte 3. Remova as laminas do alojamento do
motor rodando os dois parafusos de
montagem das ldminas, no sentido
contrério ao dos ponteiros do reldgio,
até os soltar.

Se as ldaminas de corte estdo danificadas,
ou tiverem alcancado o final da sua vida
de servico (usualmente apds moerem 270
a 360 kg de café), podem ser facilmente
substituidas. Consulte “Servico Pés-
venda” na pagina 19 para encomendar
um jogo de laminas de substituicdo.
Para Substituir as Ldminas:

1. Remova os conjuntos do corpo e veio
das ldminas. Para instrugdes, consulte
“Limpeza das Ldminas de Corte”
passos 1, 2, e 3 na pagina 14.

2. Com uma chave de fendas, remova a
ldmina do conjunto do veio de lamina
rodando os dois parafusos de
montagem das ldminas no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio,
até os soltar.

4. Instale as laminas de substituicdo no
conjunto do veio das ldminas e
alojamento do motor usando os
parafusos de montagem das laminas.
Certifique-se de que as superficies de
corte das ldminas ficam viradas para
fora, e que os parafusos de montagem
das laminas ficam apertados.

5. Introduza o conjunto do veio de
ldminas no alojamento do motor e
instale o conjunto do corpo. Para
instrucbes, consulte “Limpeza das
Laminas de Corte” passos 5 a 10 nas
paginas 15 e 16.
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Resolucao de Problemas

Se o0 moinho de café nao funciona
quando ligado:

Verifique se o0 moinho de café esté ligado
a uma tomada com terra. Se estiver,
desligue 0 moinho da tomada e volte a
ligé-lo de seguida. Se o moinho de café
continuar a nao funcionar, verifique o
fusivel ou disjuntor do circuito eléctrico a
que o moinho est4 ligado e certifique-se
de que o circuito esta fechado. Se o
moinho continua a ndo funcionar apos
efectuar estes passos, um objecto
estranho podera estar a prender as
ldminas de corte. Consulte “Limpeza das
Laminas de Corte” na pagina 14, para
mais informacao.

Se o moinho funciona quando
ligado, mas o café nao é moido:

As laminas de corte requerem limpeza ou
estdo desgastadas. Consulte “Limpeza
das Laminas de Corte” na pagina 14 ou
“Substituicdo das Laminas de Corte” na
pagina 17, para mais informacao.

18

Se o0 moinho esta a funcionar
normalmente, mas para
abruptamente:

Desligue imediatamente o moinho de
café. Um objecto estranho, tal como uma
pedra ou um ramo, pode ter encravado as
ldminas de corte. Consulte “Limpeza das
Laminas de Corte” na pagina 14, para
mais informacao.

Se a moagem é demasiado grossa,
ou o moinho nao esta a produzir
uma gama aceitavel de moagens:
Consulte “Ajustamento das Laminas de
Corte” na péagina 11 ou "Substituicdo
das Laminas de Corte” na pagina 17,
para mais informacéo.

Se o problema nao pode ser
solucionado pelos passos acima,
consulte a Garantia do Moinho de Café
KitchenAid® na pagina 19.*

*Nao entregue o Moinho de Café no
revendedor —ele ndo fornece assisténcia.



Garantia do Moinho de café
KitchenAid® (uso domestico)

Extensao da Garantia:

A KitchenAid Pagara:

A KitchenAid Nao
Pagara:

Europa e Australia:
DOIS ANOS de
GARANTIA completa a
partir da data de
aquisicdo.

Outros:

Um Ano de Garantia
Completa a partir da data
de aquisicao.

Pecas de substituicdo e
custos de mdo-de-obra
de reparagdo para corrigir
defeitos de materiais ou
de fabrico. Assisténcia
Pos-venda Autorizado da
KitchenAid.

A. Reparacbes quando a
Moinho de Café for
utilizada em
operagodes diferentes
das normais moagem
de gréo de café.

B. Danos resultantes de
acidentes, méa
utilizacdo, abuso ou
instalacao/funciona-
mento qua ndo esteja
de acordo com as leis
eléctricas locais.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE POS

DANOS INDIRECTOS;

Servico Pos-venda

Toda a assisténcia devera ser efectuada
localmente por um Centro de Assisténcia
Autorizado KitchenAid. Contacte o
revendedor a quem unidade foi adquirida
para obtencdo dos dados do Centro de
Assisténcia Pés-venda Autorizado da

KitchenAid, mais préximo.

19

No Portugal:

LUSOMAX LDA., Av. Bombeiros
Voluntarios de Algés 54A,
1495-022 Algés,

Tel: 21 4102188/ 21 4109196
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Servico de Assisténcia

No Portugal:

LUSOMAX LDA., Av. Bombeiros
Voluntérios de Algés 54A,
1495-011 ALGES

Tel: 21 4102188/21 4109196

www.KitchenAid.com

FOR THE WAY IT'S MADE"

® Marca registada de KitchenAid, E.U.A.
™ Marca registada de KitchenAid, E.U.A.
© 2005. Todos os direitos reservados.

Especificagdes sujeitas a alteracdo sem aviso prévio.
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KitchenAid

ARTISAN™-KOFFIEMOLEN
GIDS VOOR HET BESTE RESULTAAT

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE TO EXPERT RESULTS

LE BROYEUR A CAFE ARTISAN™
GUIDE DU CONNAISSEUR

ARTISAN™ KAFFEEMUHLE
ANLEITUNG FUR
PROFESSIONELLE ERGEBNISSE

MACINACAFFE ARTISAN™
GUIDA Al RISULTATI EXPERT

MOLINO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA CONSEGUIR
RESULTADOS PROFESIONALES

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE FOR BASTA RESULTAT

ARTISAN® KAFFEKVERN
OPPNA BEST MULIG RESULTATER

ARTISAN™ BURR GRINDER
OPAS PARHAISIIN TULOKSIIN

ARTISAN™ BURR GRINDER
VEJLEDNING FOR EKSPERT-RESULTATER

MOINHO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

ARTISAN® BURR GRINDER
NOTKUNARLEIIDBEININGAR

ARTISAN™ BURR GRINDER
OAHTIEZ XPHEHE FIA TEAEIA
AMOTEAEZMATA

Gerd 5KCG100
Kaffikvorn
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Oryggisatridi vardandi kaffikvérnina

Oryggi pitt og annarra er mjég mikilvaegt.
i pessum baeklingi, og 4 taekinu, eru mikilveegar éryggisleidbeiningar. Lesid 4vallt
og farid eftir 6llum oryggisleidbeiningum.

betta er varidarmerkid.

bad bendir 4 mogulegar heettur, sem gaetu 6gnad lifi eda heilsu
pbin og annarra.

Varudarmerkinu fylgja éryggisskilabod og ymist ord1d ,HATTA"
eda ,VIDVORUN". bessi ord merkja:

Aridandi er ad fara eftir leidbeiningum
A HETTA par sem misnotkun getur valdid
alvarlegu tjéni og/eda medslum.
Er ad fara eftir leidbeiningum par sem
Av I‘Dvo R U N misnotkun getur valdid alvarlegu tjoni
og/eda medslum.

Oll éryggisskilabod segja til um i hverju méguleg heetta er félgin, hvernig pu
getur dregid Ur likum & meidslum og hvad geeti gerst, sé ekki farid eftir
leiGbeiningunum.
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MIKILVAGIR VARNAGLAR

Avallt skal gera grundvallarvarGdarradstafanir pegar rafmagnstaeki eru notus,
par & medal eftirfarandi:

1. Lesid allar leidbeiningar.
2. Til ad hindra raflost skal aldrei setja kaffikvOrnina i vatn eda adra vokva.

3. Takid kaffikvoérnina Gr sambandi pegar hin er ekki i notkun, pegar hlutar
hennar eru settir & eda teknir af, og vid prif.

4. Ekki snerta hluta teekisins sem hreyfast.

5. Notid ekki rafmagnstaeki par sem rafmagnssnuira eda tenglar eru i 6lagi,
eda teeki bilar eda hefur skemmst & nokkurn hatt. Til ad koma i veg fyrir
slys skal skila taekinu til naesta vidurkennda pjénustuadila tila skodunar,
vidgerdar eda stillingar & raf- eda vélbinadi.

6. Notkun fylgihluta sem KitchenAid meelir ekki med getur.leitt til eldsvoda,
raflosts eda slyss.

7. Notid ekki utandyra.
8. Latid rafmagnssnuru ekki hanga Ut af bordbrin, eda koma vid heitt yfirbord.
9. Kannid hvort adskotahlutir leynist i fldtum &dur en kvdrnin er notud.

10. Notid teekid ekki nema til almennra heimilisnota.

11. Born mega ekki nota teekid &n eftirlits.

GEYMID LEIDBEININGARNAR

Pessi vara er merkt f samraemi vid Vorunni skal fargad i samraemi vid
ESB-reglugerd 2002/96/EF um reglur & hverjum stad um férgun
6nytan rafmagns- og rafeindabinad sorps.
(WEEE).

Sé 6skad eftir nanari upplysingum um
Sé pess geett ad vorunni sé fargad 4 medferd, endurvinnslu og
réttan hatt er studlad ad pvi ad komai  endurnytingu véru pessarar er ad
veg fyrir moguleg neikvaed ahrif & jafnadi hagt ad leita til yfirvalda &

umhverfi og lydheilsu sem komid geta  hverjum stad, sorpférgunarfyrirtaekis
fram, sé vérunni ekki fargad eins og til  eda verslunarinnar par sem varan var
er etlast. keypt.

Téknid === & vérunni eda skjolum
sem henni fylgja pydir ad ekki ma
farga henni med venjulegu
heimilissorpi. bess i stad skal afthenda
hana 4 férgunarstdd Sorpu eda
sambeerilegri afthendingarstdd fyrir
onytan rafmagns- og rafeindabunad.




Kréfur um rafmagn

Spenna: 220-240 volt A.C.
Tidni: 50/60 Hz

Athugid: Kaffikvornin er jardtengd.
Til ad draga Ur haettu 4 raflosti p4
passar tengillinn i innstunguna 4
adeins einn mogulegan veg. Passi
tengillinn ekki i innstungu, hafi®
samband vid 16ggildan rafvirkja.
Reynid ekki ad breyta tenglinum &
nokkurn hétt.

Stutt rafmagnssndra fylgir taekinu,
til ad draga 0r heettu 4 ad fleekjast i
henni, eda hrasa um hana. Heegt er
ad nota framlengingarsnuru ef adgat
er h6fd vid notkun hennar.

Ef framlengingarsnura er notud skal

eftirfarandi haft i huga:

* Tilgreint spennupol
framlengingarsndrunnar skal vera
ad minnsta kosti jafn mikid og
tilgreint spennupol teekisins.

* Framlengingarsnuran skal vera
med jardtengingu.

%

Heetta 4 raflosti

Stingid i jardtengda innstungu.
Ekki fjarlegja jardtengil.
Notid ekki straumbreyti.

Sé ekki fario eftir
leidbeiningunum geeti pad leitt
til daudsfalls, elds, eda raflosts.

* Rafmagnssnuran skal h6fd pannig
ad hun slati ekki fram yfir
bordbrin svo born geti ekki togad
i hana eda félk hrasad um hana.
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Gerd 5KCG100

Baunailat

Stillingarhringur Métor

Skrafur fyrir

Stillingarrofi framhlid

béttisteedi

1/0O rofi
Kaffiilat

Staedi fyrir
flat

Kaffiskei®

Bursti til prifa &
molunarskifum

Gerd 5KCG100
Kaffikvorn



Helstu paettir kaffikvarnarinnar

Umgjord fyrir métorinn

Heilsteypt mdlmhlifin er stédug,
endingargdd og audveld i prifum.

Baunailat

Baunailatid tekur 198 g af baunum og
skrifast audveldlega fra umgjordinni
og er einfold i prifum. Lokinu 4 il4tid
er smellt & og pvi er fljotlegt og einfalt
ad hella baununum 4 sinn stad. I14tid
og lokid pola pvott i efstu grind
upppvottavélar.

Kaffiilat
il4tid sem tekur vid moludu kaffi er
gert Ur gleri til ad koma i veg fyrir ad

kaffi® lodi vid hlidarnar. {latid polir
pvott i efstu skuffu upppvottavélar.

Steedi fyrir glerilatio

Steedid heldur ildtinu undir stitnum
padan sem kaffid kemur dr méluninni.
béttistaedi

péttistaedid heldur ilatinu undir stdtnum
og tryggir ad kaffid fari i glerilatio.
Stillingarrofi

Stillingarrofinn er stér og einfaldur i
notkun og bydur upp 4 15
gréfleikastillingar, i halfum télum, &
bilinu 1-8.

Stillingarhringur

Stillingarhringurinn synir gréfleika
molunarinnar frd 1(gréft) til 8 (fint).
Slokkvari

Stillio & , 1" til ad kveikja & kvorninni
og ,O" til ad slokkva.

Framhlid og festingar

Framhlidin samanstendur af
stillingarrofanum og
stillingarhringnum. Tveer skrdfur festa
framhlidina vid moétorumgjordina.
Losid skrufurnar og fjarlaegiod
framhlidina til ad komast ad
molunarskifunum.

Nékvaemar og rydfriar
molunarskifur

Storar molunarskifur, 5,72 cm i
pvermal, eru endingargédar og
tryggja afburda mélun. Haegt er ad
stilla skifurnar med tilliti til slits, eda til
ad meeta kr6fum um molun vid gerd
expressod eda pressukaffi.

Litill snaningshradi

Sérstakur DC métor og tannhjolakerfi
heegja 4 snuningi mélunarskifanna og
takmarka pannig hita vegna ninings.
Nidurstadan er ad bragdgaedi og ilmur
eru vardveitt. Litill sniningshradi
minnkar einnig sté6urafmagn — og
bar med vidlodun kaffisins vid
innanvert glerilatio.

Rafmagnssnira med festingu

Kaffikorn geta ekki fests i sndrunni
sem er fullkomlega 4vol. Festinguna
er heegt ad nota til vefja upp éparfa
lengd & sntrunni.

Heilsteyptur malmgrunnur med
gummiflétum til varnar skridi

Mdalmgrunnurinn veitir kaffikvérninni
trygga undirstddu. Gummifletir
minnka hdvada og titring, og vernda
bordflétinn.

Bursti til prifa & mélunarskifum

pPétt burstahdrin fjarleegja kaffikorn
fljott og 6rugglega fra
molunarskifunum.

Kaffiskeid

Ein skeidarfylli hefur ad geyma sj6
gromm af kaffi, ndkvaemlega pad
magn sem parf til ad laga stakan bolla
(30 ml) af expresso.
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Notkun a Artisan® Kaffikvorninni

Adur en kvornin er notud i 3. Fyllid baunailatid eins og dskad er,
fyrsta skipti en po ekki umfram 198 g.
Athugid: pessi vara malar adeins

Adur en kaffikvornin er notud skal heilar kaffibaunir

strjuka af métorumgjordinni og

rafmagnssndrunni med rokum klat. ==

bvoid baunailtid, lokid af AVIDVORUN
baunailatinu og kaffiilatid ar heitu

sapuvatni, skolid og purrkid.

Baunailatid, lokid af bauna-

ilatinu og kaffiilatid ma einnig pvo i

efstu grind upppvottavélar. ‘
Notkun & kvérninni

1. Gangid ur skugga um ad Haetta 4 raflosti
kaffikvornin sé ekki i sambandi.
Festid baunailatid &
métorumgjordina med pvi ad snta | Ekki fjarlaegja jardtengil.
ildtinu réttseelis pangad til pad
situr pétt.

Stingid i jardtengda innstungu.

Notid ekki straumbreyti.

Sé ekki farid eftir
leidbeiningunum geeti pad leitt

E til daudsfalls, elds, eda raflosts.

- 4. Setjid lokid & baunaildtid.

5. Stingid i samband vid jardtengda
innstungu. Haegt er ad nota
festinguna & sndrunni til ad hnyta
saman umfram magn af snuru.

|

2. Rennid kaffiilatinu 4 ilatsstadid,
péttistaedid 4 umgjordinni mun
falla pétt ad ilatinu. Gangid ur
skugga um ad ilatid sé &4 midju
ilatssteedinu.
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Notkun a Artisan® Kaffikvorninni

6. Veljid gréfleika molunar med pvi 7. Til ad mala baunirnar, stillid ,, 1/0"
ad stilla & valda stillingu & hnappinnd ,I."
stillingarhringnum. Hafid
grofleikatofluna hér ad nedan til
vidmidunar sem og val &
uppahellingaradferd. Sidar muntu
geta adlagad stillingarnar ad
pinum smekk.

8. begar buid er ad mala askilegt
magn af kaffi, stillid ,1/0O" rofann
4 ,0", fjarlegid kaffiildtid og
hellid kaffinu dr.

L

Athugid: bar sem half-maladar baunir
geta verid & milli mélunarskifanna
eftir ad slokkt er & kvorninni getur
verid audveldara ad velja finmolun
begar kvornin er i gangi.

Stilling a gréfleika moélunar

Stilling Moélun Fyrir Mﬂggﬂ}:ﬁ&iﬁﬁ"a
8 Fin Expresso 250 mikrén
5 Midlungs Sjélfvirk kaffivél 750 mikrén
1 Groéf Pressukanna 1250 mikrén
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Stilling & molunarskifum

Eins og hin kemur frd framleidanda
tryggir Artisan® kaffikvornin mélun sem
hentar ndnast 6llum tegundum
kaffiger®ar. Ef pu, hins vegar, vilt
expressé eda pressukaffi, kanntu ad
vilja stilla molunarskifurnar svo paer
henti sem best pinum éskum um
kaffigerd. Med smavaegilegum
stillingum getur Artisan® uppfylit
strongustu gaedakrofur vardandi
expressé kaffi (250 mikron kornastaerd)
eda pressukaffi (1500 mikrén
kornastaerd).

Stillingar til fyrir grofmoélun

begar kvornin er stillt & meiri grofleika

verda kaffikornin staerri vid hverja

stillingu og mesta finstilling getur verid
of grof fyrir expressé kaffi (til ad
endurstilla kvornina fyrir mesta

finleika, sja bls. 11).

1. Setjid groéfleikastillingu & ,1".

2. Fjarlaegid skrafuna ur
stillingarrofanum med 4mm
sexkanti med pvi ad snda
rangsaelis. Haldi® um
stillingarrofann pannig ad hann
snuist ekki & sama tima og
skrifan er losud. begar skrufan er
laus, fjarleegid stillingarofann.
Hvitt tannhjél & ad vera sjdanlegt
pegar stillingarrofinn hefur verid
fiarleegdur.

3. Snuid tannhjélinu rangsaelis um
einn smell { einu (eda eina ténn |
einu) pangad til smellirnir haetta
ad heyrast og tannhjolid veitir litla
motstddu vid snlning.

4. Festid stillingarrofann aftur 4 og
gangid ur skugga um ad hann visi
a,1".

10



Stilling & molunarskifum

Stillingar fyrir finmolun 4. Kveikid & kvorninni med pvi ad setja
. . . »1/O" hnappinn & ,1".
begar kvornin er stillt af til ad auka b U S .
ﬁngnélun verda kaffikornin sifellt 5. Sniid tar};'llhjc_)hnu rgttsaehs .bangaé ,
smeerri i gegnum molunarskalann (til einn smetl | %'n.lf (e, a um eina tonn |
ad stilla kvornina fyrir gréfmolun, sja elr)_u) banga til pa heyrir
bls. 10). molunarskifurnar snertast -Ibegar
1. Teemid baunaildtié og 14tié kvérnina bae[’ s'?ertas’g g_efa Elaer fra sér
vinna i nokkrar sekdndur til ad greinilegt niiningshlj6d.
teema hana af 6llum
afgangsbaunum.
2. Setjid gréfleikastillinguna 4 ,8".
3. Fjarleegid skrdfuna ur
stillingarrofanum med 4mm
sexkanti med pvi ad snua rangsalis.
Haldid um stillingarrofann pannig
ad hann snuist ekki & sama tima og
skrafan er losud. begar skrifan er
laus, fjarlaegid stillingarrofann.
Hvitt tannhjol & ad vera sjdanlegt
pbegar stillingarrofinn hefur verid
fjarleegdur.

r 6. begar skifurnar snertast, snuid
tannhjdlinu fyrir skifurnar réttsaelis
pangad til 1 smellur heyrist og pa
mun ndningshlj6did hverfa.
Slokkvid & kvorninni med pvi ad
stilla ,1/O" rofann & ,,0".

| 7. Festid stillingarrofann aftur 4 og

tryggid ad visirinn bendi a ,8".

Athugid: Ef kaffikvdrnin gefur fra sér
nuningshljéd vid notkun eru skifurnar
ekki rétt stilltar og paer munu
skemmast. Endurstillid skifurnar hid
snarasta.
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Ymis atridi vardandi kaffikvornina

1. Veldu réttan e —
molunargrofleika ‘

midad vid pa
tegund
kaffilogunar
sem pu notar. ‘
i bodi eru 15

mismunandi stig grofleika, i
halfum télum fra 1-8. 8. stig veitir
mestu finmdlun og hentar vel
expresso kaffi, 4'/ til 6 er
midlungs gréf moélun sem hentar
sjalfvirkum kaffivélum, og 1 er
fyrir gr6fmolun sem hentar best
pressukaffi. Préfadu pig afram,
pinn smekkur getur kallad & meiri
eda minni groéfleika.

. Fyrir venjulegar kaffikdnnur getur

verid gott ad byrja 4 pvi ad nota
28 g af kaffi fyrir
hverja 500 ml af
vatni midad vid
kardflu bolla
(kardflu bolli er
um 127 ml).

= WS Meiri finmolun
kallar & minna magn af kaffi, en of
mikil finmolun getur orsakad biturt
bragd (sj4, , Tengls milli mélunar og
bragds"” & bls. 13).

Ef pu vilt kaffi sem er
bragddaufara en almennt gerist er
best ad hella upp & venjulegt kaffi
og pynna pad sidan ut med heitu
vatni. Slikt vardveitir best bragdid
og takmarkar rammleika.

3. Malad kaffi glatar bragdi og angan
fljétt. Best er ad mala einungis pad
magn sem pu hyggst nota pa
stundina.

4. Til ad vidhalda ferskleika skal geyma
kaffibaunir f loftpéttum umbudum
og & koldum og myrkum stad. Ekki
er malt med pvi ad geyma
baunirnar i baunailatinu til lengdar.

5. Hreinsadu kaffiilatid og
molunarskifurnar med reglulegu
millibili.

6. Ef bragdbeett kaffi er malad mun
pad bragd smita Gt fra sér i annad
kaffi sem malad er i kvorninni. Ef
pu vilt bragdbaett kaffi skaltu nota
bragdsirop eda bragdbeeti i kaffid
eftir mélun eda nota sérstaka kvérn
fyrir mdlun & bragdbeettum
kaffibaunum.

Athugid: Molunarskifurnar parf ad

hreinsa oftar pegar bragdbaettar

baunir eru maladar. Kaffikvornin er
adeins etlud til ad mala kaffibaunir.

Vinsamlegast mali® ekki adrar

tegundir faedu.

12



Tengsl & milli mélunar og bragds

Kaffibragdid veltur & mérgum péattum, eru eru misstér er of mikid unnid ar
svo sem gaedum, ferskleika, brennslu ~ sumum og of [itid Gr 68rum, og pad

baunanna, hreinleika vatnsins sem leidir til litilla gaeda. Pad kemur ekki &
notad er, hversu hrein taekin til ovart ad ndvaemni vid molun er
uppdhellingar eru, og hitastigsins fyrir ~ skylda ef laga & gott expressé sem er
uppéhellingu. Finleiki mélunarinnar lagad med vatni ndlaeegt sudupuntki
og fravik f kornasteerd eru einnig vid prysting upp 4 9 bor.
mikilveegir paettir. Gaedi malads kaffis tengist beint

Ef kaffid er of finmalad fyrir tiltekna  tegund kvarnarinnar sem notud er.
adferd vio kaffigerd, t.d. pad Hahradakvarnir med litlum

ad nota of finmalad kaffi i A molunarskifum geta ad jafnadi
sjalfvirka kaffivél, fer of "ﬂ W ekki skapad pann finleika eda
mikid af olium og ilmefnum { stodugleika i mdlun sem

vatnid og kaffid sjalft verdur naudsynlegt er ad hafa vid gerd

hins besta expressé. Slikar
kvarnir hita baunirnar um of
vid molun og pad veldur pvi

lyktarmiki® og rammt. Ad
sama skapi er kaffi sem er
of gréfmalad fyrir tiltekna
kaffigerd med of litid af ad bragd og lykt glatast.
olium og ilmefnum i Artisan® Kaffikvornin er
kaffinu og nidurstadan verdur punnt  med tveaer stérar molunarskifur sem
og bragddauft kaffi. Ef réttur mala kaffid af mikilli ndkveemni. Hita
grofleiki er notadur er heegt ad auka  vegna nunings er haldid i lagmarki
vid kaffikornamagnid og gera kaffid ~ med notkun 4 tannhjélakerfi sem

pannig bragdmeira dn pess ad gera heegir & skifunum og j6fn kornastaerd
pad rammt. er tryggd med spiralhjdli sem flytur

Jofn mélun er einnig mikilveegur baunir ad skifunum 4 réttum hrada.
pattur i bragdinu — og Urslitavaldur Nidurstadan er afburda moélun sem
begar gott expresso er lagad. Ef gerir kaffi og expresso eins gott og
molunin er j6fn eru leysanleg efni pad mogulega getur ordid.

unnin jafnt ar hverju korni. Ef kornin
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Umbhirda og prif

brif & métorumgjord og 4 ilatum

* Gangid ur skugga um ad kvornin sé
stillt 4 ,0" og sé ekki i sambandi
adur en hun er prifin.

* Setjid ekki umgjordina i vatn.

* Setjid aldrei molunarskifurnar,
umgjordina eda framhlidina i vatn.
Haldid peim avallt purrum.

* Notid ekki eetandi hreinsiefni eda
grofa skrabba.

Strjukid umgjordina og sniruna med

hreinum og rokum klat. burrki® med

mjakum klat.

bvoid kaffiilatid, baunailati®, og lokid
af baunailatinu i heitu sapuvatni, skolid
svo og purrkid. Einnig ma pvo
baunailétid, lokid og kaffiilatid i efstu
grind upppvottavélar.

brif 4 mélunarskifum

Ef kvornin er notud oft parf ad
hreinsa molunarskifunar & nokkurra
vikna fresti til ad tryggja mestu gedi.
Ef skifurnar eru hreinsadar er haegt ad
nd fram mestri finmélun og jafnastri
molun sem er sérstaklega mikilveegt
pegar malad er fyrir expressé kaffi.
Adskotahlutir, svo sem steinvolur eda
greinar, geta stundum endad i
baunapokum. Slikir hlutir geta valdid pvi
ad kvornin stiflast. Ef slikt gerist, farid ad
hreinsunarleidbeiningum til ad fjarleegja
adskotahlutinn.
1. Geetid pess ad kvornin sé stillt &
.O" og sé ekki i sambandi.
Fjarleegi® kaffiilatid og baunailtid.

2. Fjarlaegid skrafurnar tveer sem
halda framhlidinni fastri med
venjulegu skrafjarni. Skrafid
rangsalis pangad til framhlidin er
laus (skrafurnar eru med
festingum sem hindra ad peer
detti ar framhlidinni).

r—1

o

—

3. Renni® framhlidinni varlega fra
motorumgjordinni. Sérstakt
skifuhts innan i métorumgjordinni
rennur Ut um leid og framhlidin.
Setjid hendina undir skifuhdsid til
ad pad falli ekki nidur pegar
framhlidin er fjarleegd. Ef hisid
rennur ekki it med framhlidinni,
gripid um pad og fjarlaegid ur
motorumgjordinni.

Skifuhas

/

v

/

Framhli®
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Umhirda og prif

4. Notid skifuburstann til ad hreinsa 5. begar buid er ad hreinsa kvérnina,
skifurnar i skifuhtsinu og skifuna hallid henni aftur & bak svo ad
inni f métorumgordinni sjalfri. motorumgjordin visi upp.

6. begar snuningslaga pinninn snyr
ad skifuhdsinu, setjid
skifuskaftseininguna inn i
skifukvornina. Haldid einingunni
stdédugri, svo ad endinn &
snuningslaga pinnanum sé i
beinni linu vid grépina i
skiufhusinu.

.

Athugid: bvoid aldrei skifurnar eda
skifuhusid { vatni. Haldi® peim avallt
purrum.
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Umbhirda og prif

. begar buid er ad setja skifuhusid inn
i métorumgjordina, snuid
skifuhUsinu pangad til pad fellur &
sinn stad. begar pad er & réttum
stad er ekki haegt ad snta pvi frekar.

. Festid framhlidina &

moétorumgjordina. Geaetid pess ad
télurnar a stillingarhringnum séu 4
efri hluta framhlidarinnar. Notid
fingurna til ad festa skrafurnar
med pvi ad snda peim réttselis.
Skrufid til skiptis og haldid jéfnum,
festid ekki adra skrdfuna algjorlega
adur en hin er fest.

9. begar blid er ad festa badar
skrafurnar med fingrunum, notid
venjulegt skrufjarn til ad festa
peer fullkomlega.

10.Setjid kvornina i upprétta stdou.
Hdn er ndna tilbdin til notkunar.

Stilling & mélunarskifum vegna slits

Molunarskifurnar eru Gr hdgaeda,
ry&friu stali og eru einstaklega
endingargédar. Vid mikla notkun
getur reynst naudsynlegt ad stilla
skifurnar af til ad koma til mots vid slit
& peim. Ef molunin, sérstaklega fyrir
expresso kaffi, er ekki eins fin og adur
er liklegt ad endurstilla purfi skifurnar.

Vinsamlegast skodid , Stilling &
molunarskifum” & bls. 11 fyrir
upplysingar um hvernig 4 ad stilla
skifurnar til ad f4 fram mesta finleika
vié moélun.

16



Umhirda og prif

Skipt um mélunarskifur 3. Fjarleegid skifuna ar

Ef molunarskifurnar skemmast, eda T(OF?ruTg#orémn' med bl\'” ad
peer hafa enst liftima sinn (yfirleitt >Kru ag _rlu urnlar rangselis
eftir ad hafa malad 270-360 kg af bangad til paer losna.

kaffi) er audvelt ad skipta um paer r

(skodid ,Vidhaldspjénusta” 4 bls. 19

til ad sja hvernig haegt er ad panta

nyjar skifur.

Skipt um skifur:

1. Fjarleegid framhlidina og
skifuhusid. Sja leidbeiningar , prif
& moélunarskifum* & bls. 14, skref
1,2, 08 3.

2. Fjarleegid skifuna Ur skifuhusinu
med skrdfjarni, skrafid badar
skrafurnar rangseelis pangad til
peer eru lausar.

4. Festid nyju skifurnar i skifuhsid og
{ métorumgjordina med videigandi
skrdfum. Gangid Ur skugga um ad
beittu hlidarnar sndi ut 4 vié og ad
skrafurnar séu pétt festar.

5. Setjid skifuhusid inn |
métorumgjordina og festid
framhlidina &. Sj4 leidbeiningar
,brif & molunarskifum™ & bls.
15-16, skref 5-10.
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Ymis vandkvadi

Ef kvornin fer ekki i gang pegar
kveikt er & henni:

Gangid ur skugga um ad kvornin sé i
sambandi vid jardtengda innstungu.
Ef su er raunin, taki® hana Gr
sambandi og setjid aftur { samband.
Ef kvornin fer enn ekki i gang,
athugid med oryggi eda lekarofa i
rafmagnstoflu. Ef kvornin virkar ekki
eftir pessi skref, getur verid ad
adskotahlutur hafi stiflad kvornina.
Frekari upplysingar er ad sja 4 bls. 14
, brif & molunarskifum™.

Ef kvornin fer i gang pegar kveikt er
& henni en hiin malar ekki kaffi:
pad parf ad prifa moélunarskifurnar
eda paer eru bitlausar. Fyrir frekari
upplysingar, sja , brif &
molunarskifum” a bls. 14, eda , Skipt
um molunarskifur” & bls. 17.

18

Ef kvornin gengur edlilega en
stodvast skyndilega:

SIdkkvid strax & kvorninni.
Adskotahlutur, svo sem steinvala eda
grein getur hafa stiflad
molunarskifurnar. Fyrir frekari
upplysingar sjd ,, prif & mélunarskifum*
abls. 14.

Ef kornin eru of grof, eda ef kvornin
malar ekki korn af edlilegri staerd:
Sja , Stilling & molunarskifum™ & bls.
11, eda ,, Skipt um moélunarskifur” a
bls 17 fyrir frekari upplysingar.

Ef ekki er unnt ad leysa
vandamdlid med pessum skrefum,
sja dbyrgd & KitchenAid®
Kaffikvorninni & bls. 19.



Household KitchenAid® Evropudbyrgd fyrir
Kaffikvorninni (adeins til heimilisnota)

Lengd dbyrgdar: KitchenAid greidir KitchenAid greidir
fyrir: ekki fyrir:
TVEGGIA ARA full Kostnad vid varahluti A. Vidgerd ef

abyrgd frd kaupdegi.

og vidgerdarvinnu &
efnisgdllum.
bjonustuna verdur
vidurkenndur
KitchenAid
pjonustuadili ad veita.

Kaffikvorninni hefur
verid notud til
annars a® mala
kaffibaunir.

B. Skemmdir vegna
slyss, breytinga,
rangrar notkunar
eda tengingar &
skjon vid
rafmagnsreglugerd
a vidkomandi stad
eda edlilegs slits

KITCHENAID TEKUR EKKI ABYRGD A TILFALLANDI EDA AFLEIDDUM

SKEMMDUM.

Vidhaldspjoénusta

Oll pjénusta & hverjum stad skal veitt
af vidurkenndum KitchenAid
bjénustuadili. Hafid samband vid
soluadila til ad fa upplysingar um
naesta vidurkennda KitchenAid

bjonustuadili.

EINAR FARESTVEIT & CO.hf
Borgartuni 28

125 REYKJAVIK

Simi verslun: 520 7901
skrifstofa: 520 7900

Fax: 520 7910

ef@ef.is

Pjonustumidst6o

EINAR FARESTVEIT & CO.hf

Borgartuini 28
125 REYKJAVIK

Simi verslun: 520 7901
skrifstofa: 520 7900
Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.KitchenAid.com
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FOR THE WAY IT'S MADE."

® Skrasett vorumerki af KitchenAid, BNA
™ Vorumerki af KitchenAid, BNA
© 2005. Oll réttindi &skilin.

Efnislysing getur breyst dn fyrirvara.

20

4761dZw605



KitchenAid

ARTISAN™-KOFFIEMOLEN
GIDS VOOR HET BESTE RESULTAAT

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE TO EXPERT RESULTS

LE BROYEUR A CAFE ARTISAN™
GUIDE DU CONNAISSEUR

ARTISAN™ KAFFEEMUHLE
ANLEITUNG FUR
PROFESSIONELLE ERGEBNISSE

MACINACAFFE ARTISAN™
GUIDA Al RISULTATI EXPERT

MOLINO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA CONSEGUIR
RESULTADOS PROFESIONALES

ARTISAN™ BURR GRINDER
GUIDE FOR BASTA RESULTAT

ARTISAN® KAFFEKVERN
OPPNA BEST MULIG RESULTATER

ARTISAN™ BURR GRINDER
OPAS PARHAISIIN TULOKSIIN

ARTISAN™ BURR GRINDER
VEJLEDNING FOR EKSPERT-RESULTATER

MOINHO DE CAFE ARTISAN™
GUIA PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

ARTISAN® BURR GRINDER
NOTKUNARLEIDBEININGAR

ARTISAN™ BURR GRINDER
OAHFIES XPHEHE TIA TEAEIA
ANOTEAEZMATA

MovTtelo 5KCG100
Burr Grinder
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Ao@paAgia Tou HUAOU aAECEWC KAPE

H 31k cag acpaleia kAl TWV UMMOAoiNMwv €ival TOAU ONMAVTIKEG.

'EXOUME £QOBIACEL TO TIAPOV EYXELPIOIO KABMG KAl TN UNXAVT| 600G e
TIOAAQ ONUAVTIKA pnvUpata ac@aieiag. Na dlaBdaleTe Kal va tnpeite
ndavTta 6Ad ta unvupata acpaieiag.

AUTO eival To oUpBoAo Tpoeldomoinong acpaleiag.

AuTO TO oUBOAO oag mpoeldorolei yia meavoug
KlvdUVoUug Tou PrmopoUV va 0KOTWOOUV 1) va TPAUUATIoouV
€04G 1 AA\oug.

‘OAa ta unvUpata acpalelag Ba eugavidovral Ue To
oUpBoAo mpoeldoroinong acPaielag, eite pe TNAEEN
«KINAYNOZ» 1| «<[TPOEIAOMOIHZH». AUTEG oL AEEEIG
onuaivouv oOTL:

M . OsiTe
AKINAYNOS [Erirborinetet v
akolouBnoeTe auEowg TiG 0dnyieg.
. OeiTe B
ATPOEIAOMOIHSH st
OKOAOUONOETE TIG 0dNYIEG.

‘OAa Ta punvipata acpaleiag umnodelkvUouv mbavoug KivdUvoug, Mweg
Va UEIWOETE TNV TIOAVOTNTA TPAUMATIONOU, KAl TL UMopei va cupBei eav
dev epapuoaTolV ol 0dnyieg.
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2HMANTIKA METPA
MPO®YAA=HZ

‘OTtav XpnolUoToleiTe NAEKTPIKEG CUOKEUEG, Ba TIPEMEL TIAVTA va TnpoUvTdl
Baolka pETPA MPOPUAAENG, CUUMEPIANAUBAVOUEVWV TWV £ENG:

1.

2

3

10.

11.

Na diaBaleTte OAeG TIG 0dNYieg.

. Tla va mpooTaTteuTeiTe anod Tov Kivduvo nAekTpomAngiag, unv Bubilete To

Burr Grinder og vepo 1 GAAA uypad.

. Na anocuvdéete 10 Burr Grinder ano tnv mnpia otav de Xpnolgoroleital,

TPV TNV TOMOBETNON N TNV aPaipeon eEAPTNHUATWV KAl TIPLV TO
KaBaptopo.

. Na aropelyete TNV €MAYPN He TA KIVOUUEVA HEPT TNG CUOKEUNG.
. Mn xpnoluomnoleite Kapia ouoKeur| Je XAAAOUEVO KAAWSLO N PIg, N €AV

de AelToupyei owoTd N eav €xel mABeL BAARN HE OTIOLOVINTIOTE TPOTIO.
Ma va mpoAneBouv aTuxnuaTa, EMOTPEYTE TN CUOKEUT| OTO
TANCLECTEPO €EOUCIOBOTNEVO EPYAOTNPLO ETIIOKEUNG Yia €EETAON,
ETIOKEUN, 1] NAEKTPIKNA 1] HNXavikn pUOuLoN.

. H xprion €€aptnudtwy mou d& cuvioTOVTAl i MwAoUvTadl aro TNV

KitchenAid propei va nmpokaA£asl mupkayid, NAEKTPOMANEia 1
TPAUMATIOUO.

. Mn XpnolUOoTOLEITE TN CUOKEUY] 08 EEWTEPIKOUG XMPOUG.
. Mnv aprjvete va KpepeTal To KaAwdio and Tpareldl i MAyko, 1) va €pxXeTal

ot eMAPN UE BEPUEG ETIPAVELEG.

. Npwv TN xprion, eAeyETe TO doxeio KOKKWV yla Tnv mnapouaia EEvwv

AVTIKEIHEVWV.

H ouokeun MPEMEL va XPNOLUOTIOLEITAL HOVO YIa TNV TIPORAETIOUEVN
OLKLOKT] XPRon.

Agv ETUTPEMETAL ] XPNON TNG CUCKEUNG Ao ATOMA HIKPNG NALKIAG 1)
HE EIBIKEC AVAYKEC XWPIG ETRAEYM.

®YAA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEZ.

AUTI N CUCKEUTN PEPEL OTUAVOT

oUupwva Pe v Eupwraikn odnyia
2002/96/EE OXeTIKA UE
ATopPIMTOUEVA NAEKTPIKA KAl
nAekTpovika eEaptnuara (WEEE).

EEao@aAifovtag OTL TO TPOIdV auTo
anoppINTETAlL OWOTA, 6a Bonbnoste
oTNV MPOANYN TOaAvA apvNTIK®OV
ETUMTWOEWV YIa TO MEPIRAANOV Kal
TNV avBpwriivn uyeia, ol omoieg Ba

To oUUBOAO === TIAVW OTO TPOIOV, N
OTA £YypaPaA ToU ouvodeUouV TO
npoidv, urodelkvUeL OTL AUTNA N
ouokeun dev propei va Bewpnbei
OLKIAKO amoppIupa. AvTi yL autd 6a
TpEémel va napadobei oTo KATAAANAO
onueio MeEPLOUANOYNG Yia TNV
AVOKUKAWON TWV NAEKTPIK®V Kal
NAEKTPOVIK®OV €EAPTNUATWV.

propouagav va dnuioupyndouv amno
TOV GKATAAANAO XELPLOUO AUTOU TOU
TPOIOVTOG WG AMOPPIKMA.



AlaAUOTE TO TNPWVTAG TNV TOTIKNA
vopoBeaoia yia tn d1dbeon Twv
AMOPPIUHATWV.

lMa 1o AEMTOUEPEIC TIANPOPOPIES
OXETIKA Pe TNV ene&epyaaoia, TNV
TEPLOUAAOYT] KAl TNV avakUKA®ON
auTtoU Tou TPOIOVTOG, MAPAKAAOUE

ETIKOLVWVT|OTE UE TO APUOBIO
YPAPeio TNG TOTIKNAG 0Ag
auTtodloiknong, TnV TOTIKNA 0adg
UTINPECIA ATIOKOULONC OLKIOKOV
AMOPPIMUATWY Y] TO KATACTN A OTIoU
ayopaodTe AUTO TO TIPOIOV.

HAEKTPIKEG ATTAITAOEIG

Tdon: 220-240 Volts A.C.
Zuxvotnta: 50/60 Hz

ZHMEIQZH: 'O pUiAog auTtog dlabETel
YelwpEVO @IG. Ma va pelwbei o
Kivduvog nAeKTpomAnéiag, To @Ig
auTo Ba Talplalel oty Tpila povo
pe €vav Tporo. Av dev Talplalel oty
mpila, ETIKOIVWVAOTE W &vav
EUMELPO NAEKTPOAOYO. ArtayopeUsTal
OTIOLAdNTIOTE TPOTIOTIOINGN TOU PIG.
MNapexetal Hkpod KaAwdLo
TPOPOod00iag MPOKEIUEVOU Va
MElwOEel o Kivduvog Tou uropei va
TIPOKANBEL aTO TO YMEPDEUA TOU iy
va oKovTAyYel Kaveig og HakpUTEPO
KaA®dlo. AlaTiBevTal KaAwSLa
EMEKTAONC Kal priopolv va
XpnotyoroindoUlv Ue TIPOTOXH.
Av ypnotuoroinBei peyallTtepo
KAAWDL0 EMEKTAONG:
¢ H avaypa@ouevn OVOUACTIK)
TIUR peUPATOG TOU KAAwdiou
TIPOEKTAONG TIPETEL Va gival
TOUAQXLOTOV (0N PE eKElvN TG
OUOKEUNG.
¢ To KAA®SLO TIPOEKTACNC TIPETIEL
va eival TUmou yeiwong.
¢ To KOAWS10 TPETEL VA
pUBUIZeETAL £TOL WOTE VA PNV
KPEUETAL OTOV TIAYKO 1] OTO
TpamnéldL omnou propei va
Tpapnxtei amo nmadia n va
OKOVTAYEL Kaveig mavw o’ auTo.

K-

Kivduvog nAekTponAnéiag

ZUVSEOTE TO PIG OE YEIWHEVN
npida.
Mnv a@aipeiTe TO AKPO yEiwoNgG.

Mn xpnoigormoicite
METAOXNMATIOTAG.

H £AAs1yn TAPNONG TWV
0dNYIWV aUTWV, JIMopEi va
npokaAEael Oavaro, mupKayid
N nAskTponAnéia.
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MovteAho 5KCG100

Aoxelo KOKKWV
Kape

MNepiBAnua

AakTUAL0G pUBUIONG
HOTEP

BabuoU aieong

Bideg
AlakomTNg npoooyng

pUBHIONG
BaBuou aieong

AioKog oTeyavoroinong
doxeiou kape

Alakormg O/l

Aoxeio aleougvou
Kape

MAatgopua
doxelou Kape

KouTaAl Tou Kage

BoupTodkt
kabaplopoU diokwv

KOTiNG

MovTEho 5KCG100
Burr Grinder



XdapaKTNPIOTIKA TOU MUAOU OAECEWG KAPE

NepipAnua poTEp

To XUTO UETAAALKO TepiBAnua givat
otabepo, oTEPED Kal EUKOAO OTO
kabaplopa.

AoXecio KOKKWV KaPE

To doxeio KOKKWV Kape
XwPNTIKOTNTAG 198 yp. EeBIOWVETAL
aro To MEPIBANUA TOU HOTEP YlA ATAO
kaBaplopa. To Kamdkl Tou doxeiou
Tou aopailetal TiiefovTag To,
OUURBAAAEL OTO EUKOAO Kal YPryopo
YEUIOUA. To doxeio Kal TO KAMAKL
HropouUv va MAuBoUv og TIAUVTHPLO
MATWV (LOVO OTO TMAVW PAPL).

Aoxeio aAeopEVOU KAPE

To doxeio Tou KAPE eival yuailvo
yla va gAaXlOTOTOINBOEL | OTATIKA
«TIPOOKOAANON» TWV AAECUATWV
Kage. To doxeio pnopei va mAubel
o€ TIAUVTNPLO TIIATWV (LOVOo OTOo
navw pAaoel).

MAat@opua doxeciou

31N Baon Tng mMAateopuag
TomoBeTeital To doxeio aAeouEVOU
KAPE KATW ard TO OTOUIO AAECUATOG.

AioKog aTeyavoroinong doxsiou Kaps

O diokog BonBdacst otnV TOMOBETNON
TOU doXeloU OAECUEVOU KAPE KATW
arnod To OTOUIO AAEOMATOG Kal
gumodicel T dlapuyr| Tou
OAECHEVOU KAPE.

AlakoTTNG pUBMIONG BaBOU aAsong

O peyalog Kat eUXpnNoTog SLAKOTTING
emAéyel éva amo ta 15 emineda

GAeong e MIod Brjpata av&nong ano
1 wg 8.

AakTUAIOG pUOHIONG BaBHOU AAeong

O peTAaAAIKOG BAKTUALOG eppavilel
Toug BaBuoug aAéouatog 1
(XOVTPOKOUMEVOR)

£WG 8 (PYINOKOUMEVOQ).

AlakonTng 6€ong os AsiToupyia
On/Off

©£0Te TO dIAKOMTN OTN B€0M «1» Yld
va aAéoeTe Kal «O» yla va
OTAMUATNOETE TO AAECUA.

SuyKpoTnua nmpoooyng & Bideg

To ouykpoOTnua nepthapBavet To
dlakomTn pUBIoNg Babuou aleong
Kal To daKTUALO pUBULONG TOU
BaBuoug dAeong. Alo Bideg
OUVDEOUV TO OUYKPOTNHA POgowng
OTO TIEPIBANUA TOU HOTEP. =eBIBWOTE
TIG Bideg KAl APAIPEDTE TO
OUYKPOTNUA TpoooYng yla va XETe
MpoOoBaocn oToug diOKOUG KOTIMC.
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Aiokol komng akpipeiag amo
avo&cidwTo arodAl

MeyaAol ertinedol dlOKOoL KOTNG
SlapeTpou 5,72 cm mapexouV
HaKpOXPOVIa KAl EVTUTIWOLAK)
opolopop@pia aAéouatog. Ot diokol
MropoUv va pubuioToUyv yia va
avTiotabuiotei n ¢OBopd Toug, 1 va
TPOOAPHOOTOUV YIA VA IKAVOTIOW|OoUV
TIG AUOTNPEG TIPOdIaypaAPES Babuou
OAE0UATOG YA EOTIPECO KAl Yia
YOAAIKO Ka@€ (French Press).

AsiToupyia e XapnAEG OTPOPEG
ava Aento

To 131k poTep DC (ouvexoulg
peUPATOG) KAl To oUOTNUA Peiwong
OTPOP®V EMPBPADUVEL TNV TIEPLOTPOPN
TV JIOKWV KOTINC, EAAXIOTOTIOIOVTAC
™ BepUOTNTA TPIRNG TWV AAECUATWV
Kal dlatnpwvtag Tn yelon Kat To
apwua Tou Kage. H Aeitoupyia pe
XOAUNAEG OTPOPEG ava AETITO HELWMVEL
£MIONG TN OTATIKN POPTION — KAl

«TNV TPOCKOAANGOT» — TWV AAECHATWV
TOU KAQE.

KaAwdio 10XU0g pe €181KO £§ApTRHA
TUAiypaTog KaAwdiou

To oTpdyyulo KaAwdlo dev Exel
EVOEIC TAYIdEUONG AAECUATOG: TO
£101KO EEAPTNHA TUALYHATOG
KaAwdiou unopei va xpnoiporoindei
yla va TUALXBel To TuRua Tou
KaAwdiou Tou meplooeUEl.

MovokopuaTn JETAAAIKN Baon pe
avTioAIoONTIKEG AAoTIXEVIEG BAOEIG.

H peTaAAIKY BAon MApEXEL Hia oTABEP)
TAATPOPUA OTO PUAO. Ol AACTIXEVIEG
Bdoeig meplopilouv To BOPURO Kal
TOUG KpadaopoUug Kal mpootatelouv
™V erPAveLa TOU TIAYKOU.
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XapaKTNPIOTIKA TOU HUAOU OAECEWG KAPE

BoupTodaKi KaBapIoHoU SiOKWV KOTTNG

MukvEg OKANPEG TpiXeg okouttiouv
ypnyopa Kat eUKoAa Ta aAéopata
arnod Toug dioKoUG KOTNG.

KouTdAl ToU KaQE

Mta KoUTaAld HETPNONG XWPAEL 7Yp.
KaQe, dnAadn, TNV aKpLpn mocdtnTa
yia €va gAttZavi (30 ml) eonpeao.

Xpnon Ttou Artisan™ Burr Grinder

Mpiv TRV MpWTN XpRoON

Mptv xpnotpormoinBei o piAog
AAECEWG KAPE, OKOUTIIOTE [E €va
UYpPO KaBapod mavi To mepiBANUa
TOU MOTEP KABWG Kal To KAAwdlo.
MAUveTe TO doxeio Tou HUAOU, TO
KarmaKL ToOU Kal To doxeio Tou
aAeopévou Kape pe (e0TO
OanouvovePO, TN CGUVEXELA
EeByaleTe Kal ateyvwaote. To doxeio
KOKKWV KAPE, TO KATAKL TOU Kal TO
doxeio Tou Kagpe propolv emiong
va MAuBoUv oTo Mavw pagl
MAUVTNPiou TATWV.

XeIpIopog Tou pUAou aAéoswg
TOU KaQE

1. BeBawwBeite 0TI 0 pUAOG dev eival
ouvdedepevog otny mpila.
TomoBEeTNOTE TO SOXEIO KOKKWV
KAPE OTO TIAVW HEPOG TOU
TEPIBANUATOG TOU HOTEP
OTPEPOVTAG To de€ldoTpoPa
MEXPL VO aO@aAIOTEL

2. TomoBetnote 1o doxeio Tou
AAECHUEVOU KAPE TAVW OTNV
TAATPOPUA: 0 BIOKOG
oTeyavorioinong tou doxeiou mou
BplokeTal Mavw oTo TMEPIBANUA
TOU HOTEP, Ba CUUTIIEDEL EAAPP DG
TO DOXEIO YIa VA TO TIPOCAPUOTEL
oTn 6£on Tou. BeBalwBeite 0TI TO
doxeio eival TomoBeTNUEVO OTO
KEVTPO TNG MAATPOPUAG.

-

3. lepioTe TO doxEiO HE KOKKOUG

KAPE WG TO EMIMEDO TIOU BEAETE.
To doxeio xwpdAel YEYIOTN
MocoTNTA 198 Yp. KOKKWV.

Y i

ZHMEIQZH: To mpoiov auTto
TpoopieTal HOVO Yla TO AAETHA
OAOKANPWYV KOKKWV TOU KAQE.




Xpnon Ttou Artisan™ Burr Grinder

K-

Kivduvog nAektpomAngiag
ZUVOEOTE TO QIG OE YEIWHEVN
npila.

Mnv agaipeite To AKpo yeiwong.
Mn xpnoiyorolsite
METAOXNMATIOTAG.

H €éAAe1yn TAPNONG TWV
0dnyI®V AUTWV, MTopEi va
mpoKaA£oel 6avaro, MupKayia
N nAektponAngia.

dl0d1Kaoia Mapaokeung. Me
Xpnon, 6a eiote kavoi va
BeATiwoeTe TIG puBUioelg WOTE va
Talpla&ouv ota dIka oag youoTa.

.

>,

SHMEIQZH: ETe1d1) YePIK®G
OAEOUEVOL KOKKOL KAPE UTopel va
TIapAUEiVOUV avAPETa OTOUC dioKOUG
KOTING agouU Tebel eKTOG AelToupyiag
o HUAoG, N etthoyn AemtdTEPOU
OA€0PATOG PropEl va gival
€UKOAOTEPN OTAV AEITOUPYEL O HUAOG.
7. Na va aA£€osTe KAPE, BE0TE TO

O
x
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4. TomoBeTNOTE TO KAMAKL TIAVW GTO BLaKE Ol 650m «l»
doxeio Tou HUAoU. laKortmn ot Deam «>.
5. SUVOEOTE TO PIG OE YEIWHUEVN =
npica. To e1d1kO EApTNUA
TUAlyHaTOG KaAwdiou mou
TMApPEXETAL 0TO KaAwdlo 1.axUog
MTopel va xpnotuorolnfei yia
TUAIXBel TO KOAWBLO TIOU
neplooeUel.
6. EmuAEETE TO BaBPO AAeong
TEPIOTPEPOVTAC TO DIAKOTITN
pUBUIONG Babuou (:JAsonq Tou —
es)\ST's KalL TIoU UTMapXeL 0To 8. 'Otav aAeoBel N eUOULNTH
daKTUAo puBLoNG Tou Babuou . noooTNTa KAPE, BE0TE TO
a')\aonq. ans TOV MAPAKAT® S1akerTn «Ofl 'om B&am «O»
rivaka pudutong Tou Babdiou ByaATe TO doxeio pe ToV ’
AAEAMG Y10 VA TAIPIAEETE TO OAEOUEVO KAQPE KAl AdEIACTE TO.
eTinedo aheong pe In OIkn oag
v v v v
Mivakac puBpionc Babpou aAeong
P':' e I'I Ion AASO"IC‘ rla Muiggﬂvgg g'g.{onu.g}\uo ge%ﬁmﬁm
8 WIAOKOUUEVO Eomnpgoo 250 microns
5 MeTplo Autopato @iAtpo | 750 microns
1 XOVTPOKOUUEVO | TaANIKO KaQE 1250 microns
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PUuOpion Twv diokwv Komng

ATO TO £PYOCTACLO, O HUAOG
Artisan™ Burr Grinder rapgxet
aAéopata KataAAnAa yia oAa oxedov
Ta €idn popnuatwv. Qotoco, av
eloTe omadog Tou €0TIPETO 1) TOU
YOAAIKOU KaQE, Uropel va BeAnoste
va puBbuioeTte Toug diOKOUG KOTNG
yla va apEXouv BEATIOTA
ATMOTEAECUATA YA TO TIPOCWTIKO 0AG
TUTO poPNUaToG. Me TN pUBUION
Tou, o HUAog Artisan™ Burr Grinder
Ba kavorolnoel TaxUTATA AUCTNPES
TPOJIAYPAPESG OE TIOCOTNTA
AAEONATOG YL KAPE ECTIPECO
(moodtnTa aAéoparog 250 microns) 1
TAPAoKeUT) YAAAIKOU KAPE
(moodtnTa aAéopatog 1500 microns).

PUOpION yia TNV Tapoxn mo
XOVTPOKOUHEVWV AAECHATWV

Av 0 pUAOG eival puBuIopEVOG Yia va
TIAPEXEL TILO XOVTPOKOUUEVA
aA€opata, n mocoTNTA AAEGUATOG Ba
au&nBei og OAN TNV KAiJaKa aAECEWG
Kdl TO AETITOTEPO €TNMedO Propei va
dWoel TIOAU XOVTPOKOUUEVO KAPE Yia
eomnpéoo. (Ma va pubuioete Eava To
MUAO yia PEYLOTN AeTTOTNTA, BAETIE
oelida 11).

1. MeplOTPEYTE TO SLAKOTITN
pUBUIONG Babuou dAeong oto
EMIMEDO «1»,

XpnolpoTrolovTag £va YAAANIKO
KAELWSIL 4 mm, BydAte Tn Bida mou
BpilokeTtal otnv mpocoyn Tou
SLOKOTITN MEPLIOTPEPOVTAG TNV
aplotepdoTpoPa. MOALG Byel n
Bida, apalpeoTte To dlakomntn. To
AEUKO ypavall puBuIong aleong
TPEMEL va pavel HOAIG apalpeBei
0 JIOKOMTNG.

3. MeploTpeYTe TO Ypavad
aplotePOoTPOPa KATA 1 «KALK» N
AYKIOTPO £WG OTOU eAATTWOEL 0
NXOG «KAIK» Kal TO ypavadl va
eival xahapo (Aiyn avtiotaon)
OTAV TMEPLOTPEPETAL.

EnavaTtomnofeTroTe TO SlAKOMTN
pUBUIONG Babuou dAeong,
QpoVvTI(ovTag o deIKINg Tou
SlOKOTTN va deixvel To BaBuo
aA€opatog «1»,

10



PuOpion Twv 3iokwv KOTNGg

PUOpION yia pEyioTn AenToTnTA
aAéoparog

H pUBuION TOu HUAOU Yla va TIAapEXEL

MEYLOTN AeMTOTNTA aAECEWG Oa

HEIWOEL EAAPP®S TNV TIOCOTNTA

aAéoewg oe KABe anueio TG

KAlpakag aAéopatog. (Ma va

puBuiceTe TN unxavn wote va

TIAPEXEL TILO XOVTPOKOUUEVA

aAéopata, BAEMe oeAida 10).

1. AdclA0TE TO DOXEIO KOKKWV KAPE,
0TI OUVEXELO EVEPYOTIOLNOTE TO
MUAO yia pePLKA deuTepOAETITA
waote va adeldoel anod
UTTOAEIMOUEVOUG KOKKOUG.

2. NeplOTPEYTE TO SLAKOTIIN
pUBuLoNe Babuol AAeong ato
BABUO «8».

3. Xpnotpomnolovtag va YaAAlko
KAEBL 4 mm, BydAte Tn Bida mou
BpiokeTal oTnv MpoGoYn Tou
dlakomTn puBuiong Babuou
AAEONG TIEPIOTPEPOVTAG TNV
aplotepdoTpoPa. KpatnoTe To
SlaKOMTN £€TOL WOTE vd UNV
TMEeploTPAPEL EV® agalpeital n
Bida. MoOAlg Byel n Bida,
apalp€oTe TO dlAKOMTN. To AEUKO
ypavadl puBuLONG AAeong TIPEMEL
va Qavei JOAIg agalpeBbei o
dlakomINgG.

-

4. ©¢0Te TN pnxavn
oe Aeltoupyia,
B€TovTtag To dlakomtn «O/l» oTn
BEan «I».

5. MeplotpePTte TO Ypavall Babuol
AaAeong deE1O0TPOPA KATA Eva
«KALK» 1] AQYKIOTPO PEXPL VA
akoUOoETE TOUG BIOKOUG KOTING va
akouuroUV To £€va To AaAAo — otav
akouproUV PHETAEU TOUG, ol dioKol
KoTmng KAvouv gvav
XOPAKTNPLOTIKO NXO «TPIYPinaTog»
n Tpaxy nxo.

6. 'OTav aKoUuumroouV ol dioKol
KOTING METAEU TOUG, TEPLOTPEYTE
TO ypavadl puBbulong akeong
aplotepOoTpoPa KATA 1 «KALK» 1
aykiotpo. O TpaxUg 1xog N NXos
«TplYigaTog» Ba OTAUATNOEL
©&0Te TN UNXavn eKTOG
AelToupyiag, BETovTag 1o
dlakortn «O/l» atn B€on «O». O
MUAoG eival Twpa pUBUIOUEVOG
Yla va MapexeL T MEYLOTN
AemroTnTA.

7. EmavaTtomnoBeTnoTe TO SlAKOMTN
pUBuLong Babuol dAeong,
PpovTI{ovTag o deiKTNg Tou
SlakomTn va deixvel To Babuo
AGAEONG «8».

ZHMEIQZH: Av 0 HUAOG aA£0EWG

napdyet TpaxU 1xo N \xo TpiyaTtog

KATA TN XPNon Tou, onuaivel OTL ot

diokol dev pubuioTnkav owoTa, Ye

arnoTEéAeoUa va PokKANBel Inuia
oToug dioKoug. Zavapubuiote

AUECWS TOUC dIOKOUC KOTING.
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ZulBouAEg xpnong Tou Burr Grinder

pliAlyy3g

A

. EruAéETe 1O
owoTo AAeoua
yla ™ dladikaacia
TIAPACKEUNG |
KapE Tou
XPNOloTIoIEITE.
Awatifevtal 15 “
emnineda

AAEOUATOG UE pUBUO alEnong
HiooU Bripatog arod 1 wg 8. To
emninedo 8 nmapayel MoAU AenTo
AAECUO, TEAELO YIA EOTIPECO- TA
emnineda 4 2 wg 6 MapExouv
aA€éouaTa peoaiou PeYEBOUG
KATAAANAQ YlO QUTOUATEG
KAPETIEPEG PIATPOU, KAl TO
emninedo 1 eival yla XoVIPpOKOUUEVO
AAeoua mou Talplalel oTnyv
TMapaokeur YalAikoU kape (French
Press). Kavte dokIUEG — Ta youoTa
0ag propel va ikavoroimn8olv
TIEPLOCOTEPO XPNOLLOTIOIVTAG
eAAPPWG TIO YIAO 1 TILO
XOVTPOKOUUEVO AAECHA.

. Ta Ka@E mou mapackeualeTal e
N otdvtap dladikaaoia pe QIATPoO,
€va Kaho
onueio
€KKivnong eivalt
n xpnon 28 yp.
KaQe yia ke
500 ml Bpaotou
vepoU OMwg
METPNONKE HE
™V Kapdpa (Eva «@AITZavi»
Kapdagag eivat riepirou 127 ml).
WiNOTEPA aAEoPaTa analtouv
ouvnOwg AtydTepo KapE, aAAA N
XPNON UTEPROAIKA AETITOKOUUEVOU
aA€éopaTog divel TKPOTEPN yeUOn
— Avatpg€Te oTo kepalalo «MNwg
TO dAeopa emmpealet ™ yeuon»
oTn oeAida 13.

AV TIPOTIUATE ONUAVTIKA
eAapPOTEPO ard TO HECO OPO
KaQE, eival MPOTILOTEPO VA TOV
TIAPACKEUACETE X PN OLLOTIOIOVTAG
KQVOVIKI| TTOOOTNTA AAECUEVOU
KAQE Kal OTn CUVEXELD Va
npooBeoeTe {eoTd VEPO YA vad TOV
APAIWOETE.

Me Tov TPOTIO AUTO
peyloToroleital n yeuon Kat
ehayloTomoleiTal 1) TIIKPAdA.

~

3. O aAeOPEVOG KAPEG XAVEL TIOAU
ypnyopa In yeuon Kat To Apwud
Tou. Ma kKaAUTepa anoteAéouaraq,
va aAEBeTe POVO TOOO KAPE OGO
XPELWAEOTE Yia AEDN XPTO0N.

4. TNa va dlatnpnoeTe TN ppeokada
TOUG, Ol KOKKOL TOU KAQE TIPETEL
va anobnkevovTal oe
aepOaTEYEG doXeio Kal va
dlatnpolvTal og Puxpeo Kal
OKOTELVO HEPOG. Aev ouvioTatal
Va APHVETE TOUG KOKKOUG OTO
doxeio KOKKwV Tou pUAoU yia
TIAPATETAUEVN XPOVLKT) SLAPKELQA.

5. Na kaBapilete ouxva 1o doxeio
TOU OAEOHUEVOU KAPE KAl TOUG
dlokoug KOTmNG.

6. To AAEOUA APWUATIOUEVWY KOKKWV
Kape Ba dwoel pia Aoxnun yeuon
o€ KABe AAov TUTO KapE Tou Ba
aléoete oto pUAo. Av emiBupeite
APWHATIOUEVO KAPE, eival
TIPOTIMOTEPO VA TIPOCHECETE
APWHATIOUEVA OLPOTIA N
UTIOKATAOTATA KPEPAG OTOV KAPE
0ag agoU ToV TIAPACKEUAOTE N va
XPNOLLOTIOOETE EEXWPLOTO HUAO
MOVO Yla TO AAECUA TWV
APWHATIOPEVWV KOKKWV.

ZHMEIQZH: O1 diokol Komng amaltolv

ouxXvOTEPO KaBdaplopa otav

aA€BovTal APWUATIOUEVOL KOKKOL TOU

Kage. O puAog mpoopiletal HOvVo yia

TO AAEOUA OAOKANPWV KOKKWV TOU

Kage. AnayopeleTal To AAECHA

AAWV TPOPWV.



Nwg To aAsopa enmnpealel To apwua

H yeUon Tou kKagpE eEapTdaTal amo
AN 60¢ MapayovIwy,
oupunepIAaUBAVOPEYNC TNG
moloTNTAG, TNG PPECKAdAG KAl TOU
KABOUPVTIONATOG TWV KOKKWYV, TNG
KaBapoTnTag TOu VePOU, TNV
kaBapodtnTag Tou e€omAlopoU Kal
NG BepUOKPACiag MAPACKEUT|G TOU
Ka@e. H AemtoTnTa Kat 1
OMOLOHOPPIa TOU AAECUATOG
elval emiong onuavTikn.

O Ka@E&g Tou aAEBeTalL
uTiEPBOALKA YIa
OUYKEKPLUEVT dladikaaia
TIAPACKEUNG — 1 XPion

AertoU PelypaTog yia
£0TIPE00 OE KAPETIEPA
PiATpoU, yia Mapddelyua —
Ba £xel WG ATOTEAECUA TO
VEPO VA UTIEP-ATIOOTAEEL
Ta €AaLa Kat Ta apWUATIKA CUCTATIKA
TOU KAPE, MapdyovTag £va popnua
eEAIPETIKA OTUPO Kal TIKPO.
AVTIOTPOPWG, O KAPEG TIOU AAEBETAL
TIOAU XOVTPOKOUUEVA YA
OUYKEKPIUEVT dladikaaia Ba £xel wg
anoTEAECA va NV anocTtayxfolv 000
TIPEMEL TA £AALA KAL APWHATA, HE
ATOTEAECUA TO POPNUA VA gival TIOAU
apald Kat pe aduvartn yeuon. Av
XPNOolomnomOei To owoTd Yeiyua, N
TPOCONKN HeYAAUTEPNG TOCOTNTAG
Kage Ba napayel dSuvatotePo poPnUa
XWPIC va gival eEalpeTIKA TIIKPO.

H opolopop@ia Tou aAEoPaTog
elval emiong onUAvTIKOG
napdyovTag yla tn yelon Tou Kage
— Kat anoAUTwg 1dlaitepng onuaciag
av mapaockeualetal EKAEKTO
£0TIPE£00. AV Ol AAEGUEVOL KOKKOL
eival opolopopPol, ioeg MOCOTNTES

]

SLOAUT®V CoUCTATIKOV Ba
arnooTtaxBoUlv amno Tov kabeva. Av Ta
HEYEDBN TOUG TIOIKIAOUV, OpLOEVA Ba
arnooTtaxboUlv TEPLOCOTEPO KAl AAAQ
AlyOTEpPO, UE amoTEAEOMUA EALPETIKA
XAUNAR ToLOTNTA KAPE. Agv gival
KaBoAou Tuxaio OTL eTIBAANAETAL
aleopa akplBeiag yia KaAod
£0TIPE00, TO OTIOI0 TApaoKeUAlsTal

Je oxedOV BpaocTo vePO KATW ATO
9 bars mieong.

H o10TNTa OA£0EWG TOU KAPE

. oxeTi(eTal Aueoa e Tov TUMo

MUAOU TIOU XPNOLUOTIOLEITE.
MUAoL uPnAng TaxluTnTag

AelToupyiag Ye HIKPA OET
dlokwv KoTmMG ouvnlwg dev
propoUV va TiapayouV To
o WIAOKOUHEVO AAECUA N
NV opolopop®ia Tou
arnatteital yla Tov KaAUTepo
£0TIPECO. Ogpuaivouy emiong
UTIEPBOALKA TOUG KOKKOUG KATA TO
AAEOUQ, |E ATIOTEAECUA TNV ATIOAELA
yelong Kal apouaTog.

O pUAog Artisan™ Burr Grinder
Xpnotuorolei Eéva Leuydpt peyaAwv
SloKWV KOTING gumoptkoU TUTOU Yid
va aA€éBeTal o KaPEQ e akpifeta. H
BepuodTNTa TPIRNG EAaxLoTOMOLEITAL
Ue To oUoTNUA PEIWwOoNG GTPOP®YV, TO
oroio emBpadlvel TNV TEPLOTPOPN
Twv dloKwv, Kal n opolopopPia
BeATIWVETAL UE TOV EAIKOELDN
030VTWTO TPOXO O OT0I0G HETAPEPEL
TOUG KOKKOUG OTOUG BIOKOUG [E
eAeyxouevn taxutnta. To
arnoTéAeopa eival eEalpeTIKO AAeoua
TIOU KAVEL TOV KAPE 0ag Kal ToV
£0TIPECO 0ag 600 KAAUTEPO YiveTal.
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dpovTida Kal KAOAPIOHOG

KaBapiopog Tou mepIBARMATOG TOU
HOTEpP KaI TWV doXEiwV

¢ BeBawwbeite 0TI 0 SIAKOTTING TOU

HUAou BpiokeTtal otn B€omn «O» Kal

OTL AMOCUVBEBNKE arnod v mpila

Tplv kabaploTei.
¢ Mn BuBileTe TO MEPIBANUA TOU LOTEP

OTO VEPO.
¢ Mot un BuBilete o0TO VEPO TOUG

BiloKOUGg KOTNG, TO CUYKPOTNHA

agova-dioKou, 1] TO CUYKPOTNHA

npocoyng. Na ta dlatnpeite
ndavta oteyva.
¢ Mn XpNOIUOTOLEITE OTIABWTIKA

KaBapLOoTIKA 1) OKANPdA apouyydpla

kaBaplopou.

SKOUTIOTE TO TIEPIBANUA TOU HOTEP
KaBmg Kal To KAAWSLo e €va uypo
Kabapod navi. ZTeyvwoTe Pe Eva
anaAod navi.

MAUveTe TO doOXEl0 TOU AOAECUEVOU
KAQE, To BOXEIO KOKKWV KAPE KAl TO
KamAKL Tou pe {e0TO CATOUVOVEPO, OTN
ouvexela EeByAleTe Kal OoTeyVWOTE. To
Soxelo KOKKWV KAPE, TO KATAKL TOU Kal
TO BOXEIO TOU OAECHUEVOU KAPE
propoUvV emiong va MAuBoUv oTo Mavw
PAPL TAUVTNPIOU THATWV.

KaBapiopog TwV 3i0KWV KOTING

Av xpnotgoroleital cuxva o plAog,
ol dioKol KOTG TIPETIEL Va
kaBapifovtal kabe Aiyeg eBSouAdeg
yla kaAUTepa amnoteAéopata. O
KaBapLloUOG EMITPETEL OTOUG OIOKOUG
Va EMITUYXAVOUV TA TIAEOV YIAA Kal
OMOLOHOPPA AAECHATA — KATL
1dlaitepa onuavTikd 0tav alébeTal
KAQEG YA ECTIPETO.

MepLKES POPEG, EEVA AVTIKEIUEVA —
ONMW¢ MeTPAdAKIA N KAAdAKLA —
UTIAPXOUV OTOV OAOKANPO KOKKO TOU
Kage. Ta avTikeigeva auTd propei va
MTIAOKApPOUV TO HUAO. AV OUUBEL KATL
TETOLO0, akoAouBnote Tn dladikacia
KaBaplopoU Twv dioKwV yla va
Byahete Ta EEva UAIKA.

1. BeBalwBeite OTL 0 SLAKOTITNG TOU
MUAoU BpiokeTal otn B€on «O» Kal
eival arnoouvdedeUEVOG ATIO TNV
npila. Apalpeote To doxeio Tou
AAECHEVOU KAPE Kal TO dOXEi0
KOKKWV KapE amd 1o pUAo.

2. XpnoluomolnvTag £va katoaidt
ME TAQTIA KEPAAR, TIEPLOTPEYTE
TIc dUo Bidec NG MpoTOYNGg
aploTePOCTPOPA HEXPL VA
aneAeuBepwOel To oUYKPOTNUA
mpoooyng. (O1 Bideg auTeg
S100£TOUV KAITT GUYKPATNONG TIOU
eumnodilouv TNV apaipeon Toug
anod To CUYKPOTNA Tpogoyng).

3. TpaPn&Te MPOOEKTIKA TO
OUYKPOTNUaA pdooyng anod To
mepiBAnuUa Tou potEp. ‘Eva
EeXWPLOTO ouYKPOTNUa Agova-
diokou Ba Byel amod To EOWTEPLKO
ToU TepIBANUATOG Jadi Ye To
OUYKPOTNUaA pdooyng.
TomoBEeTNOTE TO £va XEPL KATW
anod To ouyKpOTNUa dEova-diokou
Yla va pnv TMEoel Kabwg agalpeite
TO OUYKPOTNUA MPocoYng. Av To
OUYKPOTNUa a&ova-diokou de Byel
padi pe Tnv mpoooyn, maoTe Tov
KEVTPLKO A€ova Tou
OUYKPOTNUATOG auToU Kal
aAPalpECTE TOV ATIO TO TEPIRANUA.

SUYKPOTNUA pocoYng

/

SUYKPOTNHA A&ova-BioKou.

»



dpovTida Kal KAOAPICHOG

4. XpnoluomolwvTag To BoUupToakl 5. Metd Tov KaBaplopo, YeipeTe TO
KaBaplopoU Twv dioKWV, MUAO TIPOG TA THOW £TOL WOTE N
KaBapioTte Tov dioKo Tou eival poooYn Tou TEPIRANUATOC TOU
OUVAPHOAOYNUEVOG OTO MOTEP va BAETEL IPOG TA TIAVW.

OUYKPOTNUA AEoVa-BloKoU KaBwg
Kal eKeivov HECA OTO TIEPIRANUA
TOU HOTED.

6. Me Tov KOXAlWTO agova
oTELPOEIdOUG OXNATOC Va BAETEL
TPOG TA £0W TOU TEPIBANUATOG
TOU UOTEP, EICAYAYETE TO
OuYKpOTNUa AEova-diokou oTo
MUAO. Alatnpriote opllOVTIO TO
OUYKPOTNHA AEova-dioKou, ETOL
WOTE N AKPN Tou KoxAlwToU agova
va eUBUYPANUIOTEL e TN WIKPEN

ZHMEIQZH: MoTE unv MAEVETE OTO
vePO TOUG BIOKOUG 1] TO GUYKPOTNHA
Aa&ova-diokog. Na ta diatnpeite
navta oteyva.

15
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UTOdOoXT| OTO TIEPIBANUA TOU HOTEP.




pMiAbLyy3

dpovTida Kal KAOAPIOHOG

7. AQOU UMeL TO CUYKPOTNHA a&ova-
diokou oTo MEPIBANMA TOU LOTEP,
TMEPLOTPEPYTE TO GUYKPOTNUA
MEXPL VO aoPaAloTel 0N B€0n
Tou. Av ToToBETNONKE OWOTA, TO
ouyKpOTNUa a€ova-diokou de Ba
uropei va neplotpagei AAho.

8. TomoBeTNOTE TO GUYKPOTNHA
MpodooYng AV OTo TMEPIBANUA
Tou HoTEP. BeBalwBeite OTL oL
aplBuoi oto SakTUALO pUBUIONG
AAeong eival TomoBeTNUEVOL
SlauEoou TG Mavw oYng Tou
OUYKpOTNHATOG. Me Ta dAxTUAA
oag, oQiEte TIG Bideg TNG
pdooYng MEPLIOTPEPOVTAG TEQ
deElooTpopa. EVaAAAE opiEte TIQ
Bideg, dlATNPWVTAC TEG OPIIOVTIEG
— Un opiyyete TeAeiwg TN pia Bida
TPOTOU OPIEETE TNV AAAN.
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9. ApoU o®iEeTe Ue TA dAXTUAA OAG
TIG BideG AUTEG, XPNOLUOTIOMOTE
£va KatoaBidl pe MAATIA KEPAAN
yla va TI§ aopalioete.

10. TortoBeTrOTE TO HUAO OE OpPBLa
B8£on. Twpa eival €Tolyog va
Xpnotyoroinel.

PUOuION TWV SiOKWV KOTINAG
Aoyw ¢Oopag

OL diokol Korm|g eival
KATAOKEUAOUEVOL amd UPNANG
MoldTNTAG avo&eidwTo ATOAAL yia
e€alpeTIKA peyain diapketa wng.
QO0TO00, HETA ATIO TIAPATETAMEVN
Xpnon ol diokol propei va
xpetalovral puBuLON yia va
avTiotaduioTei n pBopd Toug. Av Ta
aAéopata oag - 1dlaitepa yia
£0TIPECO — eV gival TO0O AeTTA 000
nrav mplv, méavwg va xpelaletal va
mpayuartonoinBei autr n puduLoN.

AvatpEETte 0T0 KEPAAALo «PUBuIoN
TWV dIOKWV KOTING» OTn oeAida 11
yla TANPOPOPIEG OXETIKA HE TN
pUBULION TwV dloKWV WOTE va
TIAPEXOUV TN HEYLOTN AETITOTNTA
aA€opatog.



dpovTida Kal KAOAPICHOG

AVTIKOTAOTAON TWV 3iOKWV KOMNAG

Av xaAdoouv ol dioKol KoT¢ N
£€xouv (pBAcel 0TO TENOG NG
dlapkelag Lwng Toug (ouvnBwg HeTA
aro To AAeopa 270-260 KIAWV KAPE),
MIOPEiTE VA TOUG AVTIKATAOTNOETE
eUKoAa. AvaTpEETe oTo KepaAato
«Service» oTn ogAida 19 yia va
napayyeileTe €éva oeT dloKwv
avTIKaTaoTaong.

la va avTIKAaTaoTNOoETE TOUG dioKOoUG:

1. AQalpEOTE TA CUYKPOTNUATA
npdéooyng kat dEova-diokou. Ma
odnyieg, BAEME TO KEPAAALO
«KaBaplopog Twv dioKWV KOTmNG»,
BNuata 1, 2 kat 3, otn oeAida 14.

2. Me £va katoaBidl, apalpeoTe
TOUug dioKOUG aTod TO GUYKPOTNUA
a&ova-dioKou OTpEPOVTAG
aplotepooTpoPa TIC dUo Bideg
ouvapuoAdyNnong Tou diokou
MEXPL va arneAeuBepwBoUv.
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3. Apaipeote Tov dioko amnod To

nepiBANUa Tou HOTEP
TEPLOTPEPOVTAG APLOTEPOCTPOPA
TIg dUo Bideg ouvapuoAdoynong
MEXPL va arneAeuBepwBoUv.

y

. TomoBeTtnoTe TOUC BiOKOUG

AVTIKATAOTAONG OTO CUYKPOTNUA
a&ova-diokou Kal oTo mepifAnua
TOU HOTEP XPNOLUOTIOINVTAG TIG
Bideg ouvappoAoynong.
BeBawwOeite OTL Ol KOPTEPEG
ETPAVEIEC TWV dIOKWV BAETIOUV
Tpog Ta £Ew Kal OTL ol Bideg eival
OPLYMEVEG.

. ToTtoBeTNOTE TO CUYKPOTNUA

a&ova-diokou aTo TEPIBANUA TOU
MOTEP Kal TOTIOOETNOTE TO
OUYKPOTNUa mMpocoyng. Ma
odnyieg, avaTtpeETe 0TO KEPAAALO
«Kabaplopog Twv diokwv
Kormg», Buarta 5-10, oTIg
oelideg 15 kal 16.
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EmdiopObwon mpoBAnHATWV

Av o JUAoGg dev aAEBel oTav TiOsTaI
o AsiToupyia:

EAEYETe va deite av o HUAOG eival
ouvdedeEVOG O YElWPEVN TIpila. AV
gival, armoouvdEaTe To PHUAO Kal OTn
OUVEXEla OUVOEDTE TOV Eava OoTnV
mnpifa. Av mapoAa auta o pUAog de
AelToupyel, EAEYETE TNV ACPAAELD 1
TO SIOKOTITN KUKAWHATOG TOU
NAEKTPIKOU KUKAWUATOC OTO OToio
gival ouvdedepevog o HUAOG Kalt
BeBaiwdeite 0TI TO KUKAWHA €ival
KAELOTO. Av 0 pUAoG &g AetToupyel
META amd AUTEG TIG EVEPYELEG,
Mropei €éva EEvo avTikeipevo va
MIAOKAPEL TOUG BI0KOUG KOTTNG.
AvaTpEETE OTO KEPAAALo
«KaBaplopog Twv dioKwv KoTmng»
oTtn oeAida 14 yla MeplooOTEPES
TIANPOPOpIEG.

Av o HUAoG AsiToupyeEi, aAAd o
Kapeg dev aAedeTal:

OL diokol Kot g Xpelddovrat
kabapiopa n ivat Bapuevol.
AvaTpEETe 0TO KepaAalo
«KaBbaplopog Twv dioKwv KOoTg»
0T ogAida 14 1] «AVTIKATACTAON TWV
diokwv KoTmG» 0T oeAida 17 yia
TIEPLOCOTEPEG TIANPOPOPIEG.

Av 0 HUAOG ASITOUPYEI KaVOVIKA,
aAAd oTapaThos! amoToua:

©&oTe AUEOWG EKTOG AelToupyiag To
MUAo. 'Eva E€vo avTIKEieEVO, OTIWG
TMETPAdAKL | KAADAKL, UMOpEl va £XEL
MTTAOKAPEL TOUG BIOKOUG KOTING.
AvaTpeETe OTO KEPANALO
«KaBaplopog Twv dioKwV KOoTng»
oTn oeAida 14 yia MeplocOTEPES
TIANPOQPOPIEG.

Av To dAsopa sival uniepBoAika
XOVTPOKOHHEVO | 0 HUAOG BV
mapdyel TRV eMOUKMNTH MOCOTNTA
aAEopATWV:

AvaTtpeETte oTO KEPAAALO «PUBuion
TwV dlOKWV Komng» otn oeAida 11 1
«AVTIKATAOTAON TWV SIOKWV KOTING»
oTn oeAida 17 yla meplocOTEPESG
TIANpOPopIEQ.

Av TO POBANua dev propei va
emIdlopBwOEl Pe TIC AVWTEPW
evEpyeleg, BAETe TNV Eyylnon g
KitchenAid® yia to Burr Grinder otn
oeAida 19.*

* Mnv €TUOTPEPETE TO HUAO AAECEWG
KA@PE OTOV EUMOPO AlAVIKNG — dev
TIApEXEL service.



Eyyunon oikiakoU HUAoU dAeong
KitchenAid® Burr Grinder

Alapkela eyylunong:

H KitchenAid 6a
nmAnpwoel yia:

H KitchenAid d¢ 0a
mAnpwoel yia:

Eupwrn, AuctpaAia kat
Néa ZnAavdia:

AUO0 £Tn TMANPOUG
£yYyUnong apxouevng ano
TNV nUEPOUNVia ayopag.

YroAoineg XWPEG:

'Eva £10¢ TIAT)pOUG
eyylnong apxopévng ano
TNV NUepPoPNVvia ayopdg.

Tnv avTikatdaotaon
AVTOAAGKTIKQOV 1) TNV
€pyacia eMOKeUNG yla
™mv emudlopbwon
EAATTWUATWY OTA UAIKA 1
™ ouvapuoAoynon. H
OUVTRPENON TIPETIEL VA
TAPEXETAL ATIO
€E0UCIOBOTNHEVO KEVTPO
service KitchenAid.

A. Emokeugg otav o
HUAOG aAEoewg dev
Xpnolgormoleital ya
(PUCLOAOYLKN OLKIAKTY)
AelToupyia.

B. ZnuiEg mou eivat
anoTtéAeoua
aTUXNMATOG,
UETATPOTING, KAKNG
XPr|ong, Kataxpenong 1
eyKaTAoTaong/AeLToup
yiag oxt cUpewva Je
TOUG ToOTTlKOUG
nAekTpoAoytkoUg
KavOVeg.
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H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI KAMIA EYOYNH IIA TYXAIEZ

'H ENMAKOAOYOEZ ZHMIEZ.

Service

‘'OAeg Ol CUVTNPNOELG TIPETIEL VA
TpayuatomnoloUvTal TOTIKA aTo
€E0UOLOBOTNUEVO KEVTPO Sservice TG
KitchenAid. EmkolvwvnoTte e ToV
£UMOPO Ao TOV OTI0I0 AyopAdaTE TN
OUOKeUN Yla va AABeTe To Ovouda Tou
TANGCLECTEPOU £EOUCIODOTNEVOU
KEvTpou service Tng KitchenAid.
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Ma €MOKEUEG, EMKOIVWVIOTE:
OiKlakOg EEomAiopog AEBE
Ayauéuvovog 47,

KaAABga, 176 75,

ABnva

TnA: +30 210 94 78 122

®a&: +30 210 94 15 586
Service: +30 210 94 78 773

www.KitchenAid.com
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FOR THE WAY IT'S MADE "

® npa katateBev Tng KitchenAid, HMA.
™ Eumoptko onua g KitchenAid, HMA.
© 2005. Me TNV €MpUAAEN TTAVTOG SIKALWKUATOG.

O1 mpodlaypapeg unMoOKelvTal oe ahAayn Xwpig npoetdoroinon.
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